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Entrevista a mujeres Eﬁ;ﬂ 3y 7 Maria del Campo,
emprendedoras - \ #— | con nueva imagen
de cacao Loy = Durante el Chocoshow 2021,

i Especial
Chocoshow 2021

Del 12 al 15 de noviembre en

Corferias Bogotd se realizo la ter- En esta edicion, entrevista * | IcauI{ﬁgrecs(igmtigngeprlgseﬁga:u b

cera version del Chocoshow. Co- con Consuelo Rueda y Valeria 3 \ eva imagen. En esta edicion /

lombia Cacaotera preseta una Florez, de la Escuela de Muje- I\ "\l l\1* 2 Maria del Campo cuenta en qué :
resefia con lo mas destacado de res Empresarias Cacaoculto- \ A w5 consiste ".t"-_ &
estaversion.  Pag. 12y 13 chocoshow ras de La Quitez.  Ppag, 6 \ ' Pag. 14

Colombia ingresa a la ICCO

Presidente Ivan Dugue firma el ingreso
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tl 7 de diciembre en el Palacio de Narifio se dio |a firma de |a
ley que permite la adhesidn de Colombia al Convenio Inter-
nacional del Cacao, y con ello la entrada formal de Colombia
como pais miembrao al méaximo ente regulador de asuntos de
cacao en el mundo.
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2027, el mejor ano en la historia

EDUARD BAQUERO LOPEZ
Presidente Ejecutivo

1 2021 que acaba de

finalizar, hacemos un
=== balance con mucho

orgullo y con mucha
e S2tISfacCiON, ya que el
trabajo de las familias cacaocul-
toras que a diario labran la tie-
rra y que cultivan el cacao sigue
dando sus frutos. Este aflo que
culminé no pudo haber sido
mejor. Alcanzamos la produc-
ci6on histérica en aflo cacaotero
mas alta, por encima de 70.000
toneladas y también estamos
esperando finalizar el afio calen-
dario, donde seguramente tam-
bién lograremos producir mas
de 70.000 toneladas. Este es un
gran éxito en unos momentos
dificiles; seguimos en pandemia,
el invierno ha causado estragos
muy grandes con lo cual ha ha-
bido muchas enfermedades en
nuestras plantaciones, ha afec-
tado las vias, pero nuestros agri-
cultores han seguido trabajando.
Este reporte en la produccion,
este crecimiento no es otra cosa
mas que el resultado del trabajo
de toda la vida de nuestras fa-
milias cacaocultoras. A ustedes

MUCHAS GRACIAS.

Pero el afio no solamente tet-
mind con esas noticias. Logra-
mos el 7 de diciembre, después
de mis de 15 afios de luchar
por buscar la afiliaciéon de Co-
lombia a la ICCO (Otrganiza-
cién Internacional del Cacao),
después de 3 afios muy arduos,
logramos que los congresistas
de la Camara de Representan-
tes, los senadores, en general
el Congreso nos dieran el aval
para lograr esta afiliacién, que
fue cristalizada con la firma del
sefior Presidente de la Republi-
ca dr. Ivan Duque y ademds con
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la presencia del director ejecutivo
de la ICCO, que vino desde Costa
de Matfil, el sefior Michel Arrion.
Pero el sefior Arrion no solamen-
te vino a la firma. También vino a
conocer cémo cultivamos el cacao
y cémo lo trabajamos. Nos felici-
t6. Hacemos un trabajo excepcio-
nal. La agroecologia que maneja el
cacao es excepcional. Aqui no hay
esclavitud, aqui no hay desplaza-
miento, aqui no hay trabajo infantil
y aqui no acabamos con el bosque,
por el contrario nuestro cultivo
es ejemplo de trabajo. Nos ayuda
a sustituir cultivos ilicitos y tantas
cosas mas. Por eso estamos muy
orgullosos del trabajo que realizan
nuestros cacaocultores y qué bue-
no que nos lo diga la persona que
mas conoce el mundo del cacao, el
sefior Arrion.

También logramos finalizar nues-
tro afio con una excelente noticia.
Nuestro cacao colombiano una
vez mis en el Salon del Chocola-
te en Parfs, representado por Alex
Antonio Ayala Aleman, un pro-
ductor de cacao de Valencia, en el
departamento de Cérdoba. Esa fue
la muestra que este afio nos tepte-
sent6 y que obtuvo el galardén de
Bronce, como el tercer mejor cacao
de la regién Suramérica. Ya hemos
ganado en cuatro ocasiones: dos
con cacao de Arauca, uno con ca-
cao de Narifio, especificamente de
Tumaco, y uno con cacao del
departamento de Santander,
especificamente de San Vi-
cente de Chucuri, y en 2021
una vez mas este excelente
reconocimiento para el ca-
cao colombiano, para el ca-
cao cordobés, para el cacao
de Valencia. Eso nos llena
de orgullo, saber que nues-
tro cacao cada dia es mas
reconocido y por eso dia a
dia tenemos mds personas
que quieren nuestro cacao,
tenemos mas compradores

CONTENIDOC:

que requieren nuestro cacao fino y
de aroma y ese trabajo, esa finura y
ese aroma es gracias a la genética, a
nuestros suelos, pero principalmen-
te es gracias al trabajo de todas las
familias cacaocultoras colombianas,
muchas gracias a todos ellos.

También realizamos nuestra ter-
cera version del CHOCOSHOW
con gran éxito, seguramente pot-
centualmente la feria mas exitosa
de las que se estan realizando en
Bogota. Mas de 14.000 visitantes
en taquilla y muchos més en calidad
de invitados. Esta feria se convierte
cada dia en el maximo evento del
cacao y del chocolate en Colom-
bia, y conté con la participacion
del sefior Ministro de Agricultura
Rodolfo Zea, la participacién de
las Naciones Unidas con el sefior
Pierre Lapaque, la participacién de
USAID, el Banco Agrario, FINA-
GRO, el ICA, la Unidad de Resti-
tucion de Tierras, agencias interna-
cionales como SOCODEVI que
trabajan por el desarrollo del pais.
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También ha sido un afio don-
de una vez mds, nuestra imagen,
Maria del Campo, se sigue conso-
lidando. Marfa del Campo en su
papel de mujer rural colombiana
recibié un reconocimiento muy
importante como Lider de la rura-
lidad de las Américas para Institu-
to Interamericano de Cooperacién
para la Agricultura (IICA). De esta
manera rescatamos el trabajo de la
mujer colombiana, de la mujer ca-
caocultura, y todo se ve reflejado
en nuestra Marfa del Campo.

Pero hicimos igualmente gran-
des cosas, muchas con recursos
del Fondo Nacional del Cacao, con
el recurso de ustedes los produc-
tores. Renovamos 2.500 hectireas
de cacao envejecido y que nos han
permitido crecer de manera impor-
tante. Y con el apoyo del gobierno
nacional estamos terminando de
renovar mas de 4.000 hectareas en
todo el pafs y a esto se han suma-
do alcaldes, como el alcalde de San
Vicente de Chucuti, el sefior Oscar
Rodriguez, con el cual terminare-
mos el afio con mas de 400 hec-
tareas renovadas, y con el alcalde
de El Carmen de Chucutri, el sefior
Diego Plata, quien también nos
colabor6 y terminaremos con mas
de 60 hectareas renovadas. Asi se-
guimos impulsando la cacaocultu-
ra, porque como lo hemos dicho,
la renovacion es el camino que
,, 1Nos ayuda a ser cada dfa mas
productivos.

También es importante
destacar el trabajo de nues-
tros funcionarios. Qué

gran trabajo el que ha-
cen nuestros ingenieros

agrébnomos,  técnicos,
tecndlogos y todas las
petsonas que ptestan
ese apoyo en toda la
geografia, ya casi esta-
mos en 500 municipios
de todo el territotio nacio-
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nal. Un trabajo duro, arduo, pero
que da frutos, y qué mejor cuan-
do la produccién crece, cuando
los precios han mantenido un
buen nivel, y aunque no pode-
mos garantizar que los precios
siempre seran los mismos, siem-
pre trabajamos en la productivi-
dad, para que cuando el precio
baje, con mayor produccién po-
damos salir adelante.

Agradezco muy especialmen-
te a nuestra junta directiva, que
siempre ha apoyado la labor que
hace esta presidencia ejecutiva, a
los comités municipales, inter-
municipales y departamentales,
a todo el gremio que dia a dia
n0s apoya y nos acompafia, pero
principalmente a las familias ca-
caocultoras colombianas, gracias
por su trabajo, por permitirnos
crecer, gracias por creer en la
Federacién Nacional de Cacao-
teros, para nOSotros es un gran
orgullo contar con personas
como ustedes, personas que a
pesar de la adversidad, de la pan-
demia, de los lamentables paros
durante los cuales no pudieron
vender su producto, seguimos
creciendo, nuestra produccién
crece y se reproduce, y seguird
creciendo gracias al trabajo de
ustedes cacaocultores. Estamos
muy orgullosos del trabajo que
ustedes dia a dia hacen, muchas
gracias por creer en FEDECA-
CAO. Este afio 2022 que ape-
nas comienza, cumpliremos 60
afios, y queremos celebratlo con
la producciéon mis alta en la his-
toria, cada aflo rompemos ese
récord, pero este aflo serd mu-
cho mas especial: es el afio de
la cacaocultura colombiana. Por
ustedes, seguiremos trabajando,
porque para FEDECACAQ, iel
cacaocultor es lo primero! Un
feliz y muy productivo 2022
para todos, desde la presidencia

de FEDECACAO.
J
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Calidad integral del cacao con énfasis en las propiedades fisicoguimicas y sensoriales

} Autores: Diannefair Duarte, Edith Moreno
Martinez Moreno, Oscar Dario Ramirez

Grupo de investigacion e Innovacion en cacao
GIIC - FEDECACAO COL 0181984

n esta ediciéon presentamos un
resumen del proyecto “Calidad
integral del cacao con énfasis en
las propiedades fisicoquimicas
ey sensOriales” especificamente
en lo que tiene que ver con la confor-
macién, adiestramiento y consolidacion
del panel de catacién como orgullo de la
cacaocultura colombiana.

El cacao colombiano es considera-
do por la Organizacién Internacional
del Cacao, ICCO como fino de sabor
y aroma. De la produccién mundial, el
5% tiene esta calificacion, incluyendo el
producido en pafses como Ecuador, Co-
lombia, Venezuela y Pert. Lo antetior es
una oportunidad para posicionar el ca-
cao colombiano en el mercado mundial.

Con este objetivo, la Federacién Na-
cional de Cacaoteros, Fondo Nacional
del Cacao, conformo el primer panel de
evaluacion sensorial de cacao y liderd la

estructuracién de un laboratorio de ana-
lisis fisico y sensorial para que los pro-
ductores y procesadores del grano ten-
gan una oportunidad de mejoramiento
permanente de la calidad y de los reque-
rimientos de los mercados.

En el afio 2010, se dio inicio al proceso
de formacioén del panel de evaluacion fi-
sica y sensorial, con el apoyo de la Escue-
la de Alimentos de la Universidad Nacio-
nal Abierta y a Distancia (UNAD), con
quienes se efectuaron las etapas basicas
para la seleccion de panelistas segun la
norma NTC 4129. Para el entrenamien-
to del panel se realizaron las etapas de
preseleccién, seleccion y entrenamiento
del grupo con la metodologia sensorial
especifica, donde se incrementa la habi-
lidad individual para reconocer, identifi-
car y cuantificar los atributos sensoriales
y mejorar la sensibilidad y la memoria
frente a juicios precisos y consistentes.

Continuando en el afio 2011, en el
que FEDECACAQO vy el Centro de In-
vestigacion en Ciencia y Tecnologfa de
Alimentos (CICTA), de la Universidad
Industrial de Santander, en el marco del

L0711 2012 2013 2014 2015

Muestras evaluadas por parte del panel de 2011 a 2020
NUmero de juzgamientos por afio

2016 2017 L0108 £013 2020

proyecto “Caracterizacién Fisicoquimi-
ca, organoléptica, morfoldgica y funcio-
nal de materiales universales y regionales
de cacao”, fortalecieron la iniciativa del
panel de catacién mediante entrenamien-
to especifico en licor de cacao en la Esta-
ci6on Experimental Tropical Pichilingue,
del Instituto Nacional Auténomo de In-
vestigaciones Agropecuarias (INIAP) en
Quevedo, Ecuador. Posteriormente se
establecio el servicio de analisis fisico y
sensorial a la comunidad cacaotera, a los
diferentes agricultores, asociaciones, en-
tidades de diversas regiones de Colom-

bia, donde se ha entregado resultados
importantes en temas concernientes a la
calidad del cacao producido en las fincas
cacaoteras. Como una de sus actividades
principales, se juzgan y evaldan las ca-
racterfsticas fisicoquimicas y sensoriales
del grano, para asegurar la propagacion
de materiales adecuados a las diferentes
zonas agroecologicas del pafs, buscando
estandarizar el proceso de beneficio y se-
cado para potencializar la formacién de
los sabores y aromas caracteristicos del
cacao fino y de aroma.

Pasa a la siguiente pagina
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En su trayectoria, el panel
ha sido protagonista, entre
otras actividades:

} Con jueces de diferentes pai-
ses como Bélgica, Francia,
Ecuador, Pert, Venezuela,
Cuba y Estado Unidos.

} Concurso de Calidad de Ca-
cao realizado en el afio 2013
dentro del Seminario Interna-
cional Cacao y Chocolate en
la ciudad de Bucaramanga.

} Sal6n del Cacao y Chocolate
en Arauquita en sus diferen-
tes versiones.

} Cacao de Oro en sus dife-
rentes vetrsiones.

Concursos regionales en
Boyaca, Tolima, San Vicen-
te de Chucurf y Muzo, entre
otros.

} Chocoshow, espacio espe-
cializado para la catacién de
cacao con la participacién
de catadores internacionales
y el panel institucional, aten-
cion en el evento chocokids.

} Chocolatadas al parque, fe-
rias agropecuarias y agroin-
dustriales, festivales de ca-
cao y mercados campesinos.

} Seleccion de las mejores
muestras que participan por
Colombia en las diversas
ediciones del Programa Co-
coa of Excellence (CoEx) y
de los International Cocoa
Awards (ICA), entre otras.

Dentro de las muestras par-
ticipantes por Colombia en el
Salon del Chocolate de Paris
Programa Cocoa of Excellence
(CoEx) de los International Co-
coa Awards, se resaltan las pre-

miaciones y reconocimientos,
desde 2010 a 1a fecha:

PREMIO 2010: muestra
procedente de Tame Arauca,
propietario Luis Utibe Melo,
Finca El Recuerdo con los clo-
nes FSA 13 — FTA 2 - FEAR 5,
reconocimiento por su sabor a
Fruta fresca (frambuesa, pera).

PREMIO 2011. Procedente
de Arauquita Arauca, propieta-
rio Saul Tirado Fuentes, Finca
Valparaiso con los clones FEAR
5-FSA13-FTA 2-1CS1 -
FSA 11 destacado por su sabor
a Dulce Caramelo

PREMIO 2015: procedente
de Tumaco Narifio, enviada por
las Organizaciones Corpoteva,
Cortepaz, Consejo Comunitario
Bajo Mira y Frontera con mez-
cla de materiales hibridos y clo-
nes locales.

PREMIO 2019: Procedente
de San Vicente de Chucuri San-
tander, enviada por el programa
de investigacion de la Federa-
ci6on Nacional de Cacaoteros-
ENC, la cual fue procesada en
la Granja Villa Ménica con los
clones FSV 41 — FSV1 — FSV
155 — FCHI 8 enaltecida por sus
sabores a fruta fresca y notas
florales a hierbas y especias.
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del programa de investigacion®

:_-r‘;.‘,_:-_;_‘_.__ En la edicién 2021, Colombia participé con nueve
muestras seleccionadas de un concurso nacional, de las
cuales seis fueron comerciales y tres experimentales,
con la preseleccién del Programa Cocoa of Excellence
(CoEx) y de los International Cocoa Awards, de una
muestra de Valencia Cérdoba de propiedad del sefior
Alex Antonio Ayala Aleman dentro de las 50 con re-
conocimiento a nivel mundial y que obtuvo el recono-
cimiento en la categorfa Bronce en la version 2021 del
Cocoa of Excellence Awards.

Gracias al trabajo del panel, Colombia cuenta con la
identificacion de perfiles y sabores por regiones presen-
tadas en el siguiente esquema:

COLOMBIANO

BOLIVAR

Nota media a cacao, aroma
a fruta citrica dulce, notas
SUaVeS 3 NUez.

CORDOBA

Se destaca el sabor a cacao
con notas dulces, frutos
rojos, especias y madera.

ANTIOQUIA

Cacao medio, notas medias a
frutas citricas, notas de nuez

Cacao medio, con notas
dulces, de frutas frescas y
nueces.

QUINDIO

Nota media a cacao, con
presencia a fruta fresca vy
dulce, nota floral.

Muestra un fuerte sabor a
cacao, nuez, frutas frescas y
notas dulces.

Nota media a cacao, suave
acidez, amargor y astringen-
cia, nota fresca y dulce,
armonioso.

PUTUMAYO

Nota media cacao, bajs
acidez y amargor, baja fruta
seca y nuez.

MAGDALENA

Nota baja a cacao, alto en
fruta fresca, fruta seca vy
dulce, armonioso.

SANTANDER

Nota alta cacao y chocolate,
ligeramente amargo y acido,
notas medias afrutadas
citricas, medio a8 nuez vy
frutos secos, equilibrado y
armonioso.

:10)7.19.

Perfil con sabor a cacao,
frutos secos y nueces. Notas

ARAUCA

Perfil con sabor a cacao,
frutos secos y nueces. Notas

CUNDINAMARCA

Nota media a cacao,
amargor caracteristico y
nueces.

Nota media cacao, notas
herbales, madera, fruta
SEeca y nuez.

Nota media a cacao, con
presencia a fruta seca y
madera.

El perfil sensorial presenta
sabor a cacao, nueces,
frutas secas y dulce.

CAQUETA

Nota media a cacao, frutas
frescas y secas, madera,

equilibrado.
Grafico: PROCOLOMBIA
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Con firma de ley por parte del presidente van Dugue

Colombia in

gresa a la Organizacion

INnternacional del Cacao — ICCO

107 de diciembre, en la Casa de Narifio, se

permite el ingreso de Colombia al Con-
venio Internacional del Cacao, y que fue
adoptado en Ginebra, el 25 de junio de 2010 por
la Organizacién Internacional del Cacao — ICCO.

"‘Emocionante”:
oresidente van Dugue

(44 s emocionante que estemos
sancionando la ley por medio
de la cual Colombia se adhiere a 1a ICCO.
Fue una promesa mia de campafia y fue
una promesa al sector cacaotero en mi
primera participaciéon en el Congreso ca-
caotero (...) el subsector tiene mas de 170
mil hectareas en todo el pafs, y esta produ-
ciendo mas de 70.000 toneladas. Es el afio
de mayor produccién de cacao registrado
por Colombia, es asi como Colombia se
une a la organizacién en el mejor afio del
sector cacaotero”, subrayo.

“Cuando se consume cacao colombia-
no se estd confrontando exitosamente los
cultivos ilicitos; cuando se consume cacao
colombiano se esta apoyando a los cam-
pesinos de nuestro pafs; cuando se consu-
me cacao colombiano se esta apoyando a
un cultivo agroforestal”, expreso.

J

Esta ley permite el ingreso formal de Colombia  global, donde participa el 96% de la produccién
firmé por parte del presidente de la Re- como miembro de la ICCO, organizacion intergu-  mundial del grano.

publica, Ivin Duque Marquez, la ley que bernamental establecida en 1973 bajo los auspicios
de las Naciones Unidas y que opera en el marco
de sucesivos Acuerdos Internacionales del Cacao.

La firma de esta ley es un paso trascendental
hacia el posicionamiento internacional del cacao
colombiano, al ser la ICCO el maximo érgano de

Ahora Colombia hara parte del grupo de pafses  agremiaciones de cacao a nivel mundial. Aqui algu-
exportadores de cacao mas relevantes del mercado  nas reacciones al histérico momento.

"No solo es cantidad, es calidad”:
Michel Arrion, director ejecutivo de la ICCO

(4 CHemos sido testigos de una excelente\
cooperacién entre nuestra organiza-

cién y los representantes de Colombia, pero en
particular ditfa que hubo un eficiente proceso
de parte de las ramas ejecutiva y del legislativa,
y también una muy sélida cooperacién entre el
sector publico y privado (...) no todo es cues-
tion de volimenes, de cantidades, también es una
cuestién de calidad, porque Colombia estd pro-
duciendo uno de los mejores cacaos del mundo,
y principalmente la gran mayoria de la produc-
ci6én del pais es fina de sabor y aroma, y creo que
este es un punto muy importante, porque uno de
nuestros objetivos en la organizacién es mejorar
el ingreso de los productores, porque muchos de
los productores en el mundo son pobres, incluso
en extremo, y es que hay una injusta distribucién de los ingresos a lo largo de la
cadena, desde la produccién hasta el consumo, pero los productores en Colombia
logran mejores precios, porque el mercado paga con mejores precios debido a la
mejor calidad, y este es un ejemplo para muchos otros paises, especialmente para

aquellos que producen los mayores volimenes de cacao en el mundo”, resalto.

-

"Es historico”: Eduard Baguero Lopez,

oresidente de FEDECACAO

“Es un dia histérico para
la cacaocultura colombiana.
Después de mas de 15 afios,
cuando en el 2005 Colom-
bia firmé su primera carta
de intencién de ingreso a la
ICCO, podemos decitle a
52.000 familias cacaoculto-
ras del pafs, que el Congre-

Senado y la Cidmara de Re-
presentantes, que el gobier-
no nacional y el ministerio
de Agricultura, ademds de
FEDECACAQ, le cumplie-
ron al pafs (...) pertenecer
a la ICCO es hacer parte
del maximo ente rector de
las regulaciones de cacao a

te, de la ICCO hacen parte
51 paises, de los cuales 22
paises son exportadores
de cacao y 29 importado-
res. Colombia, sera el pafs
miembro nimero 52, y ex-
portador nimero 23. Jun-
tos, los paises miembros
representan el 96% de las

de cacao y el 80% de las
importaciones  mundiales
de cacao. Ahora Colombia
sera parte de este organis-
mo ya no como observa-
dot, sino como miembro
pleno con voz y voto, en
beneficio de todos los ca-
caocultores colombianos”,

so de la Republica, desde el  nivel mundial. Actualmen- exportaciones

Reacciones en twitter -

@IntlCocoalrg — Organizacion Internacional del Cacao

Es un honor anunciar que Colombia se ha unido a la ICCO
como pais miembro de pleno derecho. A partir de ahora, Co-
lombia estara entre los 52 paises miembros de la ICCO para
seguir trabajando juntos por una #economia #cacaotera mun-
dial #sostenible

@ZeaNavarro — Rodolfo Zea Navarro, ministro de Agricultura

Con la adhesion a la @IntiCocoaOrg, Colombia podria aumentar las '

exportaciones de este fruto, ya que en la Organizacion participan 52
paises productores y consumidores de cacao. También se espera:
* Obtencion de recursos de cooperacion internacional

* Mejor nivel y mayor estabilidad en los precios
» Continuar con la promocion de la calidad del cacao colombiano

mundiales  sefial6 Baquero.

@juangobotero — Juan Gonzalo Botero, viceministro de Asuntos Agropecuarios

Hoy el Presidente @lvanDugue sanciond la ley de adhesion de |
Colombia a la @IntiCocoaOrg que le permite al cacao colom-
biano entrar a las grandes ligas de este producto! Felicitacio-
nes @fedecacao @e_baguerocacao

iBuenas noticias! Colombia hace parte de los paises miembros
de la Organizacion Internacional del Cacao, ICCO y desde la
Secretarfa de Agricultura acompafiamos a Michel Arrion su di- %
rector ejecutivo en su visita por #Santander.
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eres unen su tuerza

en emprendimientos de cacao en La Quitaz, municipio de La Belleza, Santander

n el marco del Chocos-
how que se realiz6 en
Cortferias Bogota del 12
al 15 de noviembre, se
hizo presente una delegacién de
la Escuela de Mujeres Empre-
sarias Cacaocultoras de la Qui-
taz, del municipio de la Belleza
(Santander), un proyecto lide-
rado por Consuela Rueda, una
mujer cacaocultora de la region
y que le apuesta a convertir a las
nifias y jovenes del corregimie-
to de La Quitaz en empresarias,
que ademas de cultivar cacao,
también aprenden a transfor-
mar el grano con el apoyo de
FEDECACAO.

Colombia Cacaotera hablo
con Consuelo, creadora del pro-
yecto y representante legal, y
con Valeria Florez, una de las
niflas que integran la escuela,
compuesta por 10 jévenes, y
donde también sus madres tie-
nen parte.

¢Qué hacen las empren-
dedoras que se encuentran
asociadas en la Escuela de
Mujeres Empresarias Cacao-
cultoras?

La Escuela nace de la necesi-
dad de empezar a llenar vacios
de la educacién tradicional de
nuestros jévenes, especialmente

en nuestras nifias, porque por
distancia geografica y ubicacion,
muy estratégica, a veces se difi-
culta el traslado de ellas para que
se formen, y van a Bogota, tra-
bajan un tiempo, buscan opot-
tunidades, pero les toca muy
duro. Entonces lo que preten-
demos desde la escuela es for-
marlas como empresarias, pero
desde su finca, con lo que tene-
mos que es cacao, si el papa, la
mama ya tienen un cultivo, unas
matas, lo que buscamos es que
las nifias aprendan a procesatlo,
a transformarlo, y que entren a
competir pero como empresa-
rias, no como empleadas.

¢Hace cuanto existe la
Escuela y qué productos
elaboran?

La Escuela naci6 hace un afio,
es el resultado de mi trabajo, soy
profesional en trabajo social, y
teniendo en cuenta lo de la pan-
demia, retorné al pueblo, y dije
tengo que hacer algo, entonces
comencé a montar el proyecto
de la escuela, lo pasé a otras ins-
tituciones donde no recibi res-
puesta, y gracias a Dios conoci a
FEDECACADQ, ellos me invita-
ron a un Dia de Campo, cuando
yo vi a la Federacién me puse a
investigar en la pagina y me di

cuenta que tienen unos progra-
mas muy bonitos, como el de
Inclusién Juvenil Cacaote-
ra, lo de Maria del Cam-
po, entonces me di cuenta
que era mas que arreglar %,

matas. Entonces el inge- "‘_

niero Sandro nos comienza
a hablar sobre las oportunida-
des que tenemos como cultiva-
dores y transformadores, y nos
explicé que no solo podemos
vender la almendra, sino tam-
bién producto transformado,
donde también hay ganancia.
Finalmente fue a él a quien le
presenté el proyecto. Fue asi
como desde ese momento
contamos con el respal-

do de FEDECACAO,

que nos apadriné.

¢Se ha notado un cam-
bio en la Escuela que
usted dirige desde que
comenzaron a recibir el
apoyo de FEDECACAO?

Demasiado. El cambio
no es solo en la Escuela,
sino en todo el pueblo de
La Quitaz. Ahora todos
hablamos de cacao, todos
queremos cacao, pero es
gracias a FEDECACAO.
Por ejemplo ahora cuan-
do llegaron con el pro-
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yecto del Ministerio de Agricultu-
ra, mi papa, Sandalio Rueda, me
djjo, mirando al cultivo, “mija,

esto es una bendicién, que le

paguen a uno por arre-

glar la finca, le man-

den profesionales, le

regalen herramientas,

nos dan abono, qué cosa

tan linda”. Nosotros nunca

habfamos estado en eso, jamas

en la vida, y FEDECACAO

fue el que nos dio la opor-

tunidad, de verdaderamente

ver que se pueden hacer co-
sas bonitas.

¢Qué otros efectos posi-
tivos ha visto en la region
de La Quitaz en el muni-
cipio de La Belleza con el

apoyo que han recibido los
cacaocultores
FEDECACAO?

de parte de

El cambio cultural y el cam-
bio social. Porque alld tene-
mos una historia bastante

fuerte, fuimos cultivadores
de coca bastante duros,
pero dijimos vamos a apos-
tarle a otros cultivos, entre
esos el cacao, y a pesar de ha-
ber rezagos de la cultura de la
coca, estamos luchando con-
tra eso y FEDECACAO nos
ha ayudado mucho.

Valeria, una nina cacaocultora ejemplo de su generacion

aleria Florez nacié en
La Quitaz (Santander),
tiene 13 aflos y es parte
de la Escuela de Mu-
jeres Empresarias Cacaoculto-
ras, del municipio de la Belleza
(Santander). Valeria conversé
con Colombia Cacaotera sobre
su experiencia con el cacao y
con la Escuela.

¢Coémo ingresaste a la
escuela y como ha sido la
experiencia de pertene-
cer a ella?

Yo ingresé a la escucla
un dia que me encontré
con Consuelo, y me dijo
que la acompafara a la
escuela. Entonces me
enamoré completamente,
porque me di cuenta que
yo aprendia muchisimo con
ella. En la Escuela he mejorado
muchisimos aspectos, mejoré
muchisimo mi actitud, y hoy en
dfa ya soy una nifia que sabe
lo que quiere, ya tengo una
visién. Me parece muy lin-
do este emprendimiento
porque aparte de ayudar
a las nifias a tener su
propia empresa, también
nos ayuda mucho en lo
emocional, a ser fuertes, a

sentirse orgullosas de sus rai-
ces, a sentirse orgullosas de
s mismas, eso es algo muy
hermoso y se lo agradezco
mucho a FEDECACAQO, estar
en el Chocoshow, me impulsa
mucho mas a amar al cacao, a
seguir con mi emprendimiento,
que se llama ‘Empatia’.

¢Qué has aprendido en la
Escuela?

De todo. Desde las enfer-

medades del cacao hasta a me-
jorar mi actitud, he creado mi
empresa, he aprendido mu-
cho del manejo econémico,
también he aprendido bas-
tante en ser comprensiva, en
tener paciencia, entre otros
aspectos que me favorecen
demasiado.

Cuéntanos de tu empren-
dimiento, ‘Empatia’.

‘Empatia’ naci6 al recordar
que es un emprendimiento
de empoderamiento femeni-
no. Me acordé de una idolo

que tengo, se llama Hipatia,

una filésofa griega del siglo

V, y ella dio grandes aportes

a la astronomia, geometria

entre otras materias, enton-

Ces como se parece su nom-

bre tanto a empatia, pensé, Em-
patia, es lo que me hace sentir el
chocolate, porque el chocolate
como todos sabemos produce
unas feromonas que nos hace
sentir bien, que nos hace sentir
felices, entonces cuando uno
esta feliz y esta contento, uno es
mas capaz de empatizar con las
personas, y también es mas ca-
paz de ayudarlos, de entender-
los. Eso es lo que es Empatia.

¢Qué productos tiene Em-
patia? ;:Coémo ha sido la res-
puesta de la gente?

Nosotros nos centramos mas
en las trufas y en las grajeas.

¢Cuantas personas estan
contigo en el emprendi-
miento?

Estoy con mi familia, que
me apoya, mas que todo mi
abuela, que es la representante
de una asociaciéon llamada “La
Exitosa”, y ella me gufa mu-
chisimo en ese tema, me ense-
fia bastante.

¢Qué planes tienes con tu
emprendimiento?

Lo que estoy buscando con
Empatia es, aparte de ganar
reconocimiento, es tener una

fuente de ingresos para mi es-
tudio, porque yo quiero ser una
profesional, quiero tener mi
carrera profesional. Me gusta
el trabajo social y psicologfa. Y
con mi emprendimiento quie-
ro ensefiar a otras nifias a que
construyan su propia empresa,
que sean auténomas, indepen-
dientes, que sean ellas mismas,
que sean fuertes, porque €so es
lo que es la mujer santanderea-
na, lo que es la mujer quitazefia.
Quiero inspirar a las nifias de
toda Colombia.

¢Y como ha sido el apoyo
por parte de FEDECACAO a
la Escuela?

Increible. Me dijeron, Valeria,
FEDECACAQO te va a invitar al
Chocoshow, y yo no tenfa idea
qué era eso. Y cuando llegué aca
al Chocoshow, quedé fascinada,
aparte que ya sabia que con el
cacao se puede hacer arte, se
puede hacer de todo, encontré
cosas que nunca antes habfa vis-
to, cosas para inspirarme, cosas
para compartir con mis amigas,
con mis compafieras, para de-
cirles que el cacao cambia vi-
das, dignifica familias, y eso es
lo que hizo en mi pueblo, en La
Quitaz.
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no de los personajes mds ad-

mirados durante esta version

del Chocoshow fue la sefiora

Betsabé Alvarez de Balanta,
de 98 afios, con su emprendimiento
"Choculas Betsabé’. Dofia Betsabé
desarrolla su emprendimiento en la
finca La Estela, donde viene recibien-
do apoyo de parte de FEDECACAO
en los ultimos 35 afios, y actualmente
es beneficiaria del proyecto de ma-
nejo y sostenimiento de cultivos de
FEDECACAO — Fondo Nacional
del Cacao. Colombia Cacaotera con-
versé con ella, desde el espacio que le
facilité el Ministerio de Agricultura y
Desarrollo Rural dentro de su stand
para la exhibicién y venta de sus pro-
ductos.

¢De donde viene el emprendi-
miento ‘Choculas Betsabé’?

Este es un emprendimiento que
viene desde mis abuelos, porque te-
nfamos finca cacaotera, y después de
casarme volvi a hacer mi finca tradi-
cional y entonces vamos llegando a
ese gusto del cacao, porque todo el
tiempo hemos manejado el cacao, y
hemos tenido ese cuidado y ahora con
las ensefianzas del SENA y FEDE-
CACAO con mayor razon, le vamos a
poner mas interés.

¢En qué parte del departamen-
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"*‘1 chocoshow _

Experiencia del
cacao al chocolate

e DTG

Dona Betsabé

oresente en el Chocoshow con su
cacaocultura tradicional del Cauca
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to del Cauca naci6 ‘Choculas Bet-
sabé’?

Estamos en la vereda Cuernavaca,
a unos 2 kilémetros del municipio de

Padilla.

Cuéntenos un poco mas sobre el ori-
gen de la finca cacaotera de sus abuelos.

En esa época yo estaba en la escuela,
que manejaba mi pap4, Atanasio Alva-
rez, quien era cacaotero de la regién
de Betania, hoy Chamizo (Cauca), te-
nfa unas cacaoteras grandes, ademas
de ganaderia y marranos. Después de

H T

la época de la violencia de los afios 50,
y de los sucesivos inviernos, la finca
se fue acabando, se fueron yendo los
muchachos, quedamos nosotros. Asi
comenzamos a construir nuestra finca
tradicional.

¢Por qué es especial la chocula
Betsabé?

La chocula Betsabé tiene el comple-
mento de la canela, los clavos dulces,
eso es un alifio sin dulce, sin azucar.
Vamos a sacar otra producciéon con
panela, y otros con variedades de otros

L

ingredientes. Vamos a ver con las ca-
pacitaciones que hemos recibido en
transformaciéon como multiplicamos
esta empresa.

¢Dénde estan los clientes de las
Choculas Betsabé?

Las choculas las vendemos en
Puerto Tejada, Padilla, Popayan, Ca-
loto, Miranda, Santander de Quili-
chao, incluso en Cali con el ejército
estuvimos vendiendo chocolate.

¢Cuantas personas trabajan con
usted en el emprendimiento?

En este emprendimiento traba-
jamos 4 personas junto con mi hija,
ademas de los trabajadores de la finca.

¢Es esta la primera vez que vie-
ne a un Chocoshow? ;Como les
ha ido?

No, con esta oportunidad ya es la
segunda vez que asisto y mis hijos han
venido a otras reuniones. En esta oca-
sién hemos vendido lo que trajimos,
tenemos el apoyo de FEDECACAO
que es lo principal en el norte del
Cauca, darle una fuerza a esta region
que fue cacaotera y ahora estamos
nosotros comprometidos con mayor
empefio, ensefiando a la gente a que
trabaje bien el cacao, que le den buena
fermentacién, para nosotros también
poderlo trabajar.
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Argenis Oso Méndez es
una cacaocultora del
municipio de Gigante, en la
vereda La Guandinosa en su
finca 'El oasis’. Hace trece
anos la historia de doha
Argenis quedd viuda, cuando
apenas estaban establecien-
do las primeras plantas de
cacao.

Desde ese entonces ella ha
sido una mujer incansable en
las labores del cultivo de tres
hectareas de cacao, y ha
logrado sacar adelante a sus
tres hijos y su plantacion, la
cual ya tiene una produccion
sostenible y de esta manera
se decidi® a sembrar otra
hectérea, esta vez con
clones de alto rendimiento
como los regionales que
tiene FEDECACAQO. Dofa Ar-
genis realizd un mejoramiento

a su vivienda para un mejor
bienestar de ella y su familia,
todo gracias al cultivo de
cacao. Por esto, esta muy
agradecida con la Federa-
cion Nacional de Cacaoteros
- Fondo Nacional del Cacao
por la buena asistencia
técnica que le brindan en
cuanto al cultivo de cacao, y
que le permitié también reci-
bir la certificacion en Buenas
Practicas Agricolas B.PA.

La Federacion Nacional de
Cacaoteros, Fondo Nacional
del Cacao, reconoce el
esfuerzo, compromiso y
dedicacion que la sefiora
Argenis ha tenido en su
cultivo y le seguira prestando
la asistencia técnica para el
buen manejo cultural de su
plantacion vy el bienestar del
cacaocultor.

) UT CHAPARRAL:

G regorio Mora desarrolla
su actividad cacaotera
en el predio Los Naranjos
en la vereda Laguneta del
municipio de Alvarado,
donde vive actuaimente junto
a su esposa y 4 hijos. Su
origen campesino proviene
del municipio de Planadas
bajo la cultura cafetera y
con esfuerzo logrd adquirir

su predio donde habita ac-
tualmente. “El inicio fue dificil
porque la finca estaba en
abandono con aproximada-
mente 1 hectarea en cacao
con arboles hibridos en muy
mal estado con todo tipo
de problemas de manejo,
plagas y enfermedades”,
dice. Con la motivacion y
apoyo de su esposa e hijos

) UT EL CARMEN DE
s CHUCURI

ranquis Niflo Murallas es un cacaocul-

tor que desde su infancia ha trabajado
en el cultivo de cacao. Franquis tiene un
predio denominado Campo Hermoso,
ubicado en la vereda Angosturas de los
Andes, en El Carmen de Chucurf, cuenta
con 6 hectéreas de cacao. Actualmente
es beneficiario del proyecto de parcelas
demostrativas con énfasis en renovacion,
con lo cual esta muy agradecido con
la Federacion Nacional de Cacaoteros
- Fondo Nacional del Cacao por este
proyecto. “Ha sido de gran ayuda para
los que queremos aumentar nuestra
productividad y mejorar las condiciones
de vida de nuestras familias” dice.
f{He visto como mi plantacion ha cambia-

do y ha mejorado, esto ha motivado a

que continlie interviniendo mi predio poco
a poco hasta lograr que esté totalmente
renovada con cultivos nuevos, clones
de alto rendimiento y aptos a la zona.
Personalmente invito a todos los cacao-
cultores que tienen cultivos envejecidos,
gue renovemos y aprovechemos las
ayudas que nos dan por medio de FEDE-
CACAQ", menciona el sefior Nifo.

) UT GRANADA:

y FEDECACAQO poco a poco
fue mejorando, renovando,
completando la densidad

de érboles y ampliando el
area de cacao a 4 hectéreas
con clones FEAR 5, FSA
13y FSV 41, Hoy es un
referente y ejemplo para

su comunidad de lo que

se puede lograr cuando

hay amor, disciplina, vision,

|_| enry Coronado Vargas
es un agricultor propieta-
rio de la finca 'El bosquecito’
en la vereda Versalles del
municipio de Pitalito (Huila),
lleva aproximadamente 12
afos cultivando cacao. Su
curiosidad por cultivar cacao
se dio en el afio 2009 cuan-
do fue de visita a la finca

de un amigo gue tenia este
cultivo en plena produccion,
y fue desde ahi que empezo
esta aventura sembrando
tres hectareas.

LLa dedicacion vy la constan-
cia lo ha llevado a obtener
buenas cosechas. Henry

es beneficiario del pro-
yecto de renovacion e imple-
mentacion de la parcela
demostrativa con énfasis en
renovacion de cacao como
modelo para la transferencia
de experiencia hacia otros

conviccion y formacion. Su
esposa inicid un emprendi-
miento de trasformacion del
grano de cacao obteniendo
un producto 100 % cacao
ofrecido en pastillas y deno-
minado es “Chocolate con
amor”. Todo el proceso es
realizado orgullosamente con
la participacion de la familia y
de manera artesanal.

productores. Don Henry
siempre le ha llamado la
atencion el cultivo de cacao,
por eso no dudd y aceptd
el apoyo de la Federacion
Nacional de Cacaoteros —
Fondo Nacional Del Cacao
para recibir asesoria en su
proyecto de renovacion de
cacao en arboles improduc-
tivos, buscando el mejora-
miento y fortalecimiento de
su cultivo.
f{Necesitamos mejorar
nuestros cultivos, mejorar
la calidad y la produccion
del grano, tengo que decir
que me encuentro muy
agradecido con el apoyo
brindado y principalmente
con FEDECACAO que nos
brinda el conocimiento
necesario para tecnificar
nuestro cultivo de cacao”
dice Don Henry

Federacion la asistencia

Rigoberto Garcia Nufez
productor oriundo del
municipio de Vista hermosa,
y actualmente vive en
Granada, viene cultivando el
cacao desde 1985 y duran-
te estos 36 anos ha susten-
tado su familia, cinco hijos
y €sposa, con los ingresos

que le genera el cultivo.
Actualmente la Federacion
Nacional de Cacaoteros le
presta asistencia técnica
y este aflo, fue inscrito en
el programa de renovacion
de cacaotales improduc-
tivos del Fondo Nacional
del Cacao. Agradece a la

durante tantos afios, ya
que esto le ha ensenado

a llevar su cultivo mas
organizado y se le ha
transmitido conocimientos
que le han permitido llevar
tantos anos de experiencia
en el tema.



MCACAOTERA

Periddico de Fedecacao - Fondo Nacional del Cacao

DEL ME

ESPECIALES

Enero de 2022

|_|ugues Enrique Casiani,
administrador de empre-
sas, tiene su predio en el mu-
nicipio de Manaure (Cesar),
€S esposo y padre de tres
hijos. Cuando se encontraba
en busca de tranquilidad y
mejor educacion para sus hi-
jos, se decidi¢ a tener una fin-
ca en esta area. Después de
visitar muchas fincas, encon-

tré una a 20 minutos de su
casa en el Departamento de
la Guajira; el plus para poder
comprar ese predio es que
contaba con 3 hectareas de
cacao, algo improductivas,
con todos los problemas
sanitarios, pero su gusto por
el cultivo de cacao lo llevo a
ponerse las botas y el overal.
De esta manera llegd hasta

FEDECACAQ y contacto

al técnico de la zona José
Fabian Ramirez, y se hizo

a las herramientas para las
actividades de recuperacion.
La unidad técnica Valledupar,
al ver su interés, lo incluyd en
las parcelas demostrativas
de Renovacion. Es asi que
hoy ve su cultivo como la
base para proyectos de

emprendimiento con el grano
y el mundo del cacao. Un
constante mejoramiento,
aumento de nuevas areas,
en la actualidad reporta sus
ventas del grano y colabora
a sus vecinos para asf
aumentar la produccion y
se refleje en el reporte del
cacao del Departamento de
la Guajira.

Donato Uribe Cruz,
agricultor de 78 anos
de edad, de origen santan-
dereano, llegd al municipio
de Arauquita hace 61 anos,
después de dejar su tierra
natal. En Arauca encontro
a la mujer de su vida, la
sefiora Graciela Pinzén de
Uribe, con quien tiene 52
anos de casado, y 5 hijos.
El sefior Donato y su es-
posa en 1.969 se hicieron
propietarios de la finca
Campo Alegre en la vereda
Boyonero del municipio

de Arauquita, donde con

el apoyo de la Federacion
Nacional de Cacaoteros —
Fondo Nacional Del Cacao
le ha venido prestando

el servicio de asistencia
técnica, capacitacion,
entrega de material vegetal
de cacao, entre otras. En la

actualidad cuenta con dos
parcelas donde hay sem-
brado 14 hectareas de

cacao clonado, adoptando

la tecnologia impartida por
los extensionistas de la Fe-
deracion. Hoy es uno de
los cacaocultores lideres
de la region, logrando lle-
gar a producir actualmente
mas de 1.500 kg/Ha/ario.
Gracias a la produccion
de su sistema agroforestal
en donde el cultivo de
cacao es el principal
renglon econdémico pudo
sacar adelante a su familia
y le ha permitido poder
contar con una estabilidad
econdmica solida. El sefior
Donato se siente orgulloso
de ser Cacaocultor y de
pertenecer a un gremio tan
importante en el Departa-
mento de Arauca.

es un cacaocultor de

67anos, ha sido campesino
¢ toda la vida. En sus inicios
empezd como aserrador,

luego arriero durante mu-

| | chos arios, “lo suficiente

para aprender a conocer y

. aentender las mulas”, dice.

Pero hace 6 afios comenzo

con el cultivo del cacao, lo
i que le ha traido grandes
i satisfacciones. "Es una gran

bendicion que siempre he

tenido a mis pies y no la

habia aprovechado”.
Dice don Sandalio que
recuerda que siempre vio el

¢ chocolate en la zona, pero
¢ que nunca le habla visto el

potencial. “El cacao es el
mejor, el mas agradecido y

con el que se puede cons-

¢ truir una empresa familiar y

¢ con el que se puede apoyar
- atodos los hijos”, dice or-

: gulloso, al tiempo que dice

¢ gue se mantiene motivado
y le inculca a sus hijos el

¢ amor por el cultivo, porque

. gracias a él tienen un

ingreso que les permite vivir

- dignamente y con mucha

libertad.
‘Personalmente agradezco

ala vida por darme la
¢ oportunidad de ver como
¢ agui en La Quitaz se volvio

) UT LANDAZURI:

Sandalio Rueda Pineda

cultura el chocolate, aqui
todos hablamos y vivimos
del chocolate”, manifiesta.
“‘Es nuestra planta amiga,
porgue nos embellece
las fincas y nos da vida,
energia, y la oportunidad
de dejar a nuestras gene-
raciones bien respaldadas
porgue el chocolate da
para vivir muy bien, en
familia, en la Finca, y con
todas las comodidades”,
dice don Sandalio.

on Luis Alfonso Gallego

Estrada es un paisa de
70 afios, oriundo de Sevilla
— Antioquia, quien llegd en
1975 ala vereda El Venado
Coimbra del municipio de
Chigorodo, acompanado
de su sefior padre don Je-
sus Gallego, donde ambos
compraron varias hectareas
de tierra para cultivar, las
cuales hacian parte de
una antigua finca de cacao
perteneciente a un militar
(Capitan Olmos). A partir del
ano 2005 decidic ampliar
el érea de cacao de la finca
El Naranjo de 1 hectarea a
3,5 hectareas. En el afo
2008, el clon FEDECACAO
Chigorodo 8 fue encontra-
do por el técnico de campo
Alberto Suarez Calderdn
(hoy ya pensionado), cuan-
do la Federacion a través

de su departamento de
investigacion iniciaba con
la campana “Se busca”,
donde se indagaba a los
cacaocultores visitados
sobre arboles de cacao
hibrido con caracteristicas
sobresalientes, lo que
permitid que el sefior Luis
Alfonso informara que en
su finca tenia un arbol con
buenas caracteristicas para
que fuese caracterizado y
estudiado. Hoy, 13 afios
después don Luis Alfonso
se siente orgulloso y agra-
decido con FEDECACAO
por lograr que el clon FCHI
8 se encuentre registrado
ante el ICA bajo la reso-
lucion 108719 del 20 de
octubre de 2021, para
poder ser entregado a sus
compafieros cacaocultores
de la region y del pais.

C

arlos Benitez, de 53
anos, productor tuma-
quefno de cacao durante mas
de 15 anos, ex cultivador

de cultivo ilicito y palma de
aceite, luego de la crisis de la
palma con la muerte de méas
del 90% de las plantaciones
este cultivo existentes en el

) UT TUMACO:

el 2007 y 2008, ademas de
la violencia generada por los
cultivos ilicitos de grupos al
margen de la ley, optod por
cambiar de actividad produc-
tiva viendo al cultivo de cacao
Ccomo una altemativa rentable
y sostenible, con un gremio al
alcance como FEDECACAQ.

en convenio con Midas y
FEDECACAO para el es-
tablecimiento de siembra
de nuevas areas de cacao
tecnificadas con clones
universales, hoy don Carlos
cuenta con tres fincas: “El
tortugo”, “los millonarios”

y “Las 2 hermanas” con

FSV 41 - CCN 51 -1CS 95
—FTU 17, las cuales suman
un total de 8.5 hectareas de
cacao tecnificadas. Segun el
senor Benitez, dedicarse al
cultivo del cacao fue una de
las mejores decisiones que
pudo haber tomado y motiva
a otros productores a seguir

municipio de Tumaco, entre

Desde 2008 con el proyecto

materiales FEAR 5 - FEC 2 -

SuU camino.

) UT NEIVA:

rlando Fierro Barreiro, de

65 afos, cacaocultor por
tradicion de familiar, heredd de
su padre la pasion por la cacao-
cultura. Padre de cuatro hijos,
tres de ellos ya profesionales
gracias al cultivo de cacao.
Don Orlando esta muy agrade-
cido con el cultivo de cacao.
“‘Gracias a la Federacion Nacio-

nal de Cacaoteros y el Fondo
Nacional del Cacao, aprendi la

labor de poda e injertacion, y

cuando gueda lugar me dedico

a podar el cultivo y también
cuando hay que hacer un

injerto yo lo hago, aplicando los
conocimientos que he apren-
dido en los diferentes eventos

que ha realizado Fedecacao,

cada dia se aprende mas y

los pongo en practica, en mi
cultivo”, dice. Este cacaocultor
hace mas 20 afios empezo la
transformacion del cultivo hacia
las nuevas tecnologias, al inicio
su produccion era de unos 150
kilos por hectarea al afo, pero
hoy ese mismo cultivo genera
un promedio de 1,400 kilos

por hectarea ano. “Hoy por hoy
vivo solo del cultivo de cacao,
con los ingresos que me da

el cacao, no he capitalizado
fortunas, pero sf he conseguido
tranquilidad y eso no tiene
precio y hago lo que mas me
gusta, ser cacaocultor que es
lo que me apasiona”, dice este
orgulloso productor.




ESPECIALES

Enero de 2022

COLOMBIA

\‘#CACAOTERA 4

Periédico de Fedecacao - Fondo Nacional del Cacao

» UT CUCUTA:

José Ledn Poveda Pérez es
un cacaocultor del municipio
de Clcuta, Norte de Santander,
propietario de la Finca Santa
Elena ubicada en la vereda La
Silla de este municipio, desde
hace 5 aflos compr6 su finca y
quiso iniciar un proyecto de ca-
cao, para esto busco la ayuda
de FEDECACAQ vy del técnico
de campo Jorge Asdribal Du-
que, quien fue su asesor téc-

nico P

sano.
ria de
primer.

ara iniciar este proyecto.

Siempre le ha gustado el cultivo
de cacao por ser amigable con
el medio ambiente y porque
promueve la agricultura soste-
nible, su entorno permite una
interaccion agradable con flora
y fauna haciéndolo un cultivo

Una vez recibio la aseso-
FEDECACAQ, instald su
a hectérea de cacao fino

de sabor y aroma, con clones

como FEAR-5, FEC-2, FLE-3Y
FSV-41, al ver que su proyecto
se desarrollaba con éxito, deci-
dio ampliar el area sembrando
dos hectareas mas de cacao
clonado.

Hoy en dia ya estéa recolectan-
do sus primeras cosechas o
que lo ha motivado a querer
sembrar mas. Por otra parte,
con el apoyo de FEDECACAO
logré certificar su predio en

Buenas Practicas Agricolas
(BPA) con lo cual promueve
la inocuidad del producto, el
bienestar de sus trabajadores
y la proteccion del medio am-
biente. Don José Ledn también
es el creador de la asociacion
de productores de cacao,
compuesta por agricultores
de los municipios de Clcuta,
El Zulia, Santiago y Chinacota
Norte de Santander.

|_,i productora Ofelia
Avila Abril es oriunda
de Zetaquira (Boyaca) y
arraigada como cacao-
cultora en el municipio
de Tame, Arauca desde
el ano 1980, propietaria
de la finca La Lira, ubi-
cada en la vereda Bajo
Cusay 2.

Sus inicios en el sector
cacaotero se desarrolla-
ron hace mas de 40
anos, trabajando en
ese entonces de forma
empirica mediante

el uso de materiales
hibridos. En la década
de los 90 la presencia
de la “monilia” y “la
escoba de bruja” gene-
raron pérdidas en sus
cultivos, y en busqueda
de soluciones acudi6 a
FEDECACAO donde a
través de la renovacion
y fomento de nuevas

areas de cacao y con la
introduccion de mate-
riales altamente produc-
tivos, con tolerancia a
los patdgenos lograron
direccionarse de nuevo
a la rentabilidad de sus
cultivos.

Desde entonces la
actividad econdmica
principal ha sido el
cacao, con el que con
esfuerzo, dedicacion,
resiliencia y trabajo
arduo, logro sacar ade-
lante a sus seis hijos,
siendo tres de ellos ba-
chilleres y un profesio-

nal Ingeniero agronomo.

Actualmente, gracias

al acompanamiento

de FEDECACAO vy sus
dos hijos Jhon y Ender
Pulido, alcanzo la certi-
ficacion BPA por parte
del ICA para su finca La
Lira.

. P

arfa Stella Nossa Balles-
teros, es una cacaocul-

tora propietaria de la finca “La

esperanza”, ubicada en la
vereda Margaritas, del muni-
cipio de Nilo Cundinamarca,
quien desde hace mas de
20 aflos posee un cultivo de
cacao, con 5 hectéareas en
produccion y una de reno-
vacion.

La base de su sustento

y economia depende del
cacao, contando con gran
trayectoria y experiencia en
produccion de grano seco.
Comenta que en el afio
2017, cuando se presentd un
verano prolongado, decidid
dar inicio a la trasformacion
artesanal de su producto, tras
capacitacion brindada por

el SENA y con el apoyo de
FEDECACAOQ, lo cual permitié

) UT YACOP!:

el mejoramiento de su pro-
ductividad, al producir con
buenos estandares tanto el
grano seco como productos

transformados.

Actualmente la sefiora Marfa
Stella produce chocolate

de mesa, nips de cacao, y
chocolatinas, con el nombre
de PRO SANTY, en honor a
su hijo, lo que ha despertado
el interés de otros cacaocul-
tores vy visitas de extranjeros
para comprar su producto,

lo cual le ha generado un
gran bienestar personal. “Mi
producto es muy apetecido
por los consumidores, pero
falta una buena maqguinaria
para lograr mas facimente los
pedidos, seguiré luchando
por mi suefo y cumplir uno
de los objetivos que tenia mi

hijo”, manifiesta.

& 5

| sefior Luis Alfredo

Martinez Ledn es
propietario de una par-
cela de cuatro hectareas
con el nombre de Reina
Soffa, ubicada en la
Vereda Los Jardines en
el Municipio de Fortul,
Arauca.
En el 2014 decidio
cambiar el cultivo de
platano por el cacao,
por los altos costos de
produccion ademas de
la fluctuacion del precio
de la materia prima ante
el mercado, generando
pérdidas econémicas.
Actualmente tiene junto
a su familia 3.5 Ha de
cacao clonado en pro-

) UT SARAVENA:

Rz "7 7

duccion bajo sistema
agroforestal de alto rendi-
miento, generandole este
cultivo felicidad, amor
por la tierra, rentabilidad
econodmica y sostenibili-
dad ambiental. Su finca
logro certificacion en
BPA por parte del ICA en
noviembre pasado.
‘Invito a los cacaoculto-
res de la region a asumir
retos como alcanzar

la certificacion BPA'y
hacer mas competitivos
los cultivos, el resultado
seré engrandecer y dar
un enorme valor a esta
linea que dinamiza la
economia del pais”, dice
el sefor Luis Alfredo.

) UT JAMUNDI:

Don Fernando Suarez es
un productor del munici-
pio de Riofrio en el Valle del
Cauca que viene apoyando
la cacaocultura en la region
desde que fue funcionario
de la UMATA. Noto, en

el cultivo de cacao, una
oportunidad para el mejo-
ramiento de la calidad de

vida de los campesinos, ya
que en sus propias palabras

‘el cacao es un cultivo de
practicas culturales que

ayuda a la conservacion del

medio ambiente”.

Fue asf como desde el afio

2016, inici6 junto a otros
productores de la zona,
un vivero comunitario en el

que se beneficiaron siete
familias con el apoyo de la
Federacion Nacional de Ca-
caoteros — Fondo Nacional
del Cacao. De ese grupo,
incluyendo a Femando, se
logro la certificacion de tres
predios en Buenas Practi-
cas Agricolas (BPA). Al dia
de hoy, el sefior Fernando

Suérez se siente orgulloso
de su cultivo ubicado en la
finca ‘La Plegaria’, vereda
Guayabal. Agradece a
FEDECACAO por todo el
apoyo mientras muestra con
orgullo el emprendimiento
de los cacaocultores de

la region, el chocolate de
mesa: “Chocoguayabal”.
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) UT CARTAGO:

nmerso toda su vida

laboral y profesional al
sector rural colombiano,
don Diego Alvarez Mejia, ha
trabajado con comunidades
campesinas en proyectos
sociales y productivos en
varias regiones del pais. Su
lucha ha sido la generacion
de mejores condiciones de

vida en las comunidades
ubicadas en el sector rural,
fortaleciendo su entramado
y cohesion social, Una vez
finalizada su vida laboral al
gremio que represento, se
dedico a desarrollar sus
propias iniciativas y retomar
proyectos inconclusos en
su finca La Marina, ubicada

en el municipio de Calarca
(Quindio). Su filosofia de
trabajo ha sido el estableci-
miento de sistemas produc-
tivos diversos y sostenibles.
Es asi como inicia hace cin-
CO anos su emprendimiento
de cacao organico, proyec-
to en el que lo acompanan
su esposa Luz Marina'y su

Hijo Diego Felipe, quienes
vienen construyendo

un proyecto de familia
alrededor de la elaboracion
de chocolate artesanal de-
nominado ‘bcacao’, marca
de origen quindiano, que
representa lo mejor de sus
granos cosechados y del
trabajo en equipo.

) UT BUCARAMANGA:

Oscar Andrés Es-
pinosa, joven ca-
caotero del municipio
de Valdivia, le aposto al
cultivo del cacao como
opcion econdémica y
de desarrollo alterna-
tivo en la subregion

del norte de Antioguia,
tiene un cultivo de ca-
cao de dos hectareas
ubicado en la vereda
la Habana, Finca el
Porton. Con el animo

de siempre mejorar,
tomo la decision de
iniciar el proceso

de renovacion del
cacaotal utilizando
materiales regionales
de FEDECACAQ para
tener muy buena pro-
duccioén con la mejor
calidad, también esta
mejorado su finca
para certificarse en
buenas practicas
agricolas.

| sefior Norberto Tavera
Cuadros, cacaocultor del
municipio de contratacion

el Bailador, en la vereda Santa
Rosa, donde ha vivido toda su
vida con su esposa Rubiela
Camacho Cérdenas, v tres hijas.
Durante veinte afos se dedico
al aserrio y a la agricultura, en
este Ultimo escenario conoce el
cultivo del cacao, donde pudo
igualmente conocer el cacao
clonado en el Centro Nacional
de capacitacion Villa Monica

en San Vicente de Chucuri, lo
que significo afianzar mas ese
amor por el cacao. Asl inicia sus
primeras plantaciones de cacao
clonado, y ya cumple 15 quince
anos en las labores. Hoy en dia
cuenta con alrededor de cuatro
hectareas de cacao clonado,
siempre con el acompafiamiento
técnico de FEDECACAO -Fondo
Nacional del Cacao.

A partir de una crisis del precio
del cacao, nace la iniciativa de
empezar con la transformacion
del cacao a chocolate artesanal,
y gracias a la aceptacion de sus
vecinos, decide continuar con

Santander, propietario de la finca

este proyecto. En medio de su
emprendimiento, el Sena decide
apoyarle mediante el “Fondo
Emprender” brindandole capacita-
cion y maquinaria para el manejo
industrial. Su “Chocolate Santa
Rosa”, ya cuenta con registro
Invima y lleva cerca de siete anos,
llevando este delicioso producto a
muchos de los hogares colombia-
nos. En diciembre de 2021, Don
Norberto alcanzo la certificacion
en BPA por parte del ICA.

En el marco de la IV
version de la Feria Agro
empresarial del cacao y
Reinado Departamental
del Cacao, realizada en
el mes de noviembre en
el municipio de Rionegro
(Santander) apoyada por
FEDECACAQ, la alcaldia
municipal, emprende-
dores, asociaciones y
empresas del sector, se
realiz el concurso de
calidad del grano donde
se recibieron muestras
de excelente calidad de
diferentes municipios,
como El Playon, La
Esperanza, Rionegro y

Lebrija teniendo como
resultado un perfil fisico
sobresaliente de la unidad
de beneficio San Francis-
CoO Ubicada en la vereda
San Pedro La Tigra de El
Playén administrada por la
sefiora Vetsy Rueda y su
familia, donde se resalta
un Optimo proceso de
fermentacion y secado.
Este premio resalta el
interés de los productores
por mejorar la calidad del
grano buscando cubrir
nuevos mercados. Por
esta razon, la sefiora Vet-
sy es la cacaocultora del
mes en la UT Rionegro.

) UT SAN VICENTE DE CHUCUR!:

el bienestar de las comunida-

Don Samuel Velasquez
nacio el 17 de agosto de
1940, en el municipio de San
Vicente de Chucuri, tiene
con su esposa 7 hijos, ac-
tualmente reside en la vereda
Santa Rosa en la finca de su
propiedad denominada La
Meseta, lugar en el que nacio
y se constituyd como cacao-
cultor. Siendo un hombre de
gran carisma y lider innato,
buscando permanentemente

des, ha luchado y dedicado
sus mejores esfuerzos para

mejorar el nivel de vida de las

familias cacaoteras, no solo
el apoyo de recurso humano
para el asesoramiento de las

parcelas sino que ademas ha
intervenido en la consecucion
de mejoras de las condiciones
de vida de los agricultores en

sectores como la educacion,

mejoramiento de vias, asocia-

tividad y mujeres cabeza de
familia, entre otras.

En su finca tiene 8 hectéreas
cultivadas con los mejores
clones de cacao, con altas
producciones y gue son
utilizadas como modelo, en

donde se forman productores

y técnicos a nivel nacional
en el manejo del cultivo de
cacao. La Federacion Nacio-
nal de Cacaoteros — Fondo
Nacional del Cacao, resalta

SuU compromiso y entrega
con el gremio cacaotero en el
cual ha venido representando
como delegado en la Junta
Directiva Nacional. Siendo
promotor de grandes logros
para la cacaocultura colom-
biana, entre ellas la gestion
de la sede de FEDECACAO
en San Vicente de Chucuri,
buscando siempre dejar en
alto el nombre de su tierra
natal.

» UT MOVIL CHOCO:

N el municipio de

Unguia Choco, vereda
Tanela Patapelada ha-
bita el cacaocultor José
Guillermo Rueda Gémez,
propietario de la finca ‘La
Bendicion de Dios’, de
profesion agricultor quien
llegd a este municipio
procedente del departa-
mento de Antioquia en el
afno 2000 y conté con la

suerte de recibir un lote de

tierra de 3 hectareas do-
nado por un cura Parroco
llamado José Lednidas, a
través de la didcesis de
Apartadd. Desde enton-
ces, el productor venia
subsistiendo del cultivo
de platano y maiz, luego
en el 2008 participd como
beneficiario en un pro-
yecto de familias guarda

bosques, que apuntaba
a fortalecer el sector del
campo con un programa
de siembra de cacao para
contrarrestar la droga y
el delito, apoyado por la
Naciones Unidas.

Desde el Fondo Nacional
de Cacao, con la Unidad
Movil zona Choco, se
realiza acompafiamiento
al agricultor quien ha

creido tanto en el cultivo de
cacao y sus bondades que
decidio, que para los afos
2020y 2021, ampliar en
nueva siembra de cacao,
alternandolo con platano,
aguacate y coco como
innovacion, para aumentar
la productividad y mejorar
el ingreso econdémico y el
bienestar de la familia.
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hocoshow, evento organizado por
FEDECACAO y CORFERIAS en su
tercera version llevé a los visitantes y
asistentes profesionales una variada
oferta que cumplié con todas las expectativas.
Chocoshow, ademas de registrar una taquilla de
mas de 14.000 visitantes, también fue un punto
de encuentro empresarial, con su rueda de nego-
cios nacional del sector cacaotero y chocolatero,
su temario académico que traté temas diversos
alrededor del cacao y también, un espacio espe-

cial para los nifios, quienes disfrutaron de todas
las actividades y degustaciones especialmente di-
sefladas para los pequefios amantes del choco-
late.

Mas de 100 expositores provenientes de 22 de-
partamentos de Colombia mostraron lo mejor de
su trabajo, a un publico cada vez mas conocedor
y exigente en relaciéon con cacao y chocolate.

Esta version, la tercera que se realiza de forma
presencial, visibilizé productos con denomina-
cién de origen y de autor; les permiti6 a los asis-
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tentes conocer y deleitarse con las diferentes pre-
paraciones y bondades del cacao; con productos
de chocolate con especias, sal marina, hormigas
culonas cubiertas de chocolate e innovadoras
combinaciones que marcaron la tendencia du-
rante esta ediciéon.

Colombia Cacaotera presenta una resefia de la
feria mas importante del cacao y chocolate en
Colombia, que se realizé del 12 al 15 de noviem-
bre en el centro de eventos de CORFERIAS, en
Bogota.

Chocokids, una aventura de chocolate

través de seis estaciones

ludicas, los nifios disfrutaron
de una experiencia de inmersion
en tomo al origen del cacao vy
todo su proceso hasta el resul-
tado final en un chocolate. Las
seis estaciones de Chocokids
tenian como nombre: caja sor-
presa, chocoaventura, minicata,
pintando con chocolate, recor-
demos juntos y chocolateando,
y cada uno de los ninos obtuvo
un certificado de participacion.
Fueron cerca de 1.300 ninos
quienes disfrutaron de ‘Choco-
kids' en los cuatro dias de feria.

Esculturas en Chocolate

Una llamativa muestra de es-
culturas en chocolate hizo
parte de esta tercera version
del Chocoshow, quienes partici-
paron por ser la mejor muestra
de arte en chocolate durante la
feria. La muestra contd con 10
participantes, y los asistentes a
la muestra tuvieron parte en la
escogencia del ganador con su
voto: 2.869 votos se computa-

Show de
Bodypaint

Un atractivo  show,
a cargo del artista
Diego Celeita robd los
aplausos del publico.
Pintura sobre el cuerpo
humano, o bodypaint, en
una muestra inspirada en

el cacao y el chocolate. \“-:"

ron para dar los tres primeros
lugares, correspondientes a Ter.
lugar, Giovanny Stevens Sar-
miento “El regalo perfecto”; 2do.
Lugar, Andrés David Rizo “Volver
asofar’y 3er. Lugar, Andrés Da-
vid Espinosa “Qué hay pa hacer
el 24”. El primer lugar obtuvo un
premio de $3 millones de pesos,
el segundo $2 millones v el ter-
cero $1 millon.
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| a feria mas dulce de Colombia

se consolida como exposicion de

referencia del cacao y chocolate del pais

urante los dias sabado 13 vy

domingo 14, se realizaron dos
desfiles, respectivamente: “El cho-
colate se viste de moda” y un des-
fle con la Escuela de Talentos de
Belky Arizala con una coleccion de
trajes hechos con material recicla-
do. Ambos desfiles tuvieron aforo

Desfiles de moda a cargo de Belky Arizala

total en ambos dias (cerca de 2.000
asistentes), donde todos guedaron
gratamente sorprendidos por el nivel
de la pasarela, el talento de las mo-
delos en su desfile y la creatividad
que desarrollaron con el disefio del
vestuario recreado a partir del cacao
y el chocolate.

Las disenhadoras del desfile del sa-
bado fueron la colombo-venezolana
Rosiris Miranda, quien tiene una de
las casas de modas mas importan-
tes de Barranquiilla, y Margarita Sar-
miento, quien con su firma Dvotio,
rescata las técnicas artesanales en
vias de extincion.

chocoshow

Experiencia del
cacao al chocolate

] .

3% Rueda de negocios nacional,
sector cacaotero y chocolatero

|:)ara los visitantes profesionales se disefid una rueda de
negocios, organizada por FEDECACAO y que contd con
el apoyo de Propals, dirigida tanto a compradores como ven-
dedores, que se realizd en dos jornadas (mafana vy tarde) el
vieres 12 de noviembre, vy en la cual participaron un total de
79 oferentes y 17 compradores, con 35 asociaciones partici-
pantes y 218 encuentros realizados al finalizar la jorada. Los
acuerdos potenciales que se cerraron en esta rueda de nego-
cios ascendieron a $ 5.158.000.000.

& checoshow

Obra de teatro
‘De chocolate y
otros amores”

Durante los cuatro dias de fe-
ria se presento la funcion de
esta obra, a cargo de la funda-
cién Homo Sapiens X, una pues-
ta en escena divertida para toda
la familia donde el chocolate fue
protagonista.

L anzamiento de la nueva
imagen de Maria del Campo

I\/Iarl'a del Campo, la representante de la cacaocultura
colombiana a nivel nacional e internacional, presento
durante el acto de instalacion su nueva imagen. Se trata
de una creacion a cargo de la disefiadora Martha Isabel
Gonzélez, donde se resalta la cacaocultura colombiana, la
familia detras de los cultivos, los articulos tradicionales en
el cultivo del grano, ademés del mapa de Colombia.




20210469 entre el Minist

. n abril de 2021, el Ministerio
de Agricultura y Desarrollo
Rural, y la Federaciéon Nacio-
nal de Cacaoteros — FEDE-
CACAQ, celebraron el Conve-
nio Especial de Cooperacion Técnica y
Cientifica N° 20210469, con el objetivo
de aunar esfuerzos para realizar inves-
tigacién en el sector cacaotero para la
identificacion del recurso genético con
atributos especiales existente en planta-
ciones hibridas de cacao, para el aumen-
to de la productividad y mejoramiento
dela calidad. Este convenio surgié como
parte de una serie de necesidades iden-
tificadas en estudios previos en los que
se listan: incompatibilidad de materiales
genéticos, avanzada edad, baja produc-
tividad, bajas densidades de siembra,
la necesidad de contar con materiales
propios de cada regién que lleven a una
mayor productividad y calidad. Ade-
mas, estos estudios previos establecen
que, en Colombia, aunque ha aumen-
tado el area sembrada y la produccion
total nacional, los rendimientos prome-
dios nacionales no han presentado va-
riaciones significativas durante los ulti-
mos aflos y se encuentran alrededor de
los 450 kg/ha afio, lo cual se considera
bajo. Como se menciond, esta baja pro-
ductividad estd asociada principalmen-
te a factores como una baja densidad
de arboles por hectirea, materiales de
siembra poco productivos y suscepti-
bles a enfermedades, envejecimiento de
las plantaciones, mediana aplicabilidad
de los paquetes tecnolégicos y poca o
nula implementacién de Buenas Practi-
cas Agricolas en los predios cacaoteros.
Por lo anterior, el director de Cadenas
Agticolas y Forestales del ministerio de
Agricultura solicité la elaboracién de un
convenio especial de cooperacién entre
el Ministerio y FEDECACAO.

Con una duracion de ocho meses, la
intervencién de 4.000 hectareas y una
inversion de $7.513.500.000 millones
de pesos, el convenio estableci6 la eje-
cucién de una serie de actividades diri-
gidas al aumento de la productividad y
mejoramiento de la calidad a través del
desarrollo de sus tres componentes:

. Identificacion de
materiales promisorios

. Mejoramiento de 4000 has
de cacao improductivas

. Implementacion Buenas Prac-
ticas Agricolas en 4000 predios

Los siguientes son los resultados ob-
tenidos, a corte del 31 de diciembre de
2021, gracias a los recursos del Minis-
terio de Agricultura y Desarrollo Rural,
representado en el trabajo de los 66
técnicos de campo presentes en 17 de-
partamentos del pafs, y al equipo coot-
dinador en la oficina central en Bogota.

. Identificacion de
materiales promisorios:

Siguiendo el Protocolo para la Se-
leccién de Arboles Promisorios, los 66
técnicos de campo a través de visitas

mESPECIHLES

AL CIERRE DEL CONVENIO

Balance positivo del Convenio
erio de Agricultura y FEDECACAO

Arbol promisorio FSN 205: finca Las paimas,
vereda Mesetas, productor Alvaro Gutiérrez,
municipio de San Antonio, departamento del
Tolima.
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LR ERTERGR )
Una de las beneficiarias del programa de
Buenas Précticas Agricolas, Marfa Bertilda
Echeverri Ramirez, en el municipio de Quib-
do, Choco.

Municipio del Socorro, departamento de Santander, capacitacion dia de campo, mejoramiento

de arboles improductivos, préctica despatronaje.

de acompafiamiento técnico a los 4.000
productores beneficiarios del convenio,
lograron realizar una identificacién ini-
cial de 593 arboles con caracteristicas
sobresalientes, a los cuales se les realizé
asignacién de cédigo, caracterizacién
morfoagronémica de sus descriptores,
registro fotografico y evaluacion in situ.
Tras una evaluacion técnica por parte
de los técnicos de campo y Jefes de Uni-
dad, de los 593 arboles se seleccionaron
194. De estos, se priorizaron y seleccio-
naron 80 arboles promisorios de acuer-
do con su potencial y cualidades eviden-
ciadas en las tomas de informacién en
campo. Estos dltimos 80 arboles fueron
clonados dentro de cada predio para ga-
rantizar la existencia de material vegetal
suficiente para fases postetiores de es-
tudio cuando estos arboles pasen a los

procesos de investigacién a cargo del
Fondo Nacional del Cacao. Finalmen-
te, estos 80 arboles promisorios fueron
reportados al Departamento de Inves-
tigacién del Fondo Nacional del Cacao.

El proceso y resultados del compo-
nente de Identificacién de materiales
promisorios fueron dados a conocer a
la comunidad a través de una presenta-
cién en la Agenda Académica del Cho-
coshow 2021, a través de cinco dias de
campo y a través de una separata espe-
cial en el periédico de FEDECACAO
Colombia Cacaotera (no. 62).

. Mejoramiento de 4000 has
de cacao improductivas

Desde mayo hasta diciembre de 2021,
los técnicos de campo realizaron visi-
tas de acompafiamiento técnico a los

4.000 productores con el fin de iniciar
labores que permitieran el aumento de
la productividad en plantaciones enve-
jecidas, con bajas densidades de siem-
bra, con problemas de compatibilidad,
entre otros. Estas labores comprendian
la poda de 200 arboles de cacao, ade-
cuacion, injertacién y despatronaje de
400 arboles de cacao, entrega de insu-
mos, materiales y herramientas para la
renovaciéon. Ademas, los técnicos de
campo realizaron 400 demostraciones
de método en todo el pais. En estos
eventos de capacitacion, los asistentes
adquirieron o reforzaron conocimien-
tos en temas como podas, injertacion,
fertilizacién, manejo de sombrios, des-
patronaje, entre otros. Adicionalmente
se hizo acompafiamiento y seguimien-
to a la entrega de resiembras por parte
de los productores (contrapartida) con
el objetivo de alcanzar la densidad de
siembra recomendada para el aumento
de la productividad.

. Implementacién de
Buenas Practicas Agricolas
en 4000 predios

En este componente, se realizaron
8.000 visitas de acompafiamiento en
las que los técnicos de campo realiza-
ron un diagndstico inicial del estado
real del predio cacaotero en cuanto
al cumplimiento de los criterios esta-
blecidos en la Lista de Chequeo BPA,
la cual se basa en la resolucién ICA
082394 de 2020. Una vez realizado este
diagnéstico inicial, el técnico de campo
establecié una serie de recomendacio-
nes para cada predio con el fin de que
el productor llevara a cabo acciones
de mejora dirigidas a la implementa-
ciéon de Buenas Practicas Agricolas en
su predio, para el mejoramiento de la
calidad. Adicionalmente, se realizaron
300 dias de campo en donde se desa-
rrollaron temas como planeacién del
cultivo, cosecha, transporte, identifica-
cién y gestiéon de riesgos, manejo del
agua, proteccién del medio ambiente,
entre otros, para capacitar hasta 4.000
productores de cacao en la norma ICA
de BPA, para el mejoramiento de la ca-
pacidad instalada. Se entregaron 4.000
botiquines como apoyo a la implemen-
tacién de la norma de BPA, y se dise-
flaron y entregaron 4.000 guias para
la implementacién de BPA en predios
cacaoteros.

El convenio finalizé sus labores en
campo de forma satisfactoria, y para la
fecha de esta publicacién se encuentra
en fase de liquidacién. Se espera que en
el corto plazo los productores benefi-
ciarios de este convenio contintien sus
procesos a través de los programas y
proyectos del Fondo Nacional del Ca-
cao, se evidencie el aumento de la pro-
ductividad, el mejoramiento de la cali-
dad y que en los préximos afios se logre
contar con resolucién ICA para liberar
nuevos materiales de alto rendimiento
con calidad fina de sabor y aroma que
hayan sido inicialmente identificados en
este convenio.
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Maria del

volucio

conN la cacaocultura

de los mejores cacaos, fueron mi fuen-
te de inspiracion para disefiar el nuevo
vestido de Matfa del Campo”.

b Por: Maria del Campo
Imagen de la cacaocultura colombiana

Por ello, cada pieza del nuevo vestido
es unica y especial, pensada en cémo
destacar lo mejor de la cacaocultura co-
lombiana y aportar desde la imagen a la
promocién del grano colombiano.

| aflo inicia con energia,
optimismo y esperanza
y a este nuevo comienzo
se suma Marfa del Cam-
po quien, desde su nueva
imagen, contagia a las familias ca-

caocultoras de alegria y dinamismo Una obra de Arte .
para continuar aportando en la re-
novacién y evolucion de la cacao-
cultura colombiana.

Todo comienza con la pintura de
la falda, un lienzo donde se plas-
man los colores del campo colom-
biano y se enmarca la biodiver-
sidad a través de las flores, las ‘
aves y las mariposas que se
integran al mapa de Colom-

Cinco primeros afnos

GREMIAL

ynero de 2022

Llena de simbolos

En la blusa a la altura del pecho
se destaca el mapa de Colombia con
la flor del cacao y en las mangas las
mazorcas con el tricolor para facili-
tar la ubicacién geografica de nuestra
imagen en los escenarios nacionales

e internacionales.

Los accesorios de Marfa del
Campo destacan su energia
femenina como mujer tra-
bajadora, productora y em-
prendedora y la mantienen
vinculada con la madre
tierra al exaltar la belleza
y esplendor de la flor del
cacao el tocado en la ca-

Desde noviembre de 2016, Matia
del Campo ha hecho visible el apor-
te de las mujeres en la produccién y
transformacion del cacao y ha repre-
sentado a las 52.000 familias produc-
toras del cacao fino y de aroma que
han llenado de orgullo al pais por su
productividad, reconocimiento in-
ternacional y su aporte a la paz.

En estos cinco anos, Maria del
Campo ha llevado la voz de las fa-
milias cacaocultoras a distintos espa-
cios académicos, politicos y sociales,
afianzando el vinculo con FEDE-
CACAO y promocionando el cacao
colombiano en escenarios comercia-
les nacionales e internacionales.

Marfa del Campo ha inspirado el
liderazgo, empoderamiento y em-
prendimiento en las mujeres ca-
caocultoras y estd acompafiando e
impulsando la evolucién de la cacao-
cultora colombiana de la mano de
todas las personas que forman parte
de la cadena del cacao y el chocolate.

Evolucion de la imagen

A la par con el incremento de la
productividad y la calidad del cacao
colombiano, la imagen de Marfa del
Campo también evoluciona y su
nueva identidad crea mayor cone-
xi6én con las familias cacaocultoras y
se vincula aun mas con el origen del
cacao colombiano, que hoy mas que
nunca se proyecta al mundo.

Detras de esta nueva imagen esta
la disefiadora Martha Isabel Gon-
zalez Ospina, quien manifiesta que
“el amor por Colombia, el reconoci-
miento al trabajo de las familias pro-
ductoras de cacao que se esfuerzan
dia a dia por entregar al mundo uno

beza, los aretes, y el chal

que la abriga en los esce-

narios frios. Ademas, los

zapatos le dan firmeza para
caminar, el bolso le entrega
autonomia y el sombrero la
protege del sol.

bia con sus regiones, para : Q\
destacar los distintos orige- . ; k- -3
nes del cacao colombiano y
proyectarlos al mundo en un )
sueflo exportador. .

La imagen de la familia represen-
ta el trabajo, la dedicacién, el amor,
la unién y la solidaridad, valores ne-
cesarios para continuar dandole vida
al campo y lograr la productividad
y la calidad que hace que nuestro
producto sea reconocido como
fino y de aroma.

Energia renovada

La nueva imagen de Marfa de
Campo renueva su energfa y re-
afirma su compromiso y lide-
razgo para continuar trabajan-
do hombro a hombro con los

hombres y las mujeres del

subsector cacaotero para
impulsar la renovacién del
cacao, la produccién sos-
tenible, la apertura de
nuevos mercados y la
prosperidad de las fa-

1 milias cacaocultoras.

El 4rbol de cacao que entrega
sus mazorcas para ser desgra-
nadas, fermentadas y secadas, es
una invitacién a mantener el cuida-
do y la dedicacién en la poscose-
cha con el fin de destacar el perfil
sensorial del cacao colombiano y
cumplir con los estindares de
calidad que exige el mercado. -

LS
(74
)

La cacaocultura esta evo- {
lucionando de la mano de . i &
los distintos actores de la J‘ £t A
cadena y por ello, los pro- f / j
ductos de chocolateria '
que cierran el lienzo de .,ﬂ!.
la falda vinculan a la
agroindustria y llevan
a los emprendedo-
res y a los empresa-
rios a imaginar las
infinitas posibili-
dades que nos
brinda el cacao.

i) JVERD A )
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Nuevos cargos en
crencla tecnica de

Nuevo gerente técnico

ngeniero Agrénomo de la
Universidad Nacional de
Colombia, con mais de 26
afios de experiencia lideran-
do programas de Desarrollo
Rural con Enfoque Territo-
rial, Desarrollo Alternativo
y programas de Inclusién de
Género. Experiencia lideran-
do equipos multidisciplinarios
para el diseflo, gestion, ejecu-
cién y evaluacion de progra-

nisterio de Agricultura, y a su
vez coordinando el trabajo de
sensibilizacién y socializacion
del proyecto 205 LEC - Linea
Especial de Crédito, conjunta-
mente con el Banco Agrario.

También fue gerente regional
para el Tolima del progra-
ma Colombia Responde en

su etapa piloto con recursos
de OTI/USAID a través de

ng. Luis Eduardo Lopez Romero

CREATIVE ASSOCIATES
INTERNATIONAL INC; asf
mismo fue gerente de diversos
convenios y proyectos con la
Fundacién Panamericana para
el Desarrollo — FUPAD-, des-
tacandose el proyecto con la
Agencia Nacional de Tierras,
donde se logré descongestio-
nar mas de 2.700 expedientes
para el acceso a tierras por de-

manda de baldios de la nacién.
En la Corporacién para el De-
sarrollo Participativo y Soste-
nible de los Pequefios Produc-
tores Rurales -Corporacion
PBA- lideré la formulacion,
aprobacién y cofinanciacién
de 165 proyectos producti-
vos en 19 departamentos y 86
municipios en el marco de la
estrategia IPDR del Institu-

Vs

o

to Colombiano de Desarrollo
Rural — INCODER- a través
de la metodologia de Innova-
ci6n Rural Participativa — IRP;
beneficiando a 5.114 nucleos
familiares.

Antes de ingresar nuevamente
a FEDECACAQO, el ing. Luis
Eduardo Lépez trabajé con
la Corporacién Reconciliacion
Colombia donde fue el lider
de proyectos productivos, ge-

mas y proyectos de desarrollo
sostenible, social e institucio-
nal en contexto de conflicto
y postconflicto con recursos
de cooperacién internacional,
sector publico y privado.

Entre 2001-2002 se desem-
pefié como jefe de la Unidad
Técnica de FEDECACAO en
Chaparral (Tolima), donde en-
tre otras actividades lider6 el
desarrollo de viveros de pro-
duccién de plantulas de cacao
para injertar en la Granja del
Limén. En el afio 2021 vuel-
ve a la Federacion, donde se
desempefié como director del
convenio 20210469 con el Mi-

neracién de ingresos y recon-
ciliacion, donde desarroll6 es-
trategias para la reconversién
metodolégica en la implemen-
tacién de proyectos de la Cor-
poracion.

La ing. Yardley Cano, quien
ocupd este cargo por espacio
de dos afios, es ahora la nueva
supervisora técnica de renova-
ci6on. FEDECACAO agradece
a la ing. Yardley por su valio-
sa gestion no solo al frente de
la Gerencia Técnica sino a lo
largo de 17 afios prestando sus
servicios a la Federacion, y le
desea éxitos en sus nuevas res-

ponsabilidades.

ngeniero Agrénomo, con forma-
ciéon de posgrado enfocada en el
area de fruticultura, reproduccién
de plantas, biotecnologia vege-
tal, particularmente en cultivo
de tejidos y proteémica de plantas,
abordando conceptos de conserva-
cién de germoplasma e interaccion
planta-ambiente.

Experiencia laboral en asistencia
técnica y acompafiamiento en pro-
yectos productivos privados a ni-
vel nacional. Director Nacional del
programa de Investigacién en Fe-
deracién Nacional de Cacaoteros
(FEDECACAO). 2017-2018. Expe-
riencia en investigacién y docencia
Universitaria en formacion del area
agricola. Amplia experiencia labo-
ral en asistencia técnica, montaje y
registro de pruebas en unidad de
Investigacion en Fitomejoramiento.
Experiencia en asistencia técnica
con productores de cultivos de cli-
ma frio y poblacién en situacién de
vulnerabilidad.

Becario COLCIENCIAS - Federa-
cién Nacional de Cacaoteros.

ng. Edwin Antonio Gutierrez Rodriguez

p

Doctorado, sandwiche: Tropical Re-
search and Educational Center, Uni-
versity of Florida.

Doctorado: Universidade Estadual
Paulista Julio De Mesquita Filho

Agronomia (Produ¢io Vegetal), Ja-
boticabal (Sio Paulo) - Brasil
Maestria: Universidade Federal
Do Rio Grande Do Sul, FITO-
TECNIA.

Otros cargos nuevos

en la Gerencia técnica

Nuevo Director
de Transferencia de Tecnologia
Ingeniero Oscar Dario Ramirez

Nuevo Jefe
Unidad Técnica Tame
Ingeniero Andrés Felipe Bardon Céaceres

Nuevo Jefe
Unidad Técnica Boyaca
Ingeniero Miller Eduardo Otero Gémez

Nuevo Jefe
de Unidad Técnica Cucuta
Ingeniero Sandro Javier Mufioz C.

Nuevo Jefe
Unidad Técnica Pereira
Ingeniera Mileidy Chacdn Rodriguez

Nuevo Jefe
Unidad Técnica Bucaramanga
Camilo Andrés Porras Porras

Nuevo Jefe
Unidad Técnica Landazuri
Ingeniero Gilberto Guaitero Patifio

Nuevo Jefe
Unidad Mévil
Ingeniero Joshua Mauricio Rangel
Suarez

Nueva Administradora
de Unidad Movil
Laura Catalina Lopez Garcia
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Desde la junta directiva de FEDECACAQ "

Tiempo de retlexion:

0 que trajo el 2021 v lo gue viene en este 2022

para la cacaocultura colombiana

Por: César Jaramillo
) Presidente Junta Directiva
Nacional del Cacao

n 2021, desde esta jun-
ta directiva destacamos
grandes logros para la
cacaocultura nacional,
e COMO €l ingreso  de
Colombia a la Organizaciéon In-
ternacional del Cacao — ICCQO,
objetivo que cont6 con el apo-
yo del gobierno nacional y de la
misma ICCO, en cabeza de Mi-
chael Artion, el ditector de esta
organizacién con sede en Costa
de Marfil (Africa), lo cual permi-
te a Colombia entrar al 6rgano
de decisiéon y de intercambio de
experiencias mas importante
del mundo en el sector cacao.

Otro gran logro fue ob-
tener por parte del ICA la
resolucion de modifica-
cion en la check list en
relacion con el uso del
agua en cacao, logran-
do el no pago por este
concepto ante las Cor-
poraciones Auténomas
Regionales (CAR) por
parte de nuestros pro-
ductores de cacao.

También la realizacion
del Foro Nacional Cacao-
tero realizado el pasado 30
de noviembre desde el mu-
nicipio de Apartad6 en Antio-

quia. Igualmente se pudo concer-
tar con las compafiias tostadoras
de cacao a nivel nacional la recu-
peracién del precio del grano, el
cual cay6 hasta un 30% y se pudo
alcanzar un mejor precio.

Es importante destacar igual-
mente, de la mano con el pre-
sidente ejecutivo de FEDE-
CACAOQO, dr. Eduard Baquero
Lépez, la decision del Ministe-
rio de Agricultura y Desarrollo
Rural de incrementar la re-
novacién de ca-
caotales a

10.000 hectareas en 2022 (en
2021 se renovaron cerca de 7.700
hectareas).

Con respecto al comercio de
cacao, se obtuvo el apoyo por
parte de la C.I. UNIBAN con
sede en Urabd Antioquia, y que
cuenta con infraestructura por-
tuaria con presencia de nueve (9)
navieras y con la cual se incre-
mentan las oportunidades para
las exportaciones colombianas,

por su muy buena solidez lo-

gistica portuaria.

En cuanto a las expectativas
para este aio 2022, esperamos:

b Crecimiento en establecimiento de nuevas
areas en cacao.

» Renovacion de por lo menos 10.000 nue-
vas hectéreas de cacaos envejecidos.

b Lograr que el afo cacaotero 2021-2022
llegue a 75 mil toneladas (con condiciones
climéticas y de orden publico favorables)

b Alcanzar méximos histéricos en certificacio-
nes BPA.

) Consolidar exportaciones por el Golfo de
Urabé en Antioquia

) Posicionar los primeros cacaos especiales
u organicos en el mercado internacional

b Lograr la expansion de nuestras tiendas
Federacion Chocolate.




Foro “Ur-abé, puert de

exportacion de los
cacaos nacionales”

) Por: Diego Mauricio Torres Valencia

TRANSFERENCIA
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Zorlas Unidade

Finaliza exitosamente actividades
de inclusion juvenil cacaotera

) Por: Freddy Quifiones Méndez

COLOMBIA

AGTERA

En Tibd le apuestan a la

renovacion de cacao

) Por: Miller Otero

area sembrada y produccion de cacao en Nor-

| dia 30 de noviembre, se realizd en el municipio
— de Apartadd, auditorio Camara de Comercio de
_Urabg, el foro “Urab4, puerta de exportacion de
los cacaos nacionales”, cuyo objetivo fue presentar
al gremio cacaocultor, las estrategias del gobierno
departamental, nacional y el clister del cacao de
Antioquia para posicionar el cacao colombiano en
los mercados internacionales, teniendo en cuenta
las oportunidades que presenta la region en temas
de certificaciones y logisticas de exportacion que
ofrecen empresas comercializadoras, como tam-
bién la vision integral del gremio a través de FEDE-
CACAO. El evento contd con la participacion de
universidades, secretarias de agricultura municipal
y departamental, asociaciones cacaoteras, Camara
de Comercio de Uraba, Sena, cooperativas finan-
cieras, companias chocolateras, casas comerciales
y FEDECACAQ. La Federacion tuvo participacion
por medio de un stand y con una presentacion aca-
démica sobre “Vision integral del gremio para posi-
cionar el cacao en los mercados internacionales”,
realizada por el presidente ejecutivo doctor Eduard

productores rurales de este
sector y en este proceso se
ha generado el espiritu de
investigacion y por ello han
propuesto establecer una
parcela de cacao con los
materiales propios de las
fincas de sus padres, don-
de se seleccionen los mas
destacados en el cumpli-
miento de las caracteristicas
que debe tener un arbol con
condicion de promisorio. De
esta forma se pretende tener
la propia identidad genética
de cacao y a futuro también
tener marca propia con pro-
ductos de cacao que con-
trilbuyan a la generacion de
emprendimientos vy asi ir for-
jando un futuro a través de

ulmind con  éxito el
proceso de formacion,
capacitacion y orien-

tacion a los jovenes estu-
diantes de grado décimo del
colegio rural San Bermardo
del municipio de Ibagué que
hacen parte del componente
de Inclusion Juvenil de FEDE-
CACAQ para €l relevo gene-
racional en el campo. A tra-
vés de este componente, se
ha brindado la capacitacion
en temas técnicos del cultivo
del cacao, fortalecer el cono-
cimiento en la importancia del
cuidado del medio ambiente
y el apoyo para gue los es-
tudiantes  identifiquen  sus
capacidades y habilidades
para su proyecto de vida. To-

—|_|bu Sse destaca por ser el municipio de mayor

te de Santander, por tanto, en el marco del
convenio 20210469 firmado entre FEDECACAQ v el
Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural, se viene
apoyando el mejoramiento genético de 75 hectareas
de cacao envejecidas e improductivas por medio
de la renovacion de copa, esto con el objetivo de
mejorar la productividad vy la calidad de vida de los
cacaocultores de esta region, asi mismo se viene
realizando entrega de 150 bultos de fertilizantes,
pasta cicatrizante y apoyo para la adecuacion, poda
e injertacion de arboles. Municipios como Sardinata,
Bucarasica, Convencion, Teorama y Hacarl también
son beneficiarios de este importante convenio que
busca apoyar la renovacion de 300 ha en este de-
partamento. Los cacaocultores han manifestado su
gratitud a FEDECACAQ vy al Ministerio de Agricultu-
ra por este importante apoyo que les mejorara sus
plantaciones de cacao. Por otra parte, con apoyo del
Fondo Nacional del Cacao se viene instalando 30
parcelas demostrativas con énfasis en renovacion de
cacaotales como modelo de trasferencia de tecno-
logla hacia otros productores en este municipio de

Baqguero Lopez.

dos los jovenes son hijos de

Dia de Campo por cierre de Convenio de Asociacion
entre FEDECACAQ vy Alcaldia de El Carmen de Chucuri

) Por: Sandra Milena Rueda

| pasado O7 de di-
—ciembre culmind el
__Convenio de Asocia-
cion No.132, celebrado
entre FEDECACAQO vy la
Alcaldia Municipal de El
Carmen de Chucurf, se
contd con la participacion
de los beneficiarios del
proyecto; la secretaria de
Desarrollo Social Suleidy
Grandas, el sefior Emiro

Pacheco concejal del mu-
nicipio v el sefior Oscar
Contreras, secretario de la
oficina de Desarrollo Rural.
La unidad El Carmen de
Chucuri agradece al sefior
alcalde Diego Plata Alva-
rez y al Concejo Municipal
por tener esta iniciativa y
apoyo para el municipio;
este convenio beneficio
a 60 pequefas familias

cacaocultoras, donde se
intervinieron 60 hectareas;
en este convenio se hizo
entrega de abonos organi-
cos, correctivos, fertilizan-
tes, material vegetal, ana-
lisis de suelos y asesoria
técnica, 1o que permite un
mejoramiento de la pro-
ductividad vy la calidad de
vida de las familias bene-
ficiadas.

este cultivo.

Norte de Santander.

Dia de Campo
de comercializacion

) Por: Diego Felipe Murcia Salazar

a Federacion Nacio-
|_na| de Cacaoteros

- Fondo Nacional del
Cacao, en las unidades
técnicas de Garzon y Gi-
gante Huila, llevd a cabo
el Dia de Campo del pro-
grama de Comercializacion
en el municipio de Tesalia,
el pasado 08 de octubre
de 2021 en la vereda El
pbombdn, finca San Cami-

lo. En la actividad se contd
con la participacion de di-
ferentes instituciones como
lo son el ICA, Casa Luker,
Banco Agrario de Colom-
bia, SENA, delegado de la
alcaldia municipal y la asis-
tencia de 84 productores
de cacao del centro del de-
partamento.El objetivo de
la actividad fue fortalecer
y profundizar conocimien-

programa

tos que se llevan a cabo
en el dia a dia en nuestros
cultivos de cacao, como lo
son, la identificacion y ca-
racteristicas de los clones
regionales, evaluacion fi-
sica del grano (a cargo de
funcionarios de FEDECA-
CAQ) identificacion y con-
trol de plagas y enfermeda-
des (ICA) y transformacion
de chocolate (SENA).
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D|’a de Campo Convénio |
20210469 MADR — FEDECACAO

) Por: Francisco Javier Musse Cerquera

—nelmarco del convenio
—= cooperacion  técnica
____y cientifica 20210460
del MADR - Fedecacao, que
consiste en el mejoramiento
genético de una hectarea
de cacao lefoso impro-
ductivo, el pasado mes de
noviembre se realizaron dos
Dias de campo en los mu-
nicipios de La Plata y Paicol
(Huila) a los cuales asistieron
un total de 50 cacaocultores
pertenecientes a este con-
venio, a quienes se les brin-
do capacitacion en Buenas
Practicas Agricolas (BPA).

Los agricultores de los mu-
nicipios de La Plata, Nataga,
Paicol, El Pital agradecen a
FEDECACAO vy el Ministe-
rio por las ayudas, como el
mejoramiento genético de
1 ha de cacao, donde se
realizaron actividades de
podas, injertacion, resiem-
bras, se entregd insumos vy
herramientas como material
vegetal, fertilizantes, vinipel,
cordon, pasta, cicatrizantes,
serrucho para poda, boti-
quin, capacitacion técnica,
y la asistencia técnica de
FEDECACAOQ.

TRANSFERENCIH
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Visita a la gobemacion
del Meta

) Por: Julian Pinzén

a unidad técnica Granada de FEDECA-
LSAO — Fondo Nacional del Cacao reali-

0 visita a la gobemacion del Meta, en
reunion con el Secretario de Agricultura doc-
tor Guillermo Lagos vy el gerente de la Institu-
cion Educativa Iraca Julio Romero. Asi mis-
mo la visita de Supervisor Técnico Nacional
de FEDECACAQ, ing. José Eduardo Rojas,
generando espacios de articulacion.Duran-
te esta reunion se realizd agenda de trabajo
para las actividades ejecutadas durante el
ano 20271 y asi mismo la programacion del
afno 2022 en temas de ejecucion de proyec-
tos y actividades interinstitucionales para los
29 municipios del departamento del Meta.
Esta reunion es de vital importancia para el
sector cacaotero, ya que la meta principal es
llevar bienestar a las familias cacaocultoras
del Meta.

e L TR

Capacitacion técnica

en Guapi (Cauca)

) Por: Jhon Jairo Gémez

urante la semana del
D22 al 26 de noviem-

bre, la Unidad Téc-
nica de Jamundi hizo pre-
sencia en el municipio de
Guapi en el departamento
del Cauca a través del téc-
nico de campo Jhon Jairo
Gomez. En dichas visitas
se realizaron actividades
de capacitacion en mane-
jo integrado del cultivo del
cacao y asistencias técni-
cas en donde varios pro-
ductores de las veredas
Chanchara, San Francisco

y Los Persas aprendieron
por parte del programa de
transferencia de tecnolo-
gia del Fondo Nacional del
Cacao labores importantes
como las podas, injertacio-
nes, procesos de nuevas
siembras, MIPE y demas
para mejorar la producti-
vidad en sus cultivos. La
comunidad queda agra-
decida por el acompana-
miento y esperan practicar
lo aprendido para dar un
empuje a la cacaocultura
en la region.

Cierre de actividades
de renovacion de
parcelas demostrativas

) Por: Sandro Mufoz

labores realizadas por los diferentes cacao-

cultores del sur del departamento de San-
tander atendidos con el proyecto de renovacion
parcelas demostrativas ejecutada con el Fondo
Nacional del Cacao afio 2021, donde agrade-
cemos el compromiso y entrega con el sector
cacaotero para el mejoramiento sanitario y pro-
ductivo de nuestros cultivos. Le extendemos un
sentimiento de gratitud y confianza por ser parte
de la familia FEDECACAQO, por permitir la apertura
de espacios de interaccion y compartir de sabe-
res convirtiéndose asf en un ejemplo a seguir para
aquellos cacaocultores que ven en los procesos
de renovacion una alternativa rentable de moder-
nizacion y aplicacion de practicas tecnologicas en
sus sistemas productivos.

| a Unidad Técnica de Landézuri exalta las

en Antiogquia

) Por: Fernando Ruiz

omo estrategia para
visibilizar las activida-
des que desarrolla la

Federacion Nacional de Ca-
caoteros - Fondo Nacional del
Cacao en Antioquia, desde la
Unidad Técnica de Medellin
FEDECACAO participd en no-
viembre en el evento EXPO-
FINCA 2021 organizado por la
Secretaria de Agricultura de la
Gobermacion de Antioquia, el
cual se desarrolld en el centro
de convenciones de Medellin
Plaza Mayor con el fin de po-
tenciar la produccion agrope-

cuaria para la reactivacion del
sector. FEDECACAQO estuvo
presente con un stand como
muestra institucional en el cual
se promociond las areas mi-
sionales de la Federacion; In-
vestigacion, Transferencia de
tecnologia y Comercializacion.
Al evento asistieron diferentes
entidades publicas y privadas
vinculadas al sector agricola,
representantes de alcaldias
municipales vy representantes
de asociaciones cacaoteras
de todas las subregiones del
departamento.

-

Demostracion de
método en el municipio
de Palermo

) Por: Wilmer Ibarra Lizcano

| dia 22 de noviembre se realizd una Demos-
— {racion de Método correspondiente al pro-
_____grama de Transferencia de Tecnologia, con
recursos del Fondo Nacional del Cacao — Fede-
cacao, en la finca Las Delicias, vereda Versalles
en el municipio de Palermo (Huila). En la actividad
participaron 12 productores de cacao de las ve-
redas Versalles y El Pifluelo , en donde se tratd el
tema “poda de mantenimiento fitosanitario y poda
de rehabilitacion”, teniendo en cuenta que para
esta zona del municipio de Palermo y Neiva, exis-
ten cultivos los cuales presentan exceso de altura
haciéndose dificil realizar sus controles culturales,
se realizd una demostracion practica donde se en-
sefo al agricultor como hacer poda de rehabilita-
cion en arboles envejecidos, también la regulacion
de altura y eliminacion de frutos secos y enfermos,
de esta manera se contribuye al mejoramiento de
los cultivos de cacao de la zona.




institucionalizada por el concejo
municipal de Tame (Arauca)

) Por: Erik José Moreno Robles

racias al trabajo con-
junto entre la Fede-
racion Nacional de

Cacaoteros, lideres cacao-
teros del municipio de Tame
y la alcaldia de este muni-
cipio en cabeza del sefor
Anibal Mendoza vy el secre-
tario de desarrollo agrope-
cuario Alexi Cruz Gonza-
lez, se logré desarrollar la
primera “Feria del Cacao y
Chocolate, bebida de los
dioses”, donde el objetivo
principal fue promocionar el
cacao de la region. En este
evento hubo conferencias
magistrales en temas de
cacao, CONCUrsos, exposi-
ciones y degustaciones de

subproductos del cacao y
del chocolate. La feria fue
realizada en el parque cen-
tral General Santander del
municipio de Tame donde
los amantes de cacao vy
chocolate asistieron para
evidenciar que el departa-
mento de Arauca produce
uno de los mejores cacaos
del mundo. Esta feria fue
aprobada por el concejo
municipal, que después de
varias sesiones decidio ins-
titucionalizar la feria como
una muestra de respaldo
a todos los productores
de cacao del municipio de
Tame y de todo el departa-
mento de Arauca.

TRANSFERENCIA

Enero de 2022

f

AvanZa certificacion
en BPA en Saravena,
Fortul y Toledo

) Por: Sandra Patricia Nifio

Saravena, felicita a los cacaocultores Flaminio Cris-

tancho Quintero, Modesto Esteban Lizarazo, Jaime
Jimes Carrillo, Andelfo Gelvez, Nelson Vargas Cepeda,
Ariel Pedraza Pinzon, Luz Marina Heméandez Benavides,
Marco Aurelio Castillo, Milton Duefiez Lizcano (Sarave-
na); Luis Alfredo Martinez Ledn, Héctor Ramirez Bardn,
Maria Eugenia Mahecha, Ana Elcida Ledn (Fortul) y Yulian
Katherine Zambrano y Edgar Alberto Uribe (Toledo-Norte
de Santander), que con esfuerzo, dedicacion y sobre
todo con amor por lo que hacen, amor por el campo y
amor por el cacao, lograron con éxito recibir la certifica-
cioén de Buenas Practicas Agricolas en produccion pri-
maria de vegetales y otras especies para el consumo hu-
mano, otorgadas por Instituto Colombiano Agropecuario
ICA, que a su vez fueron apoyados e implementados en
todo el proceso por FEDECACAQ. La Federacion extien-
de la invitacion a todos los productores de cacao a con-
siderar los beneficios por obtener la certificacion en BPA,
ya que el predio se posiciona alcanzando la excelencia,
enmarcando asi los objetivos y principios de las Buenas
Practicas que son el proteger el medio ambiente, de cui-
dar a las familias y de todo su personal de trabajo, al igual
de producir un alimento de calidad e inocuo.

| a unidad técnica de FEDECACAQO con sede en
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Eventos de capacitacion
Convenio 20210469

) Por: Liliana Obregén

ediante las activi-
dades de mejo-
ramiento genético

e implementacion de las
BPA, se realizaron capa-
citaciones grupales con
el objetivo de instruir, mo-
tivar, ampliar conocimien-
to con los productores
participantes. Durante los
meses de octubre, no-
viembre y diciembre se
realizaron en la Unidad
Técnica de Tumaco 14
dias de campo, 7 en me-
joramiento genético y 7
en BPA, en los cuales se
logro la participacion de
180 productores. Estos
eventos de capacitacion
buscan la implementa-
cion en las fincas de las
Buenas Préacticas Agrico-

las las cuales se quiere
llevar a un cacao cultura
moderna con baja ino-
cuidad y mas organizada.
Mediante el convenio con
el Ministerio de Agricultura
se logré entregar a cada
familia un botiquin para
prestar el servicio de pri-
meros auxilios en caso
de un accidente hasta
llevarla al centro de salud.
El cacao cultura median-
te el mejoramiento ge-
nético es una alternativa
de incremento en la pro-
ductividad, esto se esta
realizando con arboles
sobresalientes ademas
de clones como FEAR 5,
FEC2; FSV41 los cuales
tienen un excelente com-
portamiento en Tumaco.

Actividades del programa
de comercializacion

) Por: Gustavo Enrique Diaz

ca Valledupar participd en cinco eventos

con recursos del programa de comerciali-
zacion; en estas actividades hubo un Chocolate
al Parque para todos los asistentes, dos en el
municipio de Manaure Balcon del Cesar en la
celebracion del Dia del Campesino vy el lanza-
miento de sistema local de areas protegidas-
SILAR, en La Jagua de Ibirico en la Primera Fe-
ria Empresarial, en Pueblo Bello en la Primera
Feria de Cafés Especiales de la Sierra Nevada
de Santa Marta y en el municipio de Valledupar
con el lanzamiento del programa Agricultura por
Contrato del Ministerio de Agricultura y Desarro-
llo Rural. En los diferentes stands el objetivo era
mostrar los programas, proyectos, actividades
de Federacion Nacional de Cacaoteros, a su
vez los clones que se estan multiplicando en la
region con caracteristicas especiales de fino de
sabor y aroma.

D urante el Ultimo trimestre la Unidad Técni-

%5 UT Yacopi

EDECACAQO acompana a los
productores de Puerto Boyaca

) Por : Jhon Fredy Leén

a Federacion Nacional de
: Cacaoteros ~ FEDECACAO,

N asocio con Asorecamm -

¢ Asociacion Regional de Cacaote-

ros del Magdalena Medio, Umata
de Puerto Boyaca, ICA y Sena,

¢ viene desarrollando un proceso

de transformacion cultural, técnica,
ambiental y de innovacion de la
materia prima en la linea de cacao
en el municipio de Puerto Boyaca.
Fedecacao viene apoyando des-
de 2020 a los cacaocultores de la
region, a través de capacitaciones
en manejo integrado del cultivo de
cacao, demostraciones de méto-
dos y asistencias técnicas de ma-
nera directa, asi como en apoyo
mediante el desarrollo e implemen-

: tacién de siembras nuevas, éreas

renovadas y rehabilitadas, con un
aproximado de 320 productores
asociados a la organizacion Aso-
recamm, donde 420 hectareas,
representan la economia de estas
familias. Gracias a este trabajo nu-
merosos campesinos han dejado
de lado la mineria ilegal y también
ganaderos le estan apostado al
cultivo de cacao, siendo éste, el
segundo rengldn de la econo-
mia. Actualmente, el volumen de
produccidon del municipio es de
50.000 kg/afio, con una proyec-
cion para el ano 2023 de 95.000
kg/ano, puesto que cuenta con
areas nuevas, en variedades de
alto rendimiento y productividad,
como lo son los clones de Fede-
cacao FEAR 5, FEC2 Y FSV41.,

;} UT Cartago
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Curso calidad en cacao con
emprendedores del gje cafetero

) Por: César Augusto Patifio

on la participacion de asociaciones de pro-
Cductores y transformadores locales de cho-

colate artesanal, ubicados en los departa-
mentos de Caldas, Quindio y Risaralda, se realizd
el curso técnico "Manejo Integrado del cultivo de
cacao con énfasis en beneficio y calidad del gra-
no”, a través de la Escuela de Formacion liderada
por el ing. Oscar Gavanzo, integrante del panel de
expertos catadores de FEDECACAQO Fondo Nacio-
nal del Cacao. El evento tuvo lugar en las insta-
laciones de la universidad tecnoldgica de Pereira
“UTP” los dias 23 al 25 de noviembre donde se
desarrollé una agenda teméatica con la realizacion
de diferentes actividades de evaluacion de calidad
del grano vy su perfil sensorial, con el fin de forta-
lecer las capacidades locales y colectivas con los
diferentes emprendimientos que se vienen desarro-
llando en la region. Fortaleciendo la cadena de valor
con productos con innovacion, alto valor nutricional
y representativos de cada una de las regiones pro-
ductoras de cacao en el gje cafetero, basados en
un enfoque BEAN TO BAR “del grano a la Barra”.
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Certificados 10 predios
en BPA en Santander

) Por: Jacqueline Vargas

ne realizando acompanamiento a los

productores de la provincia Guanenta,
provincia Comunera, y area metropolitana
de Bucaramanga en certificacion en Buenas
Practicas Agricolas, para mejorar la inocuidad
del grano, la conservacion del medio ambien-
te, el cuidado del suelo, el cuidado de las
fuentes de agua, la conservacion de la flora
y la fauna de las regiones y propender por
el bienestar de las personas gque interactian
con el cultivo de cacao. Entre el trabajo que
se ha realizado con los productores se en-
cuentra la introduccion a las BPA, calibracion
de equipos vy herramientas, Manejo seguro
de Agroguimicos, primeros auxilios, habitos
de higiene, manejo de extintores, entre otros.
Este proceso dio como resultado la certifica-
cion en BPA para 10 predios en la zona de
influencia de la Unidad Técnica de FEDECA-
CAQO Bucaramanga.

| a Unidad Técnica Bucaramanga vie-
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Novena version del Saldon del cacao -
chocolate de Colombia Arauquita 2021

) Por: Luis Alberto Castafno Pardo

| pasado 25 al 28 de noviembre
—de 2021, se realizd el encuen-
____tro anual de todos los actores

¢ de la cadena Cacao - Chocolate del

pais, con la realizacion de la novena

: version del Salon del Cacao- Cho-
¢ colate de Colombia, donde estuvie-
¢ ron presentes los productores de
¢ cacao de Arauca, Casanare, Cun-
. dinamarca, Boyacd y Santander,
¢ quienes participaron con sus em-
¢ prendimientos, concursos y charlas
. técnicas de capacitacion, el objetivo
. de este evento fue apoyar la reacti-
¢ vacion econdmica de los empresa-
. rios del sector cacaotero araucano y
. colombiano. También se realizd una
¢ capacitacion de cata de cacao don-
* de participaron 17 personas entre

profesionales, técnicos, empresa-
rios del departamento y de diferen-
tes regiones productoras de cacao
del pais. Como conferencistas del
evento estuvieron la experta catado-
ra Maricel Presilla, con el apoyo del
catador Massimiliano  Cavicchioli,
de Italia. Monica Gomez de Colom-
bia y la participacion de catadores
del panel de FEDECACAO, Edith
Moreno, Edison Ramirez, Robin-
son Mateus. El evento contd con el
apoyo de la corporacion CORPO-
SALON, Secretaria de Agricultura
y Desarrollo Sostenible de Arauca,
Alcaldia del Municipio de Arauquita
FEDECACAQO- Fondo Nacional del
Cacao, BRIKTMAN y Banco Agrario
de Colombia.
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de Cachira, unidos por
l0S cacaocultores

) Por: Elvin Barjas

— narticulacion entre FEDECACAQ v la al-
— caldia municipal de Céachira en cabeza
____del sefior alcalde Javier Alexis Pabon,
se logrd apoyar a 34 familias del municipio
de Cachira Norte de Santander en el proyec-
to “Mejoramiento de la productividad y apoyo
para la reactivacion econdmica del subsec-
tor cacao en el municipio de Cachira Norte
de Santander” en el cual se apoyd con ma-
terial vegetal con clones de alta productivi-
dad, sabory aroma como FSV 41, FEAR &S y
FEC 2, abono organico y cal dolomita para la
siembra de estas plantulas, asi como la asis-
tencia técnica y capacitacion con los bene-
ficiarios. Mediante este proyecto se mejoran
las unidades productivas con la resiembra
de sitios faltantes y claros en los lotes que
van a aumentar la productividad en las fincas
intervenidas mejorando a su vez la economia
de la familia.

Por |as
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jovenes de Inclusion
juvenil en el Chocoshow

) Por: Diego Gomez

| Programa de Inclusion Juvenil de FEDECA-
— CAO participt en la tercera edicion del Cho-
____coshow. Con el aporte de la alcaldia de San
Vicente de Chucuri y FEDECACAO, se logro la
participacion de 11 jovenes emprendedores del
municipio, los cuales conocieron la importancia
de la feria mas grande de los cacaocultores que
se realiza en Colombia y sirvid como motivacion
para continuar con sus proyectos de vida enfoca-
dos alrededor del cultivo de cacao. Agradecemos
al doctor Oscar Leonardo Rodriguez Acevedo, al-
calde de San Vicente de Chucuri, quien apoya €l
relevo generacional y el amor de los jovenes hacia
la vocacion cacaotera, impulsando el desarrollo
de las 52.000 familias productores de cacao del
pals.

Unidades

El cacao llegd para quedarse

en los Montes de Maria

) Por: Nahin Josué Duarte

espués de un arduo tra-
Dbajo gue nueve produc-

tores de cacao de los
Montes de Maria se compro-
metieron a realizar con FEDE-
CACAO - Fondo Nacional del
Cacao, se logro certificar sus
predios en Buenas Practicas
Agricolas, esta actividad permi-
te mejorar la inocuidad de los
granos de cacao, prepararse
para un futuro en busca de
mejores precios y mercados
especializados que exigen ca-
caos finos de sabor y aroma.
Los productores ubicados en
diferentes veredas del munici-
pio del Carmen de Bolivar (Bo-

livar), son personas que en su
mayoria han pasado de cultivos
transitorios a un cultivo perma-
nente como el cacao, estos
nueve productores se sienten
contentos, felices y orgullosos
de ser personas ejemplares
que guiaran a mas productores
a invertir en la paz, tranquilidad
y estabilidad econdmica que
genera la llamada “bebida de
los dioses”. Los productores
agradecen al gremio cacao-
cultor y al ICA, por confiar en
ellos, y por hacer parte de las
entidades que estan ayudando
al progreso de la region boliva-
rense.
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Curso técnico Sierra
Nevada

) Por: Juan Pablo Galvis

— | pasado mes de noviembre se realizd una
— actividad de transferencia de tecnologia, pilar
____de la Federacion Nacional de Cacaoteros -
Fondo Nacional de Cacao, como lo fue un curso
técnico con las comunidades indigenas y colonos
de la Sierra Nevada, zona de La Lengleta, mas
exactamente en el centro de acopio y beneficio
de la comunidad Arhuaca JWISINGEKA en la ve-
reda Perico Aguao del municipio de Santa Marta
(Magdalena) quienes han venido creciendo con
el apoyo de diferentes entidades, logrando tener
un cacao de origen con reconocimiento nacional
e intemacional. En este lugar se logro reunir agri-
cultores tanto indigenas como colonos y teniendo
en cuenta la inclusion, con la participacion de mu-
jeres, hombres vy jovenes interesados y avidos del
conocimiento del cultivo del cacao. En este curso
técnico se trataron temas especificos de cosecha,
beneficio, calidad y perfiles sensoriales del cacao,
con el apoyo de la Escuela Nacional de Capaci-
tacion.
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ctualmente los merca-

dos se encuentran en un

proceso de reactivacion

econdmica, la demanda

e cacao por parte de las

compafiias procesadoras, asf como el

consumo de chocolate a nivel mun-

dial ha ido reestableciéndose de ma-
nera paulatina.

Sin embargo, la especulacién en
general relacionada con las nuevas
variantes del Covid -19 as{ como la
crisis logistica global de contenedo-
res afectan el comportamiento del
precio internacional del grano y las
oportunidades de negocio para la re-
gién de América Latina y el Caribe.

Los aspectos del entorno comercial
en el mercado africano tales como la
sobreproduccién y la acumulacién
de existencias de cacao, debido a la
escases de contenedores, lo que ha
generado retrasos y retenciéon de
los despachos en los puertos a nivel
mundial, generan un impacto negati-
vo en América Latina y el Caribe, de-
bido a la diferencia de precios entre la
Bolsa de Londres y la Bolsa de Nueva
York, ademas de los descuentos que
los paises africanos pueden ofrecer
para ser mas competitivos y atraer a
la industria a nivel mundial.

Todo lo anterior, propicia que el
margen de los diferenciales no se es-

P Perspeciia:

COLOMBIA
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a reactwamon economica para la

tabilice a los niveles previos a la pan-
demia, si no que por el contrario los
mismos aumenten de manera pro-
gresiva, dificultando asi el proceso
de negociacion y venta internacional
de cacao para los mercados de Ecua-
dor, Pert y Colombia, los mismos
durante el periodo de la pandemia
han tenido un alza significativa y ac-
tualmente se ubican en un promedio
de menos 350 y 400 dodlares por to-
nelada.

En Colombia, la variacion de la
cotizacién del cacao y el ddlar en las
Bolsas de Valores y su comporta-
miento al alza en algunos periodos,
podtia entenderse como una situa-

‘acion del cacao

en grano

(e,

cion favorable, no obstante, con los
diferenciales negativos previamen-
te mencionados, los exportadores
como parte de los participantes del
mercado no cuentan con muchas
oportunidades de comercializacién
ya que esta situaciéon no permite la
fijacién de un precio internacional
favorable y por ende la compra de
cacao a los productores, en la mayo-
ria de casos, mantienen sus esfuer-
zos para logar pagarle un precio jus-
to al productor en la medida en que
el negocio sea rentable, sin embargo,
el escenario actual dificulta mante-
ner el precio incluso al nivel de la
industria nacional.

Finalmente, actualmente muchos
de los exportadores se encuentran
cumpliendo compromisos de con-
tratos fijados previamente, sin em-
bargo, dada la disponibilidad de las
navieras para la asignacion de con-
tenedores y el precio de los fletes,
algunos tienen el cacao retenido en
bodegas a la espera de poder expor-
tarlo,

Segun el portal especializado Amé-
rica Economia “la escasez de conte-

nedores genera falta de insumos y
retraso en la salida de los envios de
exportaciones de latinoamérica”, es
asi que la demanda por encima de
lo esperado, tras el frenazo genera-
do por la explosién de la pandemia,
tomé a las navieras con limitada
oferta en sus buques, un problema
que todavia se mantiene, a lo que se
sumaron multiples interrupciones en
la cadena de suministro con el cierre
de puertos chinos. En este escenario,
las navieras, segun los analistas de la
industria, han privilegiado las rutas
de mayor carga de ida y vuelta -y no
incluyen a las de Sudamérica-, lo cual
permite recuperar rapido los conte-
nedores, que también escasean. La
luz al final del tinel, o la cadena, sin
embargo, no se ve cercana. Los ana-
listas prevén que los precios de los
fletes y las mejoras en la cadena po-
drian verse en 2022, aunque algunos
miran hacia 2023.

Por lo anterior las perspectivas
para el negocio de exportacion
de cacao contintan sujetas a la
estabilizacién de los mercados

internacionales.
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