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El cacao, factor de paz social e impulsador
de Colombia como potencia agroalimentaria

EDUARD BAQUERO LOPEZ
Presidente ejecutivo - FEDECACAO

o I stamos en tiempos de
cambio para el agro
colombiano. Desde
el gobierno nacional
eS¢ iMpulsa  la vision
de proyectar a nuestra nacion
como un pafs potencia mundial
de la vida, y con ese norte clatro,
el papel del agro, y desde luego
de los productores agricolas,
es fundamental. Aspectos cla-
ve pero aun no materializados
como la reforma agraria (tema
que viene desde los afios 70), la
mejora de las condiciones de vida
del campesinado en su totalidad
-dejando atras las persistentes in-
equidades al productor rural- la
proyeccién de Colombia como
potencia  agroalimentaria, asi
como un nuevo ordenamiento
tendiente a desarrollar un agro
sostenible, climaticamente res-
ponsable, apuntalado en bases
fuertes de investigacion, respeto
por el agua, los sistemas agroeco-
légicos, son los aspectos centra-
les de la hoja de ruta que plantea
el gobierno nacional para el cam-
po colombiano, y en FEDECA-
CAO, como gremio representan-
te de las mas de 60.000 familias
cacaocultoras, estamos compro-
metidos a apottar nuestto grano
de cacao para materializar estos
objetivos de pais.

Abordemos algunos aspectos.
¢Coémo puede el cacao y los ca-
caocultores aportar para lograr
que Colombia, en algunos afios,
se convierta efectivamente en
una despensa agroalimentaria?
El cacao puede establecerse en
pisos térmicos entre 0 a 1200
msnm (limites recomendables), y
en la actualidad, segin la UPRA,
Colombia cuenta con cerca de
7,2 millones de hectireas con
alta adaptabilidad para la siem-
bra del fruto, esto es, el 32,7% de
las hectareas totales aptas para la
agricultura del pafs. De acuerdo
con la informacion estadistica
de nuestro gremio (2021), cerca
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de 194.000 hectareas estin actual-
mente sembradas (de las cuales
156.000 estan en produccién) lo
que indica que hay un potencial
del 97% para el establecimiento
de siembras nuevas. Teniendo en
cuenta que el cacao es un cultivo
agroforestal, el cual se establece
con otros como platano, yuca, ba-
nano, papaya, maracuya, madera-
bles y no maderables, podemos
afirmar que en la medida en que
crezca la siembra de cacao, expo-
nencialmente crece la produccién
de esos productos agropecuarios,
lo cual responde a esa proyeccion
de que Colombia se convierta en
potencia agroalimentaria, siendo el
cacao un gran fomentador de cul-
tivos que responden a necesidades
alimenticias a nivel interno, e inclu-
so para exportacion. Pero la deuda
principal sigue siendo con los co-
lombianos que hoy no cuentan con
seguridad alimentaria. El cacao es
una respuesta para miles de fami-
lias que optan por este cultivo que
ademas de ser rentable, también es
un alimento completo, restaurador,
regenerador y formador de tejidos,
lo cual es un aporte hacia la mitiga-
cién del hambre y la desnutricién
en los campos de nuestro territorio.

Las oportunidades de desarrollo
sostenible que ofrece el sistema
productivo de cacao acompafiado
de otras especies, aparte de sopor-
tar econémicamente los multiple
proyectos de vida familiar campe-
sina, garantizan el respeto por la
biodiversidad y arraiga socialmen-
te a las personas a sus territorios,
constituyéndose asi en una de las
mejores alternativas para el afian-
zamiento de la paz en la rurali-
dad colombiana.

Ademas de la paz que pue-
de aportar el cacao desde lo
alimenticio, también esta la
paz social en los campos.
El cacao es ampliamente
considerado como el cul-
tivo de la paz, una alterna-
tiva viable para miles de
familias que han transfor-
mado su realidad, gracias
al apoyo de entidades del

gobierno nacional como

el Ministerio de Agricultura y De-
sarrollo Rural, agencias de coope-
racion internacional como USAID,
GIZ y UNODC, entre otras, que
han apoyado con decisién los dis-
tintos proyectos de renovacién de
cultivos envejecidos y sustitucion
de cultivos de uso ilicito, y que han
confiado en la experiencia y cono-
cimiento de FEDECACAO vy en
sus mas de 400 funcionarios vincu-
lados a la Federacién Nacional de
Cacaoteros y el Fondo Nacional del
Cacao en todo el pais, para la ejecu-
cién de tales proyectos.

El cacao también es un cultivo
incluyente. Desde FEDECACAO,
y su programa misional de Apoyo
a la Comercializacién, nos hemos
acercado a los jovenes que mues-
tran inquietud por el cacao para que
todos los saberes que vieron en sus
padres, abuelos, familiares, vecinos,
se mantenga vigente, y se asegure
esa transferencia de conocimiento,
dirigido a una efectiva permanencia
de los jévenes en el campo, sin olvi-
dar el gran potencial innovador que
estas nuevas generaciones ofrecen
en el cultivo, pero especialmente
en la transformacion. Por eso, des-
de FEDECACAO relanzatemos
proximamente nuestro programa
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de inclusién juvenil e infantil, con
mas de 27 afios de historias exito-
sas, bajo el nuevo nombre “Sem-
brando Futuro”. Actualmente, el
programa tiene alcance en cuatro
departamentos del pais (Arauca,
Santander, Tolima y Huila) en nue-
ve instituciones educativas, impac-
tando a mas de 240 estudiantes.

Ademis de la poblacién joven,
el cacao también genera espacios
para la mujer rural, que ha visto la
progresiva conquista de espacios
de participacion real y que son un
gran avance en términos de igual-
dad. Desde el punto de vista gre-
mial, la dindmica de la participacion
de la mujer es reflejo de lo que esta
pasando en materia de género en
los campos. Vimos cémo el lideraz-
go de las mujeres cacaocultoras se
consolidé a través de su participa-
cién en los comités departamenta-
les, municipales e intermunicipales,
que pasé del 15,4% al 26,2% entre
las dos tltimas elecciones cacaote-
ras, y se reafirma a través de la elec-
cién de una mujer como presidenta
de la Junta Directiva Nacional; la
cacaocultora Elda Esneda Daza,
que es un ejemplo de cémo la mu-
jer ejerce efectivas posiciones de li-
derazgo en sus familias, comunida-
des, asociaciones, comités, gremios,
entre otros.

Asi mismo, la cacaocultura cuen-
ta con una imagen que es ademas
su vocera natural, “Matfa del Cam-
po”, mujer cacaocultora y empren-
dedora que promociona el cacao
colombiano a nivel nacional e in-
ternacional.

Pero la inclusién va mas alla, y
el cacao ha sido un gran aliado
para que comunidades indi-
genas vean en este fruto otra
oportunidad. En conjunto
con los arraigados saberes
ancestrales de estas comu-
nidades, desde FEDECA-
CAO hemos acompafia-
do en diversas partes
del pais a diversos pue-
blos, que también han
aceptado y valorado
los conocimientos
técnicos para el mejor
establecimiento de sus cul-

tivos. Es asi como los servicios
de extension de FEDECACAO
han llegado a regiones como
la Sierra Nevada, a los pueblos
Koguis, Arhuacos y Wiwas; en
Nortte de Santander con los Bati
(en el Parque Nacional Natural
Catatumbo Bari); en el Uraba an-
tioquefio con los Embera Katio,
Embera Chami, Dokerazabi, Ze-
nues, Kunas ; en Chocé con los
Wounaan y Tule y en Putumayo
con los Inga.

Es asi como seguimos adelan-
te con la meta de renovacion. Se-
gun lo establecido en el Plan Na-
cional de Desarrollo del Cacao,
debemos continuar avanzando
con esta meta que nos propusi-
mos de renovar 80.000 hectireas,
hoy el progreso va por 33.000
hectareas renovadas, y este afio
2023 gracias al apoyo del Minis-
terio de Agricultura renovare-
mos 5.000 mas. Asi que, aunque
hemos avanzado significativa-
mente, ain es mucho lo que te-
nemos por delante para cumplir
con esa meta, y por eso es fun-
damental seguir contando con
el apoyo del gobierno nacional
y demas actores, para beneficiar
a mas productores colombianos.
Solo en 2022, renovamos con el
apoyo del Ministerio, el Fondo
Nacional del Cacao, la Oficina
de las Naciones Unidas contra la
Droga y el Delito — UNODC, la
Gobernacién de Santander y la
alcaldia de San Vicente de Chu-
curi mas de 11.000 hectareas.

Asi, este fruto va aportando
su grano de cacao a la paz en
nuestro pafs. Una paz que va
de la mano con la mejora de las
condiciones de vida de los ca-
caocultores colombianos, con
la seguridad alimentaria que el
cacao también aporta en todo
el sistema agropecuatio, con el
elemento social que el cacao
ofrece: dignidad, inclusién, inte-
gracién, apropiacion por el cam-
po, construccién de tejido social,
todo enmarcado con un cultivo
ecolégicamente sostenible, y que
transforma realidades para miles
de familias colombianas.
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El Quindio v el gje cafetero ya cuentan con la
orimera Escuela Nacional para la Calidad del Cacao

ste 4 de mayo, en el
Centro  Agroindus-
=== trial del SENA en Ar-
menia, en la regional
Quindio, se inaugurd
la Escuela Nacional de la Cali-
dad del Cacao, proyecto que se
viene consolidando mediante
una sinergia interinstitucional
entre el Servicio Nacional de
Aprendizaje - SENA, la Aso-
ciacién de Productores de Ca-
cao del Quindio (Cacaoquin), la
gobernacién departamental y la
Federacién Nacional de Cacao-
teros - FEDECACAQO, y que
busca fortalecer las capacidades
tecnolégicas que contribuyan a
la competitividad del sector ca-
caotero, y sumarle valor a este
renglén de la economia agri-
cola del pafs, conforme a los
criterios normativos nacionales
e internacionales en analisis de
calidad del cacao.

La Escuela Nacional de la
Calidad del Cacao es un centro
dispuesto para la formacion y
la investigacién, y sirve como
soporte al cacaocultor, trans-
formador y empresario a través
de la prestacién de los servicios
tecnolégicos, con equipamien-

Evento de apertura de la Escuela en el Centro Agroindustrial del SENA (Armenia — Quindio)

tos tales como un laboratorio
para el analisis fisico y sensorial
del grano de cacao. Todo este
montaje y desarrollo recibe el
acompafiamiento de la Fede-
racion Nacional de Cacaoteros
con financiamiento del Fondo
Nacional del Cacao.

Este centro estd concebido
para que los diversos actores de
este renglon productivo tengan
acceso a diferentes servicios para
el mejoramiento de la produc-
cién de procesos encaminados
al mejoramiento de la calidad,
con un impacto geografico en

»

los departamentos de Quindio,
Risaralda, Caldas, Valle y Tolima.

Durante el evento inaugural, se
cont6 con la presencia del Direc-
tor Nacional de Formacién para
el empleo del SENA, dr. Luis
Alejandro Jiménez; el presiden-
te de FEDECACAO, Eduard
Baquero Loépez; el secretatio de
Agricultura y Desarrollo Rural
del Quindio, Julio César Cortés
Pulido; el director (e) regional
del SENA Quindio Henry Fer-
nandez Hernandez y el subdi-
rector del Centro Agroindustrial
Néstor Fabio Jiménez Serna.

ESPECIALES ﬂ

El evento acogi6é a mas de 120
asistentes, ademas de empresa-
rios, productores y transfor-
madores quienes hicieron una
muestra de sus emprendimien-
tos y desarrollos en la Agroin-
dustria del cacao.

Tras la apertura oficial, tam-
bién hubo una catacién co-
mentada de cacao, dirigida por
elingeniero de FEDECACAO
Gilberto Gémez, en la cual se
pudieron reconocer diferentes
materiales de cacao de diferen-
tes origenes y con diferentes
petfiles sensoriales. Igualmen-

te se entregd a 24 operarios
de campo de la hacienda El
Robledal la certificaciéon en
recoleccion del fruto de cacao,
quienes fueron reconocidos
por su desempefio ajustado a
la norma de competencia la-
boral.

"Esta iniciativa que cobijatd
no solo a esta region, sino al
pals, impactara la formacién y
capacitacion para fortalecer la
calidad de este sector produc-
tivo, y qué mejor aliado que el
SENA para cumplir con este
objetivo", indicé sobre la Es-
cuela el presidente de FEDE-
CACAO, Eduard Baquero Lo-

pez.

"En el SENA se ofrece for-
macién y estructuraciéon de
proyectos correspondientes a
la dindmica de cada economia
y esta Hscuela Nacional de la
Calidad de Cacao contribuye
no solo a formar a las personas,
sino a fortalecer los emprendi-
mientos y la generaciéon de em-
pleo", sostuvo por su parte el
Director Nacional de Forma-
ci6én para el empleo del SENA,
dr. Luis Alejandro Jiménez.
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Avances tecnicos de investigacion

Diannefair Duarte Hernandez
Profesional de apoyo Grupo de
investigacion e Innovacion en cacao
GIIC — FEDECACAO COL 0181984

Edith Moreno Martinez
Profesional de apoyo Grupo de
investigacion e Innovacion en cacao
GIIC — FEDECACAO COL 0181984

Seleccion, conservacion
y evaluaciéon de materiales
de interés agronémico

El Programa de Investigacion con
recursos del Fondo Nacional del
Cacao ha venido realizando dife-
rentes actividades enmarcadas en
la blsgueda y seleccion de mate-
riales con caracteristicas de inte-
rés agronémico, alto rendimiento,
tolerancia a enfermedades vy cali-
dad, buscando aprovechar el po-
tencial y generando estrategias de
competitividad.

Manejo sanitario integrado
del cultivo de cacao

Desde el Programa de Investiga-
cion de Fedecacao — FNC, se rea-
lizan evaluaciones para identificar
el grado de tolerancia o suscepti-
bilidad de materiales regionales a
enfermedades como la moniliasis
y fitéftora, lo cual permite su ca-
tegorizacion y conocimiento para
el establecimiento de modelos de
siembra que pueden potencializar
las caracteristicas de los materia-
les y su aprovechamiento en el
sistema productivo.

‘ Cartilla “De la flor al fruto de
cacao”. Aborda los componen-
tes y momentos que van desde
el reconocimiento de la flor, pro-
ceso de polinizacion, fecunda-
cion y formacion del fruto, con
el objeto de resaltar el papel que
tienen los procesos de floracion
y fecundacion de las flores has-
ta la formacion del llamado “fruto
de los dioses”. Algunos aspectos
relevantes contemplados en la
cartilla se enfocan en la biologia
del &rbol, las hojas, su estructura

y conocimiento de las partes de la flor, esta
Ultima fundamental en el desarrollo de la po-
linizacion manual o dirigida. Otros aspectos
integran temas como la polinizacion natural,

1 pasado 30 de matzo,
a través de un evento
virtual liderado por el
Programa de Inves-
e tigaciOn, se realizé el
“let. taller de socializacién de
resultados de investigacién”, el
cual, contd con la asistencia del

presidente de FEDECACAOQ,
Eduard Baquero Lépez; el direc-
tor del Programa de Investiga-
cién, doctor Omar Dominguez,
y demas funcionatios entre ellos
jefes de unidad técnica, super-
visores nacionales, técnicos de
campo y pasantes universitarios.

El taller fue orientado
por los funcionarios del
Programa de Investiga-
cién y estuvo centrado
en tres de los principales
temas de interés para el que-
hacer de Fedecacao — Fondo
Nacional del Cacao:

Calidad integral del cacao
con énfasis en las propiedades
fisicoquimicas y sensoriales

Por otra parte, a través del proyecto
calidad integral se realizan estudios
del andlisis fisico, quimico y sensorial
de los materiales, donde se cono-
cen caracteristicas de interés como
compuestos bromatolégicos, meti-
Ixantinas, flavonoides, contenidos de
acidos grasos, v la identificacion de
los atributos de cada material, entre
otras, con el fin de completar las fi-
chas técnicas de cada uno de los
materiales en evaluacion. Lo anterior
ha permitido la obtencion del registro
nacional de cultivares siguiendo los
lineamientos del ICA — resolucion ICA
No. 67516 del 11 de mayo de 2020,
la cual establece los requisitos para la
inscripcion de los cultivares en el Re-
gistro Nacional de Cultivares Comer-
ciales, donde se obtuvo el registro
para 14 cultivares que demostraron
tener caracteristicas especiales como
excelentes componentes del rendi-
miento, indice de grano, indice de
mazorca, autocompatibilidad, toleran-
cia a enfermedades, caracteristicas
sensoriales, sustancias funcionales y
caracteristicas quimicas.

urante el taller se realizé el
lanzamiento oficial y capacita-
cion de nuevos elementos de

divulgacién del conocimiento, gene-

‘ rados desde el Programa de Inves-

~ tigacion, los cuales, se encuentran

disponibles en las Unidades Téc-

nicas a nivel nacional, elementos

que se espera sean incorpora-

dos como herramienta de apoyo

para los procesos de formacion y
transferencia de tecnologia.

Los apoyos didacticos generados y
socializados en el taller fueron:

De Ia flor al
frutu_de £acao
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la realizada por insectos vy
aquella que se da por ac-
cion del hombre de forma
manual o dirigida en la que
se describe paso a paso el
proceso de polinizacion que
inicia desde la seleccion del
boton floral que cumplira la
funcién como padre y madre
hasta su polinizacion y for-
macion de frutos, adicional-
mente, encontrara algunas
recomendaciones minimas
para aumentar los insectos

polinizadores en los cultivos, y conceptos
relacionados con la compatibilidad e incom-
patibilidad sexual que se pueden presentar
en la polinizacion entre dos materiales.

‘ El folleto “Caracterizacion de
materiales registrados por
FEDECACAO?” tiene como finali-
dad ilustrar caracteristicas agrono-
micas de tipo cualitativo y cuantita-
tivo de los materiales FSV1, FGI4,
FCHI8, FMA7 y FBO1, permitiendo

diferenciar e individualizar los des-
criptores de caracteristicas para la
planta, flor, frutos, hojas y semillas,
asi como los componentes de ren-
dimiento, compatibilidad sexual,
fndice de grano, indice de mazorca
y reaccion artificial a monilia.

Finalmente, el folleto “Per-
files sensoriales y com-
puestos de interés de
materiales de cacao de-
sarrollados por FEDE-
CACAO” resume aspec-
tos importantes para los 14
materiales con registro co-
mercial FTA 2, FSA 12, FSA
13, FEAR 5, FEC 2, FSV
41, FLE 2, FLE 3, FSV 155,
FSV 1, FGl 4, FMA 7, FCHI
8, FBO 1, relacionados con
las propiedades que ge-
neran valor agregado y de
interés para la industria de

transformacion de productos de choco-
laterfa, cosmeética y farmacéutica, entre

FiLES SENSORIALES

“ ¥ COMPUESTOS DEINTERES

OF MATERIALES OF CACAD
DESARROLLADOS
POR FEDECACRQ

(e T

ellos: grasa, polifenoles
fotales, teobromina, ca-
feina, teobromina/cafel-
nay perfil sensorial.

Este material fue dise-
Aado bajo un esguema
sencillo y practico para el
lector, dirigido a produc-
tores, estudiantes, pro-
fesionales e investiga-
dores de la comunidad
cientifica, como material
de consulta, producto
de diversos trabajos rea-
lizados por la Federacion
Nacional de Cacaoteros

- Fondo Nacional del Cacao, liderado
por el Programa de Investigacion.
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Pequenos productores
de ingresos bajos,

pequenos productores
y medianos productores

SUPERINTENDENCIA FINANCIERA
DE COLOMBIA

VIGILADO

FINAGRO tiene para ti los siguientes beneficios:

g{; =» LEC Secado y Almacenamiento =» LEC Economia Verde
=

Lineas =» LEC Reactivacion Agropecuaria =» LEC Desarrollo Productivo
Especiales de
Crédito - LEC

=» LEC Inclusion Financiera =» LEC NARP
con tasas subsidiadas
para impulsar la produccion - LEC Compra de Tierras de Uso
de alimentos y mejorar la g ot bluger [0 - Agropecuario
productividad:

-» LEC Joven Rural
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{Asegurarias tu inversion
i agropecuaria si te ayudan a .
K‘g‘f:;;"c‘:l:'!ige_gl‘s‘:’ bagar la poliza? Fondo Agropecuario
de Garantias - FAG
Para proteger tus inversiones El Gobierno asume hasta el 95% que respalda y facilita a los

agropecuarias ante riesgos del costo de la poliza de seguro productores, especialmente a los
de origen climatico, biolégico agropecuario para que puedas pequenos, el acceso al

y geoldgico. 9 adquirirlo. financiamiento.

Para mas informacién acude a tu banco, cooperativa o compania aseguradora de confianza.
Pregunta por los beneficios de FINAGRO o comunicate con la Agrolinea nacional 018000912219
o a través del WhatsApp Business 313 889 8435

MINISTERIO DE AGRICULTURA 9 9
Y DESARROLLO RURAL 0o (o
SC 5828-1 CO-TR-ECC0-0201/20-MA  CO-ST-CER946787
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Textos y fotos:
Juan Eduardo Rodriguez S.
Enviado especial

1 Consejo Nacional Cacaote-
ro, organismo conformado
por diversos actores de la
cadena cacao-chocolate en
e €] pafs, como entidades del
gobierno nacional, empresa privada,
el gremio, productores, exportadores
entre otros, lanzé oficialmente la cam-
pafa “Misién Monilia”, una estrategia
de alcance nacional que busca, de la
mano con los productores de cacao
del pafs, mejorar e implementar bue-
nas practicas de manejo en los culti-
vos, para disminuir la incidencia de
esta enfermedad en sus plantaciones
y con ello, la mejora en sus produc-
ciones.

El gran objetivo es que, a 2024, Co-
lombia logre incrementar en cerca de
un 20% su produccién de cacao, esto
en parte por la correcta implementa-
ci6én de las recomendaciones técnicas
para combatir la monilia.

Para ejecutar la campafia, se comen-
zaran a implementar las practicas de
mejora en fincas demostrativas, ubica-
das en Santander, Uraba antioquefio,
Huila, Tolima, Arauca y Narifio, con
extensionistas agropecuarios de la
Federacion Nacional de Cacaoteros —
FEDECACAQO, Compafia Nacional
de Chocolates, Casa Luket, y la inicia-
tiva C4D, Cacao for Peace, financia-
da por USAID, y con el apoyo de la
Corporaciéon Colombiana de Investi-
gacion Agropecuaria, AGROSAVIA;
alli, el productor aplicara los conoci-
mientos obtenidos por la investiga-
cién en relacién con el manejo de la
enfermedad, y se le sensibilizara sobre
la importancia de su control, lo que
beneficia directamente los ingresos
del agricultor y sus familias.

“Es fundamental que todos le apos-
temos a esto porque hemos visto el
desastre que ha sido la monilia en
otros pafses y no podemos permitir
que en Colombia nos pase lo mismo.
Por eso el que todos los productores
de cacao sean conscientes del pro-
blema es fundamental dado que una
de las maneras de controlatlo es con
practicas culturales. Entonces el lla-
mado es a que lo hagamos todos, con
la voluntad de cuidar nuestra produc-
ci6én y de la mano con todo el sistema
de asistencia técnica y extensién agro-
pecuaria que tenemos desde el gobier-
no nacional y FEDECACAQO?”, indicé
en la presentacion de la campafia, el
viceministro de Asuntos Agropecua-
rios, Luis Alberto Villamizar.

“Hoy el pafs cuenta con los mate-
riales de cacao de mas alta calidad, 14
de ellos desarrollados por FEDECA-
CAQ, los cuales entre otras cualida-
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Los miembros delegados del Consejo Nacional Cacaotero, de izquierda a derecha: i.a. Bernardo Saenz, asesor; Jesus David
Estrada, de Luker Chocolate, Dr. Diego Zarate, de Agrosavia; Marfa del Campo, representante de las familias cacaocultoras;
Eduard Baqguero Lopez, presidente de FEDECACAO; Felipe Rojas, de Partners of the Americas; Juan Esteban Yepes, por

Nacional de Chocolates y dr. Omar Dominguez, director del programa de Investigacion de Fedecacao.
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El viceministro de Asuntos Agropecuarios, Luis Alberto Villamizar, repre-
sentante por el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural y firmante del
acuerdo interinstitucional
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des son mais tolerantes a
la monilia, especialmente
el Fedecacao El Carmen
2 — FEC2. Como gremio
que vela por los intere-
ses de los cacaocultores
del pafs, vemos positi-
vamente que todos los
actores de la cadena ca-
cao-chocolate se sumen
a los esfuerzos que desde
FEDECACAQ, asi como
desde otras organizacio-
nes, se vienen haciendo
desde hace décadas para
combatir la monilia. Es
sumar todas las experien-
cias acumuladas en pro
del bienestar de los ca-
caocultores”, sefialé por
su parte Eduard Baquero
Lépez, presidente eje-
cutivo de la Federacion
Nacional de Cacaoteros
- FEDECACAO.

“La Misién Monilia es
la primera estrategia inte-
gradora que busca sumar
los esfuerzos de todas las
instituciones para mejorar
la calidad de vida de los
productores de Cacao en
Colombia, busca la articu-

lacién de estrategias, tanto
técnicas, como de comu-
nicacién para la integra-
ci6on del manejo cons-
ciente de la enfermedad
en todos los territorios
productores de Cacao en
Colombia. Su implemen-
tacion abrird la puerta a la
articulaciéon de una dnica
estrategia de manejo in-
tegrado de la enfermedad
en Colombia, iniciativa
que favorecera la reduc-
cién de pérdidas y la sos-
tenibilidad econémica de
las familias productoras
de cacao en Colombia”,

expres6 Darwin  Her-
nando Martinez Botello,
Gestor de Innovacion

de 1a Red de Cacao de la
Corporaciéon Colombiana
de Investigacién Agrope-
cuaria, AGROSAVIA.

“El primer paso para
lograr la  sostenibilidad
econémica en el cultivo
de cacao en Colombia, y
que los agricultores ten-
gan mejores ingresos, es
controlando la Monilia”,
coment6 por su parte
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El Consejo Nacional Cacaotera lanzd en el
marco del Dia del Cacaocultor, el 19 de abril, una
campafia nacional que busca sensibilizar a los
cacaocultores del pais sobre |a importancia
de controlar | enfermedad que perjudica al
cacan, y que genera altas pérdidas en |a
cosechas, y de esta manera mejorar
los ingresos a los productares

Sello oficial
de la campana

Juan Fernando Valenzuela Arango, di-
rector de Compra y Fomento Agricola
de la Compaiifa Nacional de Chocola-
tes. En el mismo sentido se pronuncié
Francisco Gémez, Vicepresidente de
Compras Estratégicas de Luker Choco-
late. “La Monilia es la principal causa
de pérdidas econémicas del cultivo de
cacao en Colombia, combatitla nos be-
neficia a todos”.

“Las pérdidas generadas por un esca-
so manejo de la Monilia son altisimas
y afectan directamente el ingreso del
productor. La mitigacién es responsa-
bilidad de todos, ya que desde la base
de la cadena todos podriamos vernos
afectados en mayor o menor escala”,
mencioné sobre la iniciativa la directo-
ra de El Efecto Cacao, Lorena Mejfa.

Con mazorcas sanas,

TODOS GANAN

Tiempos de ejecucion
Tras la seleccion de las fincas demos-
trativas, se tiene previsto que a partir de
junio de 2023 comiencen las sesiones

El presi-
dente de
FEDE-
CACAQ,
Eduard
Baquero
L6pez, uno
de los fir-
mantes del
acuerdo

de trabajo con los productores, y entre
ese mes y octubre se desarrollaran giras
con otros productores, quienes conoce-
ran los resultados de las practicas eje-

Frutos infectados por la enfermedad de la monilia, que en casos graves puede dafar el 80% de la cosecha
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cutadas. As{ mismo, al tiempo que
se desarrolla el trabajo en las Escue-
las de Campo, los productores im-
plementaran paulatinamente estas
practicas en sus cultivos, por lo cual
se espera ver los primeros resultados
al finalizar 2024.

Campaiia de difusion

Hsta campafia, ademds del com-
ponente de sensibilizaciéon y apro-
piacion de la problematica e imple-
mentacién de practicas de manejo
en el cultivo, se complementa con
una campafia de difusion a nivel ma-
sivo interinstitucional, que fortalece
el mensaje y busca generar habitos
que combatan la monilia como una
practica interiorizada por parte del
productor de cacao.

Para la generacién de ese habito,
y que se genere una recordacion a
lo largo del tiempo, se tiene prevista
una campafia de largo alcance a cin-
co afos, que sera sostenida de forma
conjunta entre los representantes
del Consejo Nacional Cacaotero.

Las piezas comunicativas estarin
compuestas por volantes, impresos,
cuflas en radio, y capsulas en video
a través de redes sociales, podcast, y
whatsapp, entre otros.

Martes de Monilia

Uno de los mensajes que mas se
busca posicionar en los cacaoculto-
res del pafs es el concepto de “Martes
de Monilia”, el cual invita a que los
productores ese dia hagan especial
énfasis en las practicas para comba-
tir la monilia, y que se consisten en
labores como corte y recoleccion de
frutos dafiados o con muestras de
infeccién, poda, mejoramiento de
sombrtios, y demads actividades que
los extensionistas agropecuarios re-
comendaran en sus visitas técnicas.
Esta estrategia también tendra un
despliegue especial los dfas martes
en la campafia de difusion.

Con esta iniciativa, los actores de
la cadena chocolate del pais conti-
nutan reuniendo esfuerzos en pro
del desarrollo del subsector cacao-
tero, sumando los conocimientos de
todo el sector hacia la mejora de las
condiciones del productor y el cre-
cimiento en términos de productivi-

dad y calidad del cacao nacional.
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lorentino Herreno Meneses es un

santandereano y hoy hijo adoptivo
del Tolima, especialmente del munici-
pio de Melgar donde se radict hace
mas de 10 afios luego de lograr su
pension como empleado publico en la
ciudad de Bogota, trabajo con el que
logré sacar adelante a su familia junto
Con su esposa y sus 4 hijos. Por sus
raices campesinas retorno al campo
ubicandose en la vereda Calcuta en
el predio San Martin donde empez6

su actividad productiva rural con la
ganaderia, porcicultura y avicultura

y desde hace 5 afios se vinculo al
cultivo de cacao como un producto
de diversificacion y de oportunidades.
Su interés por este cultivo lo fue obte-
niendo con la lectura y de forma au-
todidacta por los medios informaticos
y alli conoci6 a la Federacion Nacional
de Cacaoteros, que lo podia orientar y
asi fue fortaleciendo su interés y cono-
cimiento iniciando el cultivo de cacao

de manera escalonada donde hoy dia
tiene 5.5 hectareas de cacao clonado.
Con el apoyo técnico de FEDECACAO
ha logrado grandes rendimientos en
su cultivo y ha sido participe con su
familia en ferias como Chocoshow
donde nacio la idea y motivacion de

la trasformacion del grano dado las
diversas oportunidades de mercado
con productos como chocolate de
mesa y chocolatina artesanal y de
gran aceptacion en su region.

aren Helen Valencia

Yoja es una cacao-
cultora del municipio
de La Plata de la vere-
da El Salado, ella junto
con su sefior esposo
trabajan arduamente
todos los dias desde
el amanecer hasta
caer el sol. Hace 20
anos heredaron la fin-
ca La Vega, en donde
solo habia unos pocos
arboles de cacao, hoy
en dia poseen 2 hec-
téreas de este cultivo,
y en muy buenas con-
diciones fitosanitarias;
ademas este predio
Se encuentra en
proceso de renovacion
mediante injertacion
lateral con clones

) UT EL CARMEN DE CHUCURI

regionales, es decir
clones de alto rendi-
miento. Karen es una
agricultora incansable
en su cultivo siendo
ademas una lider
destacada en la zona,
se encuentra cursando
décimo semestre de
contaduria publica, ella
no solo se preocupa
pOr su bienestar si no
el de toda la comu-
nidad, destacandose
Or SU COMPromiso,
responsabilidad y
dedicacion, agradece
a FEDECACAO - FNC
por las muy buenas
asistencias técnicas
que le brindan en
cuanto al cultivo de
cacao.

) UT GRANADA

elson Ricardo Bobadilla

Rey, cacaocultor del muni-
cipio de Puerto Lleras compro
a principios de la década pa-
sada un predio dedicado a la
ganaderia extensiva, pero tenia
100 has de bosque natural
gue se encontraban en riesgo
de deforestacion. “En 50 has
decidi sembrar cacao ya que
considero que es el cultivo
mas amigable con el ambiente.
Las 100 has de bosgue adn
las conservamos en perfecta
armonia, y muy frecuentemente
nos visitan sus anacondas y
demas animalitos. Antes de
sembrar la primera planta re-
corrf Chocoa, feria realizada en
Holanda (Amsterdam) y otras
ferias especializadas, desde
entonces decidi sembrar va-
riedades de fino sabor y aroma
en un sistema agroforestal con
especies nativas y protegidas.
Eso fue en 2019, el ano 2022
fue nuestro primer afio de
produccion, cerca del 80% de
la produccion la exportamos di-
rectamente y sin intermediarios.
Tratamos de ser innovadores
y por eso tenemos unos es-
tandares de postcosecha para

mentados, y tenemos protoco-
los de uso de bioldgicos para
combatir algunos insectos y
microorganismos indeseables.
Este ano tenemos el privilegio
de ser uno de los representan-
tes de Colombia en el COEX,
explica este cacaocultor, que
tiene como objetivo en 2024

Maria Lourdes Tie-
rradentro Rojas es
productora y transforma-
dora de cacao, ella junto
a su familia decidieron
emprender Nuevos retos
desde que su esposo

el sefor Luis Edgar Rios
fue diagnosticado de
una enfermedad que

le impide realizar las
labores en el cultivo

de cacao. La familia
Rios Tierradentro no

se dejo vencer por las
circunstancias, sino
que, por el contrario, se
unieron y formaron un
grupo familiar llamado

cada variedad por separado
en continua mejora y validados
por paneles de catadores.
Hacemos polinizacion manual
y edlica, fertilizacion con biofer-

producir anualmente 100 tone-
ladas de Cacao de Fino Sabor
y Aroma, asi como obtener la
certificacion organica para su
plantacion.

“La Hermandad” que a
partir de cacao produ-
cido en su propia finca
“La Horqueta” fabrican
chocolate artesanal o

n el municipio de El

Carmen de Chucur,
vereda Rancho Grande,
finca Micavid, vive Aidé
Suérez Rueda, una
productora que proviene
de una familia campe-
sina quien ha tenido su
vocacion por el campo,
siendo mujer cabeza de
hogar, en compania de
sus 4 hijos menores de
edad, ha trabajado en el
cultivo de cacao viendo

en esta explotacion

una alternativa para la
generacion de ingresos,
este cultivo ha sido de
vital importancia para su

economia ya que gracias

a él, han podido salir
adelante y han logrado
mejorar su calidad de
vida. En la actualidad
cuenta con 3 hectareas
en cacao donde trabaja
de forma organizada,
mediante la realizacion

de actividades como
recoleccion, controles
fitosanitarios, fertilizacion
entre otros, optando por
la necesidad de contratar
personal externo para la
realizacion de otras activi-
dades méas fuertes como
podas, siembray control
de malezas. Toda su vida
ha estado involucrada

en el cultivo del cacao.
Desde el afio 2010 ha
contado con la asistencia

chocolate de mesa,
este emprendimiento
esté ubicado en la
vereda Bajo Buenavista,
municipio de El Agrado,
departamento del Huila.
Este grupo familiar ha
tenido el apoyo de la
Federacion Nacional

de Cacaoteros, ya que
cuenta con la transfe-
rencia de tecnologia a
través de asistencia téc-
nica, capacitaciones y
siendo beneficiarios del
proyecto de renovacion.
“Chocolate La Herman-
dad” quiere mantenerse
y seguir creciendo,

esta valiente familia le
apuesta al cacao, y por
eso le agradece a FEDE-
CACAO, por el apoyo
pbrindado.

de la Federacion Na-
cional de Cacaoteros
- Fondo Nacional del
Cacao con los dife-
rentes programas de
transferencia de tecno-
logia, de esta manera
se ha beneficiado con
el apoyo en proyectos
para la renovacion de
plantaciones impro-
ductivas y mejorado
sus rendimientos y la
mejora de su cultivo.
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a seflora Alicia

Pimiento Oviedo es
una cacacultora de 54
afos de edad que resi-
de en la vereda Angeli-
tos, finca La Union del
municipio de Arauqguita,
quien llegd con sus pa-
dres al departamento
de Arauca de 5 afos
de edad, oriundos
del departamento de
Santander, casada y
madre de 4 hijos. Jun-
to con su esposo se
dedicaron al cultivo de
platano durante varios
anos, en el 2016 llegd
a su finca un funcio-
nario del FEDECACAQO
— Fondo Nacional del
Cacao quien les socia-
lizd los atributos vy las
bondades del cultivo
de cacao, desde ese
momento tomod la
decision de empezar
con el establecimiento
de un cultivo de cacao

| L

bajo sistema agrofo-
restal (platano, cacao
y maderables), en la
actualidad cuenta con
7 hectéareas de cacao,
con los clones FEARS
Y FSV41. La sefiora
Alicia manifiesta estar
muy agradecida con la

Federacion Nacional de

Cacaoteros — FNG por
el gran apoyo recibido,
ya que ha sido capaci-
tada mediante diversos
eventos de transfe-
rencia de tecnologia
donde ha adquirido los

conocimientos suficien-

tes para ser aplicados
en su cultivo. En el ano
2022 concursd con
una muestra de cacao,
convirtiéndose en una
de las ganadoras a
nivel nacional y repre-
sentara a Colombia en
el evento International
Cocoa Awards en
Paris, Francia.
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afael Antonio Cantillo

Baqguero, tiene su finca
El Campano en La Jagua
de Ibirico, corregimiento
de Las Palmitas, vereda La
Conquista. Inicid con todo
tipo de cultivos de corto
y mediano plazo, pero
motivado por su esposa,
de origen santandereano,
hace 25 anos establecio

Jose Antonio Morales,
propietario del predio La
Terraza, en la vereda Ceiba
Baja del municipio de El
Pefion (Santander), luego de
regresar hace dos anos a
su tierra, tras haber probado
suerte en otros ambitos
diferentes al campo vy al
cultivo del cacao, retoma
sus labores como cacaocul-
tor, con la asesoria de los
técnicos de FEDECACAQ,
donde inicia con la siembra
de una hectarea de cacao.
Su padre, un cacaocultor
muchos afios, duefio de un
predio con dos hectareas
de cacao de 10 anos, con
una incidencia de monilia
que faciimente estaba por
arriba del 90%, ocasionando
la pérdida de casi toda la

una hectarea de cacao,
del cual al cabo del tiempo
obtuvo excelentes resul-
tados, hoy cuenta con

3.5 hectéreas de cacao
tecnificado al cual le aplicd
sistema agroforestal con
buen volumen de cosecha.
Don Rafael es un pro-
ductor destacado porque
mientras otros productores

del sector reportan dismi-
nucion en sus cosechas
debido a la ola invernal y la
afectacion por monilia, en
Su caso gracias a atender
las recomendaciones de
la Federacion Nacional de
Cacaoteros y del Fondo
Nacional del Cacao, con
su disciplina cacaotera
realiza las labores cultura-

les cuando corresponde,
identifica las enfermedades
y la control y no ha visto
disminuida su produccion.
Es un productor motivador
para que otros agricultores
tecnifiguen sus cultivos,

lo hace como miembro
activo de la asociacion
ASOCAJAGUA de la cual
es directivo.

cosecha, tras anos de malos
controles de esta enferme-
dad, se rinde y le cede el
manejo de su lote de cacao,
a su hijo Jose Antonio. De

la mano de FEDECACAOQ,
Jose Antonio inicia el manejo
de la moniliasis mediante el
control cultural y aplicacio-
nes esporadicas de fungici-
das, en tan solo tres meses
de control logrd reducir por
debajo del 5%, la incidencia
de la enfermedad, segun

el ultimo registro realizado,
contando con una cosecha
abundante y sana, demos-
trando una vez mas, que la
correcta aplicacion del pa-
quete tecnoldgico ofrecido
por FEDECACAQO si funciona
y que “Con mazorcas sanas,
todos ganan”

Don Heriberto Anaya es
un cacaocultor ubica-
do en el municipio de Tur-
bo, subregion del Uraba,
departamento de Antio-
quia. De producir platano
paso a convertirse en un
cacaocultor sobresaliente
en su territorio. “Yo he
sido productor de platano,
el cacao no era un ne-
gocio que me interesara,
un dia llegd un proyecto
con FEDECACAO aqui a
Monomacho v participé
COMO por aprovechar eso
que entregaban” recuer-
da. Luego de perder parte
del cultivo por un verano
intenso, y practicamente
olvidarse de seguir con él,
un amigo lo convencio.
Don Heriberto logro
recuperar 1.300 plantas
aproximadamente, cuenta
con cultivares regionales
FSV 41, FEAR 5, FLE 2y
TAME 2, las cuales hoy

en dia tienen 7 afos de
edad, realiza actividades
basicas como una poda
anual, control de malezas,
manejo de sombrios,
control de Monilia cada 4
dias y cosecha cada 15
dias, dice que gracias a
ello obtuvo una produc-
cion de 2.600 kg durante
el aflo 2022 en ese lote.
‘Amo al cacao, se ha
convertido en mi forma de
vida”, afirma este cacao-
cultor, que tiene otro lote
con 1.600 plantas de 18
meses aproximadamente,
las cuales cuida y atiende
con mucha dedicacion y
con la firme conviccion
de que el cacao es un
negocio importante, que
vale la penay que con
seguridad es una forma
de construir paz en un
territorio muy afectado
por el conflicto armado
del pais.

) UT TUMACO

Don Leopoldo Segura, llamado carifiosa-

mente por su esposa Marfa como “Liopo’
en su finca Oro Verde, en su momento no
dejaba de recoger un promedio de 1.120
kilos por hectarea, finca donde FEDECACAO
por muchas ocasiones realizd eventos como
ECAS, Dias de Campo, por ser una de las

mejores fincas, gracias a que la familia Segu-
ra la conservaba muy bien realizando al pie

de la letra las actividades recomendadas por
FEDECACAQ. Sin embargo, por motivos de

la naturaleza sufrieron por inundaciones del
rio Caunapl, lo cual causo estragos en los
cultivos de la finca. Ademas se junta también
los derrames de crudo constantes en la zona
ocasionando pérdidas incalculables tanto en
flora y fauna del territorio circunstancias por
lo que se han visto obligados a dejar la finca,
por la edad vy las enfermedades le impiden
realizar algunas labores, pero cabe resaltar
que don Leopoldo ha sido cacaocultor

)

juicioso y muy fiel a FEDECACAO.

Pero la

naturaleza ha impedido que ellos continlien
viviendo en su finca, como lo manifiesta
muy tristemente doha Maria Becerra, quien
ademas de realizar sus labores domésticas
también ayudaba en la finca en compania
de sus hijos y su adorado “Liopo”, quien

en su momento también ocupd una de las
principales paginas de la revista de Avianca,
donde se contaba el rico desayuno de don
Leopoldo, una tasa de CHOCOLATE, plata-
no sancochado y queso.

) UT NEIVA

Rodrigo Esquivel Casta-
fleda tiene 44 afos de
edad, de los cuales lleva
como cacaocultor 14. He-
redd de su padre las ganas
de trabajar en el cultivo de
cacao, trabaja en su labranza
constantemente con el fin

de mejorar su cultivo dia a

dia, ha implementado clones
regionales como FEAR 5, vy
FLE 3, los cuales ya em-
pezaron a dar sus primeros
frutos, continua realizando la-
bores culturales con el fin de
aumentar su productividad

y lograr obtener mayores in-
gresos econdémicos para su

sustento y el de su familia ya
que bajo su responsabilidad
estan sus hijos vy su sefiora
madre. En el momento se
encuentra vinculado en el
proyecto de rehabilitacion
del Fondo Nacional del
Cacao donde esta haciendo
rehabilitacion de otra area

la cual ya cumplio su etapa
productiva. El sefior Rodrigo
manifiesta los agradecimien-
tos a la Federacion Nacional
de Cacaoteros - Fondo
Nacional del Cacao, por

Su gran acompanamiento

y espera seguir siendo un
excelente productor.
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) UT CUCUTA

| sefior Olivo Pacheco es un

agricultor dedicado al cul-
tivo de cacao en la finca Los
Llanitos de la vereda Fatima,
ubicada en el municipio de La
Esperanza, Norte de Santan-
der. Desde hace unos 6 anos
ha estado trabajando con este
cultivo, el cual pudo obtener
gracias a un crédito otorgado

por el Banco Agrario de Co-
lombia para su siembra. Con
el tiempo, el sefior Pacheco
logré tener un cultivo de cacao
bien atendido y productivo, 1o
que le permitio ser beneficiado
por el Incentivo Capitalizacion
Rural que le ayudo a saldar
parte de su crédito. Esto fue
posible gracias a su buen

desemperio y a la muestra de
que el cultivo de cacao es ren-
table y sostenible, lo cual logrd
gracias al apoyo de su esposa
e hijos. Hoy en dia, el sefior
Pacheco desea compartir su
experiencia con otros produc-
tores y los incentiva a trabajar
el cultivo de cacao siguiendo
las recomendaciones para su

correcto cultivo y a sembrar
mas. Agradece el apoyo
recibido por la oficina de Desa-
rrollo Rural del Municipio de La
Esperanza y por FEDECACAQ,
quienes le brindaron la opor-
tunidad de capacitarse en la
Granja Villa Mdnica, donde
adquirid conocimientos y amor
por este cultivo.

} UT YACOPI ) UT SARAVENA

:_seﬂor ETe’EerIO Luis Nifio Herrera es un
Lizarazu Lizarazu es un cacaocultor oriundo de
agncultorl de 75 afos de Piedecuesta Santander,
edad, quien actualmente llegd al municipio de
posee la finca El Tabor Fortul — Arauca, en el ano

ubicada en el municipio 1974 junto con su espo-
de Sasaima en la vereda sa Elsa Sandoval Pena.

Mesetas, con una hec— En la finca la La Cristalina
tarea de cacao asociada en Saravena, hacia 1990

con platano y aguacates.
A pesar que contaba

CON poCco conocimiento,
decidi® asesorarse

con funcionarios de la
Federacion Nacional de
Cacaoteros, quienes le
apoyaron con asesoria
técnica, asi buscar otros
horizontes productivos
en una region netamente
cafetera, ya que por
temas de falta de mano
de obra y variacion de
precios el café dejo de
ser tan atractivo, lo que
le daba méas fuerza para
continuar con el nuevo
emprendimiento. Luego
de muchas dificultades,
hoy se siente feliz al sa-
ber que varios integrantes
de su familia le contindan
apoyando, y lo mismo la
Federacion, la finca ya
esta certificada en bue-
nas practicas agricolas
(BPA) y también producen
mas grano seco, y tam-
bién lograron obtener una
cerveza artesanal de ca-

cao llamada “Berenice”,
la cual en la ultima feria
de Chocochow fue un
éxito y vendieron todas
las unidades en un solo
dia, gracias a su trabajo
y dedicacion. Hoy en dia
estan renovando plantas
improductivas gracias al
programa de Fondo Na-
cional del Cacao vy siguen
mejorando su cultivo con
clones como FEARS, y
FEC2.

on Manuel Antonio

Pava, de Puerto
Triunfo (Antioquia),
miembro del comité
municipal, agricultor de
corazon y apasionado
por el cultivo de cacao,
propietario de la finca El
Peligro en la vereda Bajo
Cusay del municipio
de Tame, junto a su
esposa Miriam Ramos
y el acompanamiento
de FEDECACAO han
establecido aproxima-
damente 7 hectareas
de cacao de las cuales
4 estan en produccion
y con los clones en su
mayoria del Modelo
Araucano (FEAR-5,
FSA-13, FTA-2), alli se
muestra una produccion
que supera los estan-
dares nacionales obser-
vandose materiales con
mas de 180 mazorcas

mayores de dos meses,
como en la foto con

el FTA-2 el cual es un
material que con 15
mazorcas obtenemos
un kilo de cacao seco
(indice de mazorca),
para este clon estan
demostradas sus pro-
piedades finas de sabor
y aroma, se adapta muy
bien a la mayoria de

los climas. Don Manolo
como popularmente se
le conoce, ansioso por
sacar adelante su cul-
tivo, ha demostrado su
empeno participando en
las asistencias técnicas,
dias de campo, cursos
técnicos, demostracion
de método etc. Los be-

neficios notorios hasta la

fecha es su reactivacion
econdmica y alta pro-
ductividad de su cultivo
de cacao.

iniciaron estableciendo
una hectarea de cacao
hibrido vy fue incremen-
tando las siembras hasta
establecer 6000 plantas
de cacao bajo sistemas
agroforestales. En el

afio 2015 participd en el
proyecto de renovacion
de copa, renovando

3 hectareas de cacao
hibrido el cual se en-
contraba envejecido, era
improductivo y contaba
con gran incidencia de
enfermedades fungosas.
Viendo los resultados posi-
tivos y de productividad de
la renovacion de copas,
continud este trabajo con
recursos propios siguiendo
las recomendaciones de
FEDECACAQ. Este ario
2023, tiene proyectado,
establecer 2 hectareas
de cacao clonado bajo
sistema agroforestal. Don
Luis esta muy agradecido
€OonN su cultivo de cacao,
ya que lo suple con mu-
chos beneficios como el

poder disfrutar del medio
ambiente y sobre todo
que ha sido por muchos
anos el sustento de sus
empleados y de su familia
dando asi estudios a sus
hijos.

B ) UT JAMUNDI

| sefor Edilberto Cuenca, propietario

de la finca Venezuela en la vereda
Las Cosechas del municipio de Padilla
(Cauca) es un productor desde hace
muchos afos, tiene una gran dedica-
cion por el cultivo convirtiéndose en
un pionero en el sector ya que cuenta
con 2 has productivas y es uno de los
productores que aprovecha cada capa-

citacion que brinda FEDECACAQ y pone
en marcha todo lo aprende. El productor
esta comprometido con la transferencia
de tecnologia en la renovacion y el ma-
nejo y sostenimiento implementando su
produccion mediante clones regionales
como FEAR 5, FSV 41 vy FLE 2, los cua-
les se propagaron mediante el proceso
de renovacion. El productor Edilberto

Cuenca se siente muy agradecido con
todo el apoyo brindado por FEDECA-
CAO - Fondo Nacional del Cacao vy
afirma que durante el resto de su vida
seguira implementando todos los cono-
cimientos adquiridos con los técnicos de
campo y por consiguiente retrasmitir a
los productores de la zona lo maravilloso
que es el cultivo de cacao.

) UT PEREIRA

|_uis Angel Fernéndez Cruz
es un agricultor de 55
afios oriundo de Samana
Caldas. Actualmente tiene

su finca en la vereda Los
Pomos finca El Aguacate
con 1.5 has en produccion y
1 ha en siembra nueva. Don
Luis Angel es esposo y pa-
dre de 3 hijos, quienes son
el apoyo para el sostenimien-

to del cultivo. En el afio 2021
con el proyecto 20210469
suscrito entre FEDECACAO
y el Ministerio de Agricultura
para el mejoramiento de
arboles improductivos, don
Luis fue beneficiado junto a
José Marcos Torres y José
Noriel Garcia, vecinos de la
vereda Los Pomos, quienes
demostraron interés en las

capacitaciones técnicas y
visitas individuales realizadas
por el funcionario de FEDE-
CACAQ, posterior a este
Proceso inquietos por con-
tinuar con el mejoramiento
de sus cultivos conformaron
un grupo de trabajo en
actividades que suplieran las
necesidades agronomicas
como podas de manejo

e injertacion de cacao,
dando buenos resultados

y mejorando la produccion,
motivando a los vecinos a
seguir con el ejemplo y a
partir de este ejercicio, nacio
un emprendimiento donde
los contratan en la vereda

y sus alrededores a realizar
trabajos de mantenimiento y
renovacion.
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) UT MEDELLIN

I sefor Edilson Hidalgo

Rodriguez es una persona
amante del cultivo del cacao,
que tomo la valiente decision
de dejar la ciudad para es-
tablecerse en el Municipio de
Amalfi (nordeste de Antiogquia),
para de esta manera buscar
un mejor futuro dedicandose

en cuenta las indicaciones
técnicas que proporciona el
servicio de extension rural de
la Federacion Nacional de
Cacaoteros - Fondo Nacional
del Cacao con el seguimiento
del técnico de campo Juan
David Miranda, funcionario de
la Unidad Técnica de Medellin.

al campo v al cultivo de cacao.
En su finca “El Misterio” inicio
el proyecto productivo con

el establecimiento de dos
hectareas de cacao en el afio
2021, utilizando los materiales
de cacao regionales de la
Federacion Nacional de Ca-
caoteros para el proceso de

injertacion, con el objetivo de
tener alta productividad y muy
alta calidad en el grano, hoy el
cultivo va en muy buen proce-
S0 de crecimiento e inicios de
produccion, ya que es un agri-
cultor muy juicioso y motivado.
Don Edilson desde el inicio del
proyecto productivo ha tenido

esde pequena Paola

Andrea Castillo Patifio
ha sido apasionada por el
agro, y desde hace siete
anos ha estado interesada
en el cultivo del cacao.
Desde FEDECACAO -
UT BUCARAMANGA se
le ha brindado el apoyo
necesario desde que inicid
con este proyecto donde
se establecieron clones re-
conocidos como finos de
sabor y aroma y altamente
productivos. Con mucha
dedicacion y siguiendo
las recomendaciones de
FEDECACAQO, ella'y su
familia lograron certificar su
finca en Buenas practicas
Agricolas, igualmente se
han capacitado en temas
de transformacion, ya
cuentan con su empren-
dimiento “Los Colibries”
donde se produce choco-

late de mesa y chocolate-
ria fina. Con su proyecto,
Paola y su familia quieren
demostrar que en San-
tander y en el municipio
del Socorro se produce
cacao de buena calidad
y gue ademas pueden
convertir los predios en
empresas familiares, por
esto lidera la asociacion
‘Manuela Beltran” con
alrededor de unos 30
productores del municipio
interesados también en
mejorar y buscar un valor
agregado a sus cultivos.
El sueno de Paola es
convertir su predio en una
finca agroturistica que le
permita mostrar a todas
las personas que visiten El
Socorro lo hermoso que
es disfrutar de la natura-
leza y un cultivo amigable
del medio ambiente.

ot

a sefora Zuny

Santamarfa tiene mas
de 15 afos de trabajar
en el cultivo de cacao,
el cual ha sido uno de
los medios de sustento
para su familia de 9 per-
sonas gue con esfuerzo
y dedicacion ha sacado
adelante. Su finca esta
ubicada en la vereda
Valparaiso donde su
paisaje cacaotero esta
adornado por fuentes
hidricas e imponentes
montanas que plasma
en su emprendimiento

chocolate Passion,
estos productos de
chocolate al 100%,
70%, chucula y dulces
de mucilago de cacao
son una forma de darle
valor agregado al grano
de cacao y mejorar los
ingresos de la familia,
de la mano de FEDE-
CACAQO han aprendido
a hacer estos procesos
de chocolateria que per-
miten mejorar la calidad
y obtener productos con
sabores y aromas espe-
clales de la region.

LAt T e

| sefior José Alvaro Parra

Martinez, oriundo del
municipio de Campohermo-
so (Boyacd), quien durante
su juventud se dedico a re-
correr distintos lugares en el
pais, desempenandose en
diferentes trabajos de cam-
po y pasando varios anos,
decidio regresar a su lugar
de origen en la busqueda
de estabilidad, ubicandose
en el predio Buenos Aires
de la vereda Toldo Abajo,
con una extension de 4
hectareas, eligié una alter-
nativa diferente en la region
convirtiéndose en uno de
los primeros cacaocultores
de la zona, identificando las
ventajas que ofrece este
sistema productivo para los
minifundios como fuente
de ingreso. Es de resaltar
que este cacaocultor

siempre ha estado abierto
a la innovacion tecnologica:
podemos encontrar en su
cultivo plantas hibridas
conservadas a través del
tiempo por sus buenas
caracteristicas de pro-
duccidn, clones de origen
trinitario seleccionados por
sus buenos rendimientos y
bondades de grano y por
ultimo implemento clones
regionales de FEDECACAO
en arboles de cacao
improductivo. Don José
Alvaro es un cumplidor de
las labores culturales y es
muy receptivo en lo que
respecta a la obtencion de
conocimiento permanente
para mejorar su cultivo,
siendo él al dia de hoy, la
Unica persona encargada
de sus dos hectéreas de
cultivo de cacao.

) SAN VICENTE DE CHUCURI

de cacao; afos mas adelante tuvo la

buenos resultados en productividad,

Ananias Rojas Santamaria, de 84
afios, nacio en El Guacamayo
(Santander), en donde laboraba en
cultivos de café, cafia y hortalizas;

sin embargo, en la busqueda de
oportunidades de trabajo emprendio
camino hacia San Vicente de Chucurl.
Inicié como cacaocultor hace 63 afios,
trabajando como obrero en diferentes
fincas del municipio, lo cual le permitid
conocer sobre el manejo del cultivo

oportunidad de ser el administrador de
una finca llamada Villa Claudia ubicada
en la vereda Cantarranas, la cual
adquirid afos mas tarde gracias los
ahorros de su trabajo. Alll conformd
su familia con su actual esposa Ana
Tilde Cruz Garzén con quien tiene tres
hijos, quienes heredaron la cultura
cacaotera. Ali establecio la siembra
de materiales universales, obteniendo

por lo que hoy en dia esta imple-
mentando mejoramiento genético
con clones regionales como FEC 2,
FEAR 5, FSV 41 entre otros, lo que lo
convierte en un referente en cuanto

a produccion en el municipio. Don
Ananias, fruto de su teson y trabajo
duro y honrado, hoy es propietario de
tres fincas cacaoteras en el municipio
de San Vicente de Chucuri.

) UT MOVIL PUTUMAYO

Marco Tulio Huertas es un
narifiense de 64 afos
quien vive hace mas de 38
anos en el municipio de San
Miguel — Putumayo. En el
aflo 1997 junto a su esposa,
compraron la finca El Pifal en
la vereda San Carlos e inicia-
ron con cultivos de platano

y cultivos de uso ilicito, en el
afio 2003 motivado con dejar
los cultivos llicitos, inicia con

la siembra de 3 hectareas de
cacao tradicional acompa-
Aado con maiz, pifa, platano
y yuca, desde entonces los
ingresos para su familia han
mejorado con estos cultivos.
En el afio 2021 decide tec-
nificar su plantacion a través
del acomparfamiento de
FEDECACAO-FNC vy es asi
que, como beneficiario del
programa Transferencia de

Tecnologia en el proyecto de
Renovacion con recursos del
Fondo Nacional del cacao,
renueva 1 ha de cacao

con el injerto lateral en lefio
grueso, utilizando material
vegetal de alto rendimiento
fino de sabor y aroma con

el clon regional FEAR 5. Hoy
participa en un acuerdo para
la evaluacion de materiales,
renovando 1 ha de cacao

tradicional con copas de 8
materiales en total, 6 mate-
riales de FEDECACAQO: FSV
1, FBO 1, FCHI 8, FGI 4,
FMA 7 y 2 clones de la Na-
cional de Chocolates CNCH
12 y CNCH 13, todos en
excelente desarrollo debido
a la adopcion tecnoldgica y
al esmero en el manejo del
cultivo por parte del cacao-
cultor.




Un vistazo a la exit
cacaocultura ara

Por: Bernardo Saenz Cardona.

Ingeniero Agronomo
Asesor Sector Privado. Consejo Nacional Cacaotero

n nueva visita al departamen-
to de Arauca, en el nororiente
colombiano, recorriendo sus
cultivos de cacao, su extraot-
s d N2 112 agrOCCOlOgHA, €5 palpa-
ble la resiliencia de sus productores, asi
como de de agricultores, empresarios y
campesinos. El departamento de Arau-
ca es el segundo productor de cacao
en Colombia (16.9% de participacién,
cifras de 2022) con cerca de 18 mil
hectareas cultivadas y una produccién
aproximada de 10.500 toneladas al afio.
La experiencia de asociatividad alrede-
dot del cultivo de cacao en Arauca, la
utilizacién de la mejor tecnologia, la
articulacién interinstitucional publica y
privada con apoyos técnico - financie-
ros externos y de FEDECACAOQ, son
los aspectos destacables del crecimien-
to de la produccién y productividad del
cacao en Arauca.

Las condiciones de clima — precipita-
ciones durante 8-9 meses del afio y muy
pocas lluvias en los restantes 3-4 meses-
y los suelos con excelentes condiciones
fisicas de textura y estructura, hacen
de esta region una de las mejores para la
productividad de cultivos, tecnificados,
empresariales y de cualquier tamafio
para el cultivo moderno del cacao, don-
de se puedan aplicar los modelos pro-
ductivos y agronémicos con los que hoy
la investigacion, la ciencia, los técnicos
y la experiencia de los productores se
ofrecen para la produccion.

Los aspectos de la CONSOLIDA-
CION TECNOLOGICA que los equi-
pos técnicos y de investigacion de las
empresas vinculadas al Consejo Nacio-
nal Cacaotero como FEDECACAO,
Agrosavia, Casa Luker, Nacional de
Chocolates, han definido que el mode-
lo productivo a seguir encuentra en esta
regién la mejor y mayor posibilidad de
que los arboles y los cultivos puedan
expresar su potencial de producciéon y
productividad, asi como su potencial
genético y agronémico. La mayoria de la
cacaocultura de Arauca estd hecha con
lo mejor de la tecnologfa que ha sido
adoptada por los cultivadores, en aspec-
tos como:

. Clones provenientes de la investi-

gacion de Fedecacao. Para el caso
de Arauca, cacao Fino y de Aroma, pro-
bado en su productividad mayor a 1.800
kilos por hectarea y en su calidad ganan-
do en dos oportunidades el primer lu-
gar en el concurso mas importante del
mundo el International Cocoa Awards,
que se realiza en el Salén del Chocolate
de Parfs

2. Sistema Agroforestal SAF, donde
el cultivo del plaitano como som-
brio transitorio en la instalacién del ca-
cao es en esta regioén la mejor de las op-
ciones en Colombia; las condiciones de
suelo, el material de siembra y la variedad
‘hartén’ con el conocimiento de los pro-
ductores en lo basico de la produccién y
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el manejo del cultivo transitorio de pla-
tano, al igual que la infraestructura con
las nuevas carreteras a centros urbanos
y el mercado asegurado, respaldan en
Arauca este componente fundamental
y decisivo en la rentabilidad del negocio
Cacao- Platano — Forestales.

. Fisiologia y Agronomia. En el ma-

nejo del agua y de los suelos que
para el éxito productivo requiere la cons-
truccion de drenajes para adecuar suelos
y la instalacién del riego para adecuar la
distribucién del agua para el cultivo; esta
situacién es una fortaleza inmensa para
la region; drenajes y riego aseguran ma-
nejo en el crecimiento de los arboles y
su expresion vegetativa como hojas, area

Cosecha sin monilia

&
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foliar, ramas y en su crecimiento pro-
ductivo con intensos flujos de flores y
de frutos que son regulados por el agua
y la planta.

. Maderables, Luz y sombtio. uti-

lizar la oportunidad de disefiar
cultivos de cacao bajo sistemas agrofo-
restales con diseflos que permitan gran
exposicioén de los arboles de cacao al sol,
distancias y modelos de siembra de los
arboles de maderas finas que permitan
poco sombreamiento sobre el cacao
lo que es el ideal en esta regioén por las
condiciones del suelo que retiene hume-
dad, facilita el crecimiento de las raices y
claro esta, con mayor luz, alcanzar mas
produccién de cacao, siempre y cuando

los aportes de agua y fertilizantes o la
nutricién sean los adecuados.

. Manejo del cultivo - agronomia -.

En los aspectos de poda, nutricion,
riego, los cultivos responden en pro-
duccién de mazorcas y kilos de cacao
al superar los 1.500 kilos por hectarea,
claro esta que desde el punto de vista de
plagas o enfermedades la Monilia afecta
los cultivos y se debe ser muy claro al in-
dicar en el control cultural, permanente
y sistematico con la recoleccion semanal
de los frutos enfermos es practica indis-
pensable para alcanzar las producciones
esperadas.

En los dltimos afios, los avances en
comercializacién en Arauca son sobresa-
lientes, al pasar de una dependencia total
de intermediarios a la comercializacion
a través de empresas solidarias, como
la Cooperativa multiactiva de produc-
tores y comercializacion agropecuaria
de Arauquita — COOMPROCAR vy la
Cooperativa Multiactiva de Cacaoteros
del Departamento de Arauca COOP-
CACAOQO; quienes comercializan para el
mercado interno y de exportacién gran
parte de la produccién del departamen-
to, posicionandose en el mercado como
cooperativas solidas en la comerciali-
zacion de cacao con calidad en sabor
y aroma, siendo gestores de desarrollo,
crecimiento del sector y especialmen-
te en beneficio para los productores y
principalmente sus asociados. La dina-
mica gremial a través de FEDECACAO
y el proceso asociativo han permitido
que estas cooperativas adquieran capa-
cidades técnicas, administrativas y co-
nocimientos del mercado interno y de
exportacién. Los aspectos de beneficio
del cacao y calidad son realizados con
muy buenas practicas y cuentan con la
asesorfa permanente de las unidades téc-
nicas y de extension de FEDECACAO.
En este maravilloso panorama del cul-
tivo del cacao en Arauca se destaca la
evidente vinculacién y acuerdos entre
FEDECACAO como entidad gremial
con la institucionalidad local y regional
para alcanzar grandes logros en bene-
ficio del cacaocultor arauquefio y de la
cacaocultura en general.
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Por: Maria del Campo
Imagen de la cacaocultura colombiana

propésito del lanzamien-

to de la campafia Misi6n

Monilia, lanzada en el

marco del Dia del Cacao-

ultor, vale la pena hacer

un repaso por lo que ha realizado

FEDECACAO con recursos del

Fondo Nacional del Cacao en mas de

30 de afios de Investigacion y traba-

jo con agricultores para combatir la

monilia, ahora que nos reunimos con

entidades como Agrosavia, Efecto

Cacao Luker, Compania Nacional de

Chocolates, el Ministerio de Agricul-

tura y Desarrollo Rural y del Proyec-

to C4D, Cacao para el Desarrollo, de

USDA, en una estrategia interinstitu-

cional para combatir una enferme-

dad que ataca directamente nuestra
productividad y rentabilidad.

" MISION MONILIA

Con mazorcas sanas,

TODOS GANAN
N—

Con mazorcas sanas, todos ga-
nan... es decir ganamos! Pues
somos las familias cacaocultoras
quienes mas nos beneficiamos al
comprometernos con el Programa
Mision Monilia impulsado por el
Consejo Nacional Cacaotero como
parte de las acciones del Acuerdo
de Competitividad 2022 — 2030 de
la Cadena Cacao — Chocolate.
Mision Monilia busca dar continui-
dad a las acciones adelantadas por
FEDECACAQO vy por los demas ac-
tores del Consejo Nacional Cacao-
tero, que han procurado crear en
las familias cacaocultoras el habito
de controlar esta enfermedad que
se ha incrementado en los Ultimos
afos por efecto del prolongado in-
vierno en el pais.
En este sentido, Misidn Monilia
hace un nuevo llamado para que,
de ahora en adelante, todos los
martes realicemos de manera res-
ponsable y comprometida la reco-
leccion de mazorcas infectadas vy
enfermas vy registremos los datos
para poder analizar los resultados
de las acciones gque adelantemos
Ken nuestros lotes de cacao.

'CON M DE...

Como Marifa del Campo, Mujer Ca-
caocultora, reconozco la importan-
cia de realizar todos los Martes vy
en todo el pais, el control de la Mo-
nilia'y por ello, invito y Motivo a to-
das las familias cacaocultoras para
que acepten conmigo esta Mision
y respalden con su trabajo la firma
de compromiso que realicé el Dia
del Cacaocultor en Bucaramanga
como su representante. Cuento
CON Su apoyo y respaldo solidario.

N

~

/
~

=

Marfa del Campo junto con cacaocultores del pais que entregaron sus testimonios de éxito con el cacao en el
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Dia del Cacaocultor. A la izquierda, el viceministro de Asuntos Agropecuarios Luis Alberto Villegas.

AmMIgos cacaocultores del pais

SUMEMONOS a la

Cam

nana Nacional de

Control de la Monllia

Ya son 30 anos de investigacion ade-
lantados por FEDECACAQO con recur-
sos del Fondo Nacional del Cacao
para identificar la biologia, el ciclo y
el comportamiento de la enfermedad
gue conocemos como Monilia o mo-
niliasis del cacao, causada por el hon-
go Moniliophtora roreri que solo afecta
los frutos del cacao.

De acuerdo con la informacion sumi-
nistrada por el Ingeniero Oscar Dario
Ramirez, Coordinador del Programa
de Transferencia de Tecnologia de
FEDECACAO — FNC, la enfermedad
fue identificada cientificamente por
primera vez en Ecuador en 1910 y en
Colombia se reporté como enferme-
dad de importancia en el afio 1993
cuando se identificd en el municipio
de Saravena, en Arauca.

Desde entonces, FEDECACAO ha de-
sarrollado diferentes investigaciones y
acciones para ensefiarnos como con-
trolar la Monilia con el fin de disminuir
su incidencia en el cultivo y reducir
la pérdida de mazorcas que generan
grandes pérdidas econdémicas para
las familias cacaocultoras y para el
subsector cacaotero en general.

Las acciones mas relevantes que es-
tamos desarrollando desde FEDECA-
CAQO - FNC son:

. A través del Programa de Investi-

gacion, se adelanto el Proyecto en
el Manejo Integrado de Enfermedades
con énfasis en la Moniliasis del Ca-
cao, lo que condujo a la evaluacion,
seleccion y conservacion de materia-
les de alto rendimiento en produccion
y calidad.
Como resultado de esta investigacion,
se identificaron clones de cacao co-

%

klombiano con alta tolerancia a la en-
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Material FEDECACAQ El Carmen 2, desarro-
llado por FEDECACAO, hasta ahora el mas
resistente a la monilia.

fermedad, entre los cuales se destaca
el FEC2 (FEDECACAO El Carmen - 2)
como el material genético mas tole-
rante a la Monilia a nivel mundial que
conserva sus atributos de cacao fino
de aroma; sin duda alguna un gran
hallazgo para la cacaocultura colom-
biana.

. Desde el Programa de Transfe-

rencia de Tecnologia, se han im-
plementado diferentes iniciativas, en-
tre ellas la campafa RE-SE que nos
invitaba a realizar la recoleccion se-
manal de frutos enfermos con el fin
de generar el habito del control que es
necesario para el manejo adecuado
de la Monilia.
Ademas, a través de los técnicos de
campo se ha realizado la labor de
transferencia de conocimiento y con-
ciencia de manejo de la Monilia me-
diante asistencia técnica individual y
actividades grupales como escuelas y
dias de campo.

APORTES FEDECACAQO — Fondo Nacional del Cacao FNC

. En los ultimos diez afos, FEDE-

CACAO ha impulsado la renova-
cion de cacaotales envejecidos, con
el fin de promover plantaciones mo-
dernas con alturas que no superen
los 3.5 metros, con adecuada airea-
cion y entrada de luz, que, sumadas
a las labores agrondmicas adecua-
das de poda y control fitosanitario,
logran una relacion costo-beneficio
positiva para las familias cacaoculto-
ras, quienes comprueban que el cos-
to de controlar la Monilia es bajo y los
beneficios productivos y econémicos
muy altos.
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Antecedentes de campana conjunta contra
la Monilia, en cartillas de 2006 y 2010

A través del Programa Mas Cacao
de FEDECACAO, que cuenta con el
apoyo del Ministerio de Agricultura,
UNODC, el Programa C4D del Go-
bierno de Estados Unidos vy diversas
alcaldias y gobernaciones, como la
Gobernacion de Santander y las Al-
caldias de San Vicente y EI Carmen
de Chucurf; se ha logrado la renova-
cion de méas de 20 mil hectareas de
cacao en todo el pals manteniendo
su enfoque en la modermnizacion de
las plantaciones como una de las
mejores alternativas para controlar la
moniliasis del cacao. /
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La plataforma virtual para emprendimientos transtormadores de cacao

Por: Equipo del programa de
Apoyo a la Comercializacion
FEDECACAQO-Fondo Nacional del Cacao

| crecimiento econémico
| del subsector cacaotero
en Colombia, ha mostra-
do una nueva dinimica
gracias al desarrollo agroindus-
trial y al incremento del numero
de emprendimientos que estin
ofertando al mercado diversos
productos alimenticios derivados
del cacao, tales como: chocolate
de mesa en variadas presenta-
ciones, barras de chocolate con
diferentes porcentajes de cacao,
chocolateria fina, nibs de cacao,
bombones con una gran varie-
dad de combinaciones, mermela-
das, entre otros.

Asi mismo, se ha visto una
incursién de emprendimientos
familiares y asociativos relacio-
nados con temas de cuidado
personal como cremas, exfolian-
tes, aceites y jabones, que usan el
cacao como matetia prima esen-
cial y otros tantos que se han in-
clinado por la linea de alimentos
funcionales que mezclan ingre-
dientes como el sacha inchi, los
frutos secos y deshidratados que
dan rienda suelta a la creatividad.

Son muchos los actores que
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Pantallazo de la tienda virtual de FEDECACAO - FNC en la plataforma Croper.

participan en la cadena del cacao
al chocolate y cada vez son mas
las personas que encuentran en el
cultivo del cacao diversas formas
de incrementar sus ingresos por
medio del desarrollo de produc-
tos en los que se resaltan sus bon-
dades nutricionales, aportes a la
salud y el bienestar y que, ademas,
expresan las tradiciones y la cultu-
ra de los territorios, resaltando la
calidad del cacao colombiano.

Es claro que todos estos em-
prendimiento y empresas del
subsector cacaotero deben ingre-
sar y hacer parte de la era digital
para darse a conocer y abrirse

mercados en diversos mercados
tanto nacionales como interna-
cionales, logrando el acceso a
miles de clientes y consumidores
que buscan productos y servicios
a través de un click.

Para conocer la
oferta, ingrese a
croper.com, opcion
“Tiendas” en el

menu superior, y
busque el logo de
FEDECACAO para

ingresar

Esta nueva forma de vender
y comprar se catapult6 tras la
pandemia, pues las personas em-
pezaron a relacionarse con las
tiendas virtuales y con las plata-
formas de pagos electrénicos,
perdiendo el temor a usarla y
creando confianza en su uso.

Es por esto, que la pluralidad
de emprendimientos provenien-
tes de las biodiversas regiones
del pafs, con variadas propuestas
de valor, han visto necesatio po-
tenciar el uso de canales digitales
para visibilizar sus esfuerzos para
hacer crecer su proyecto de vida
familiar y empresarial.

Por todo lo antetior, FEDE-
CACAO a través del Programa
de Apoyo a la Comercializacion,
con recursos del Fondo Nacio-
nal del Cacao, lanzé desde el afio
2020 la tienda virtual COLOM-
BIA ES CACAO a través de la
plataforma CROPER, con el
fin de facilitar un espacio para la
venta de productos de manera
digital para los emprendedores
del cacao y el chocolate.

Actualmente, COLOMBIA
ES CACAO cuenta con 19 em-
prendimientos vinculados, quie-
nes por medio de la plataforma
responden a los requerimientos
de sus clientes al enviar cotiza-
ciones y generado ventas efec-
tivas y conocimientos sobre el
manejo del espacio digital.

Por eso la invitaciéon es que
todo emprendedor y empren-
dedora que cuente con los re-
quisitos de notificaciéon sanita-
ria o registro INVIMA (segin
corresponda) y cuente con la
disposicion para el manejo de la
plataforma y capacitaciones en
marketing digital, podra vincular-
se a COLOMBIA ES CACAQO,
sin costo alguno.

Mas informacién para hacer
parte de la oferta kateryn.grimal-
dos@fedecacao.com.co

Empoderamos a los

productores para que

generen conexiones
inteligentes de negocios

de forma digital

Croper

Escanee el cédigo e ingrese
a la tienda Colombia es Cacao

FEDERACION
NACIONAL DE

A CACAOTEROS
FONDO NACIONAL DEL CACAO
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El presidente de
FEDECACAO
Eduard Baguero
Lopez, hacien-
do su presen-
tacion ante los
invitados en el
Dia del Cacao-
cultor 2023

Se celebro el 19 de abril en Bucaramanga

DIA DEL CACAOCULTOR, UN
PARA APR

Por: Jaqueline
Vargas Barbosa
Coordinadora regional Santander

"] dia 19 de abril del

2023 se llevo a cabo la
V1 version del Dia del
Cacaocultor en el mar-
co de la Agroferia del
otiente colombiano, en Cenfer
Bucaramanga.

El evento conté con la partici-
pacién de mas de 750 producto-
res de cacao procedentes de los
diferentes municipios cacaoteros
del departamento de Santander,
como  Landizuri, Rionegro,
Lebrtija, La Paz, San Vicente de
Chucuri, Galan, Ocamonte, El
Carmen de Chucuri, Playén,
Floridablanca, Piedecuesta, Gi-
ron, Chima, entre otros.

También asistieron delega-
ciones de productores de otros
departamentos como Huila,
Norte de Santander ( con una
delegacion de las comunidades
Motilon Bari) y Cesat.

Adicionalmente, el evento
contd con la presencia del vi-
ceministro de Asuntos Agro-
pecuarios doctor Luis Alberto
Villegas; la imagen de la cacao-
cultura nacional Maria del Cam-
po; el secretario técnico del
consejo nacional cacaotero ing.
Bernardo Sienz, el presidente
Ejecutivo de FEDECACAO
Eduard Baquero Loépez, alcal-
des de los municipios cacaoteros
como San Vicente de Chucuri
y El Playén; representante de
Naciones Unidas, representan-
te de Partners of the Americas,
el Secretario de Agricultura de
Santander doctor Fredy Orduz
, la junta directiva de FEDE-
CACAO en pleno, el comité
departamental de cacaoteros de
Santander, representantes de los
comités municipales e intermu-
nicipales de Santander.

La agenda fue enfocada al

o Segarrelio sl

—ND

Los jovenes del programa de FEDECACAO Inclusion Juvenil Cacaotera, provenientes de San Vicente de
Chucurf (Santander), también ofrecieron los productos de su emprendimiento

programa de “Misién Monilia”
donde se desarroll6 un taller con
los agricultores para identificar
diferentes tematicas del ciclo
biologico de la monilia, las prac-
ticas de manejo en el cultivo y las
consecuencias de la enfermedad
en los procesos de la calidad de
cacao tanto en grano como en
producto transformado.

Esta actividad fue realizada
por los diferentes integrantes

=
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El viceministro
de Asuntos
Agropecua-
rios Luis Al-

berto Vilegas
junto con una
expositora de
emprendi-
mientos en
cacao

del programa Misién Monilia en
el marco del Consejo Nacional
Cacaotero como es Compafiia
Nacional de Chocolates, Casa
Luker, Agrosavia y FEDECA-
CAO. Desde FEDECACAO
agradecemos a todas las empre-
sas y entidades patrocinadoras
del Dia del Cacaocultor en su
VI version, como fueron Mo-
némeros, Ferrecampo, Agrosa-
via, Superagro, Banco Agrario
de Colombia, Fondo Nacional

del Cacao, Sonotec, las alcal-
dias de Landazuri, Rionegro,
Lebrija, La Paz, San Vicente
de Chucuri, Galan, Ocamonte,
El Carmen de Chucuri, Playén,
Flotidablanca, Piedecuesta, Gi-
rén, Chima, La Esperanza Nor-
te de Santander, por sus gran-
des aportes para lograr culminar
con éxito una nueva jornada, y
que demuestra que para FEDE-
CACAOQ, el cacaocultor es lo
primero!

-NCU
R Y CELEBRAR

—NTRO

Adicionalmente en el de-
sarrollo del evento se en-
tregaron reconocimientos
en diferentes categorias a
productores del departa-
mento de Santander, los
cuales fueron;

emprendedor: Santia-
go Ayala — Landazuri
(Santander)

. Mujer cacaocultora
2 destacada - Luz Ste-

lla Ledn — Rionegro
(Santander)

. Asociacion de Mu-
Sjeres cacaocultoras:

APRIMUJER, Margen
Atuesta Quintero

. Desarrollo soste-
nible en el sector
cacaotero: Yody

Alejandra Torres — Paramo
(Santander)

. Toda una vida de
aportes al sector ca-
caotero: Daniel Car-

dozo Galvis - El Carmen
de Chucurf (Santander)

/I . Joven cacaocultor

Marfa del Campo junto a Hermes Aridumamadora, cacique de la comu-
nidad Ichirrindakayra del resguardo Motilon Barf (Norte de Santander)



Extension agropecuaria
para comunidad indigena
en el Tolima

) Por: Freddy Quifiones

EDECACAO desde
la unidad técnica de

Chaparral  viene de-
sarrollando  acciones  de
atencion técnica para el fo-

como una altemativa atrac-
tiva, productiva y rentable
para complementar los in-
gresos familiares y donde ya
algunas mujeres ven oportu-
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~orlas (Jnidades

lécnicas

Jornada de trabajo en granja
Picapiedra, en Tesalia (Huila)
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Demostracion de método
en Guadalupe (Huila)

) Por: Julian Enrique Pinzén

miento y arquitectura de la
planta. Este tipo de activi-

roductores de ca-

) Por: Julian Enrique Pinzén Pcao del  municipio
de Guadalupe al

sur del departamento del
Huila participaron en la
demostraciéon de método
de transferencia de tec-
nologia que promueve
FEDECACAO, estas ca-
pacitaciones buscan que
los productores aprendan,
practiquen, transfieran y
difundan tecnologias en el
manejo técnico del cultivo
de cacao. El tema de esta
demostracion  fue poda
de formacion, siendo esta
una forma que facilita el
manejo y mejora el creci-

nidades de emprendimien-
to con el grano de cacao y
por eso quieren aprender
mucho mas y mejorar sus
parcelas. Se lleva un proce-
SO de nuevas siembras y re-
novacion capacitandolos en
todos los aspectos técnicos
que se requieren para ser
productivos 'y competitivos
con labores como la poda,
la injertacion y el manejo in-
tegral del cultivo. El lema con
esta comunidad es que con
compromiso y disciplina se
logra el éxito en lo que se
emprende.

mento y mejoramiento de la
cacaocultura en el municipio
de Coyaima, poblacion de
historia, tradicion y arraigo
indigena que motivados por
el auge y oportunidades co-
merciales que ofrece este
cultivo han decidido vincu-
larse a este gremio y es asf
que ante el llamado de la co-
munidad del resguardo indi-
gena Castila Angostura se
esta brindando la atencion,
apoyo Yy capacitacion a esta
comunidad, donde se des-
taca el gran interés y com-
promiso de vincular el cacao

dad se desarrolla en forma
tedrico-practica y permite
a los cacaocultores ac-
ceder a conocimientos
que mejoran habilidades vy
practicas agronémicas, y
de esta manera adecuar el
cultivo de tal forma que se
disponga para una mayor
produccion, un mejor es-
tado fitosanitario y entrada
de aire en el cultivo. El reto
es dar un paso adelante
de lo que se ha aprendido
y de esta manera también
dejar un legado a las nue-
vas generaciones.

liosa colaboracion del perso-
nal de la alcaldia de Tesalia y
agricultores de la zona. Con la
creacion de esta parcela de-
mostrativa, se espera obtener
resultados  significativos  que
contribuyan al crecimiento de
la cacaocultura en la region.
La excelente articulacion en-
tre la alcaldia y los agricultores
ha permitido la realizacion de
cada una de estas jornadas de
trabajo con éxito, con lo que se
espera lograr el establecimien-
to efectivo de esta parcela de-
mostrativa al final de este afio.

| 13 de abril del presente
— afo se llevé a cabo la se-
____gunda jornada de trabajo
en la Granja Picapiedra en el
municipio de Tesalia — Huila,
con el objetivo de establecer
una hectarea de cacao Utili-
zando materiales de alto ren-
dimiento, esta actividad se
realizd en colaboracion con el
personal de las Unidades Téc-
nicas de Garzén y Gigante, asi
como también con la partici-
pacion de los funcionarios del
convenio GIZ - FEDECACAQ.
Ademas, se contd con la va-

Participacion de Inclusion Juveml Gacaotera
en feria agropecuaria

» Por: TC Jaime Alonso Velandia

| dia 17 de marzo del
—afo 2023, el cole-
____gio INEDSANDER del
municipio de EI Carmen de
Chucurl Santander, partici-
pod en la Feria Agropecua-
ria, Cacao y otros produc-
tos, en el corregimiento de
Santo Domingo del Ramo,
perteneciente al municipio.
Mediante la exposicion de

los productos se permitié
la visibilizacion de la cacao-
cultura colombiana con un
nuevo enfoque de partici-
pacion desde las familias
de cacaocultores incluyen-
do la nifiez y los jovenes del
campo colombiano, a tra-
vés de la presentacion de
diversos productos relacio-
nados con el cacao, como

artesanias y chocolate de
mesa. Este mismo dia se
realizd la entrega de diplo-
mas a los estudiantes que
culminaron la FASE 3 del
proyecto, mientras se firmao
un convenio entre el rector
de la Institucion y FEDECA-
CAQ, para continuar con la
estrategia de aprendizaje
“Aprender Haciendo”.

UT GRANADA

ATA Guaviare, un aliado para los productores
de cacao en el departamento

) Por: Nelson Enrique Cardenas

N una gran alianza en-
——tre FEDECACAQ, ICA,
_SENA y ATA GUAVIARE,
se realizd la primera formacion
en manejo fitosanitario del cul-
tivo de cacao, certificado por
el SENA, a diez jovenes de
la empresa ATA GUAVIARE,
quienes recibieron formacion
tedrico practica del 21 al 24 de
marzo de 2023, bajo la orien-
tacién de dos profesionales
de la escuela de formacion de
FEDECACAO - FNC vy el jefe
de unidad técnica de Granada

Meta, asi como un instructor
del SENA, un funcionario del
programa Nuestra Tierra Pros-
pera de USAID, un funcionario
del ICA, en temas relaciona-
dos con el establecimiento de
sistemas agroforestales  con
cacao, nutricion del cultivo,
podas de formacion, podas
de rehabilitacion e injertacion.
Este es el primero de muchos
procesos de formacion que se
pretende realizar en la alianza
de cooperacion entre FEDE-
CACAO, ATA GUAVIARE vy de-

mas entidades en marco del
proyecto Cacaocultura Sos-
tenible. ATA GUAVIARE, Asis-
tencia Técnica Agropecuaria
del Guaviare S.A.S —desde su
creacion se ha venido convir-
tiendo en un aliado estratégi-
Cco para los productores de
cacao del departamento del
Guaviare, ya que se dedica a
brindar asistencia técnica, la
cual busca lograr una mayor
productividad en los cultivos y
una mejor calidad del produc-
to comercializado.
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Expansion de areas cacaoteras en el municipio de Arauca

) Por: Luis Alberto Castaio

on el liderazgo de la sefiora
Carmen Alicia Figueredo, vi-

cepresidente del comité Inter-

Arauca, se organizé con la unidad
técnica FEDECACAQO Arauguita una
socializacion del proyecto agrofo-

municipal de cacaoteros de Arauqui-
ta, con el apoyo de su esposo, sefior
Luis Alberto Arboleda, presidente
del comité ambiental del municipio

restal cacao, platano y maderables.
Durante la jornada también se hizo
reconocimiento fisico de suelos (ca-
licatas), para saber su aptitud para

Cacaotero.

el proyecto, dando como resultado
que existen areas potenciales, lo que
nos va a permitir ampliar las areas y
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la produccién de cacao en el depar-
tamento de Arauca, cumpliendo asf
con el objetivo del Consejo Nacional

UT VALLEDUPAR

Curso tecnico organizado por FEDECACAO
y el CIAT en granja Villa Monica

) Por: TC Emiliano Agamez

on recursos del conve-
Gnio CIAT-FEDECACAO

se realizaron dos cur-
s0s técnicos tedrico practicos,
sobre el manejo integrado de
cultivos de cacao en el Cen-
tro Nacional de capacitacion
Villa Monica, en San Vicente
de Chucuri, Santander. El cur-
SO contd con productores del
Cesar y Caqueta, los cuales
recibieron capacitacion en re-
conocimiento de clones de
cacao, sistemas agroforesta-
les y avances de investigacion;
establecimiento  del sistema
agroforestal en campo, trabajo
en vivero, monitoreo de plagas
y enfermedades, injertacion,
manejo post injertacion; injerta-

cion en lefio grueso, injertacion
en aproximacion y pua termi-
nal; poda en cacao, reconoci-
miento y manejo de plagas y
enfermedades del cacao (ciclo
de vida, sintomas y signos,
medidas de control, érganos
que ataca); beneficio y calidad
(recoleccion, partida de las fru-
tas, desengrullado, fermenta-

Entrega de plantulas en
convenio FEDECACAQO -
municipio de Vélez

) Por: Gilberto Guaitero

| pasado 14 de marzo en el municipio de Vélez (San-
—tander), con la presencia del presidente ejecutivo de
. FEDECACAQO, Eduard Baguero Lopez; la alcaldesa
municipal dra. Angélica Marfa Mateus; la directora de la
UMATA dra. Luisa Guiza, el representante de la junta direc-
tiva Sr. Guillermo Herrefio, el miembro de comité intermu-
nicipal Sr. Agustin Nieves vy las 25 familias beneficiarias del
convenio, se llevd a cabo la entrega de 27.750 plantulas
de patronaje de cacao, para el fortalecimiento de la cacao-
cultura del municipio de Vélez. Durante la reuniéon, los pro-
ductores manifestaron su total agradecimiento a la gestion
y compromiso con el sector, tanto a FEDECACAO como a
la alcaldia municipal, resaltando la importancia que repre-
senta estas 25 nuevas hectareas de cacao y suimpacto en
la economia de las veredas y familias beneficiadas. “Estas
plantas para nosotros significan una alegria y un futuro como
cacaocultores” manifestd uno de los asistentes.

cion, tipos de fermentadores,
secado, tipos de secados, cla-
sificacion, norma técnica 1252
y comercializacion); y como
clausura se llevo a cabo una
evaluacion fisica y sensorial de
cacao. Lo anterior desarrollado
en un cronograma de 4 dias.
Se otorgd certificacion del cur-
S0 realizado.

UT APARTADO

Visita de estudiantes de ingenieria
agropecuaria a finca en Turbo (Antioguia)

) Por: Daniel Alberto Vargas Vasquez

entro de las activida-
des de articulacion
interinstitucional, el

pasado 20 de abrl, la uni-
dad técnica de FEDECA-
CAO Apartadd, subregion
del Urabg, atendio la visita
de un grupo de estudiantes
de Ingenierfa Agropecuaria
del Politécnico Colombiano
Jaime Izasa Cadavid, pro-
venientes de la ciudad de
Medellin. En comparia del
técnico Luis Guilermo Lépez
Giraldo, adscrito a Fondo
Nacional del Cacao, los estu-
diantes se desplazaron hacia
la finca Villa Steicy, en el mu-
nicipio de Turbo (Antiogquia),
con el objetivo de identificar

Gira técnica y comercial con
asociacion Afrocolonos

) Por: Liliana Obregén

—n el marco del convenio
—Marco de Cooperacion
____suscrito entre FEDECA-
CAQ y la CICR, se desarrolld
una gira técnica y comercial
con los productores de la
asociacion mixta Afrocolonos
de la vereda Los Laureles en
el territorio colectivo del Alto
Mira y Frontera. La gira se
desarrolld en el municipio de
Tumaco, teniendo en cuen-
ta que en la zona se tienen
varias  organizaciones de
productores de cacao, con
gran experiencia en los pro-
cesos de comercializacion.
En esta gira, los producto-
res visitar tres organizacio-

nes de productores gue han
logrado avanzar de manera
significativa en los temas de
incremento de productividad,
comercializacion nacional e
internacional vy transforma-
cién: Cortepaz, Afromuvaras
y Asprocat, Para afrocolonos
esta gira fue fundamental
porque lograron visibilizar su
organizacion vy la importancia
de la mujer en ella. Es impor-
tante conocer los procesos
que desarrollan productores
de la zona y con las mismas
condiciones o limitantes,
pero que asumen el desafio
de avanzar y trascender en el
mundo del cultivo de cacao.

conocer avances en investi-
gacion, las acciones que se
desarrollan para el manejo
fitosanitario en el cultivo y
el impacto econdémico que
puede generar en los ingre-
sos de los productores.

las caracteristicas y compor-
famiento de las enfermeda-
des més representativas en
el cultivo de cacao (Monilia,

Phytophthora, Escoba de
Bruja, Ceratosystis, Roseli-
nia y Muerte descendente),

=

Metiéndole la mano
al bolsillo

) Por: Tc. Eliberto Arroyave Cano

noldgico, el cambio climético, y que en los Ultimos

meses se ha notado el aumento de las plagas vy las
enfermedades, con el consecuente dafio econdmico para
el productor, en marzo de 2023 la Federacion Nacional de
Cacaoteros - Fondo Nacional del Cacao, a través de la
unidad técnica de Neiva, convoco diez cacaocultores del
municipio, para participar en la demostracion de método,
para la identificacion y control de las plagas y enfermeda-
des del cultivo de cacao, en la vereda Santa Lucia, finca El
Porvenir, de propiedad del cacaocultor Venancio Yague. El
objetivo central de la actividad fue conocer cuénto cuesta
hacer el control fitosanitario, cuantos kilos de cacao seco se
necesitan para cubrir ese gasto y cuanto recurso econémico
ingresa si realizo la labor juiciosamente. “Metiéndole la mano
al bolsillo” como regionalmente llamamos esta actividad,
los cacaocultores con cuaderno lapicero y calculadora en
mano, se dieron cuenta que hacer la labor sf paga.

Teniendo en cuenta la poca adopcion del paquete tec-



) Por: Tc. Juan Carlos Contreras

Dia de campo en Tibu,
Norte de Santander

| martes 25 de abril se realizd un Dia de Campo en
—la vereda Cano Victoria de la finca La Fortuna, pro-
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Mercados campesinos

en Yacopi

) Por: Elkin Cortés

___pledad del sefor Juan de Dios Vasquez Sarmiento,
donde se realizé la jornada con 25 productores del mu-
nicipio de Tibu, quienes participaron como beneficiarios
del proyecto FEDECACAQO - Agrosavia. En este evento se
dictd una charla 'y a su vez se capacitd a los productores
sobre podas, injertacion, manejo agronémico del cultivo
de cacao y manejo integrado de plagas y enfermedades,
recordando a los productores las labores culturales del
cultivo de cacao, junto con el mejoramiento genético y, de
los clones recomendados por la FEDERACION NACIO-
NAL DE CACAOTEROS, ya establecidos en la region con
excelentes rendimientos y comportamiento agronémico
para la modernizacion del cultivo de cacao. Los produc-
tores agradecieron a FEDECACO por su colaboracion y
atencion para la continua mejora de los cultivos de los
productores de la region.

" n el marco del mercado
— campesino (Parchemos
. por Yacopl), organizado
y realizado por este grupo
de jovenes vy la alcaldia mu-
nicipal, se contd con parti-
cipacion de la Agencia de
Comercializacion de  Cun-
dinamarca, FEDECACAO vy
otras entidades. El objetivo
del evento fue mejorar los ca-
nales de comercializacion de
productos frescos y procesa-
dos y promover los diferen-
tes emprendimientos de las
asociaciones y productores

del AGRO en el municipio.
También participaron diferen-

tes asociaciones vy algunos
productores, quienes dieron
a conocer a través de sus
exposiciones los diferentes
emprendimientos, entre ellos

transformadores de cacao,

dejando ver chocolates de

mesa y variedad de chocola-
tinas. Por su parte, la Unidad
Técnica estuvo presente brin-

dando informacion de interés

para los cacaocultores y per-
sonas que se hicieron partici-
pes y visitantes del municipio.

Alianza publica privada de cacao

para el norte del Cauca

) Por: Victor Alfonso Poveda Vergara

[ n el municipio de Santander
——de Quilichao, departamen-
____to del Cauca, se realizd el
evento de firma y apertura simbo-
lica de la alianza publico-privada
de cacao para el norte del Cauca
donde asistieron los delegados
de las organizaciones que hacen
parte de la mesa fundadora de la
alianza como es el programa Tierra
Prospera de USAID, Gobernacion
del Valle del Cauca, Cacao Hun-
ters, SENA, Camara de Comercio,
Asocafa, Fundacion Mundo Mu-
jer, Ayuda en Accion, ICA, FEDE-
CACAQ vy cuatro organizaciones
del norte del Cauca. Con esta
alianza, se busca articular a los
diferentes actores apoyados en

el fortalecimiento organizativo con
énfasis en la comercializacion de
los productos con base en cacao,
y formar una red de jovenes inte-
grando los saberes y conocimien-
tos de los adultos mayores y de las
mujeres para sostener el negocio
del cacao rescatandolo como uno
de los productos insignia del Norte
del Cauca. Adicionalmente se pre-
tende fortalecer las competencias
en los cacaoteros y en las organi-
zaciones para el mejoramiento del
manejo del cultivo logrando alza
en productividad y en calidad del
cacao en baba, cacao secoy cho-
colaterfa para mejorar 10s ingresos
de los cacaocultores del Norte del
Cauca.

Serarb t
Consejo Cacaotero
visita Fortul (Arauca)

BEY B

) Por: Jairo Barén Urquijo

| pasado mes de marzo, el ingeniero
——agronomo Bemardo Saenz, secretario
____técnico del Consejo Nacional Cacaotero
llegd al departamento de Arauca y junto con
funcionarios de la Federacion Nacional de Ca-
caoteros realizd una gira, visitando en primer
lugar el predio Monteloro ubicado en la vereda
El paraiso del municipio de Fortul. Allf se logré
evidenciar el excelente manejo agrondmico al
cultivo del cacao observandose la productivi-
dad y el buen mangjo fitosanitario. El propieta-
rio Yorlandi Uribe Berrio cuenta las experiencias
vividas y menciona que el acompanamiento
de FEDECACAQO es fundamental y ha sido
de gran importancia puesto que gracias a sus
indicaciones ven en el cacao un Negocio ren-
table y sostenible. El ingeniero Berardo felicita
al productor y a su familia ratificando que este
predio es un gran ejemplo a seguir para toda la
cacaocultura colombiana.

\#cowmsm @
CACAOTERA A4
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Demostracion de Método
en zona sur de Casanare

) Por: Deisy Pifierez Caceres

— nelmes de marzo en la vereda Las Calles del municipio
——de San Luis de Palenque zona sur de Casanare donde
llega FEDECACAQ a través de la unidad técnica de Tame,
se realizd una Demostracion de Método con agricultores de
la zona. En esta jornada los nueve productores participantes
aprendieron y pusieron en practica todo lo relacionado con los
diferentes tipos de poda e injertacion en el cultivo de cacao.
Es de resaltar que en esta region la mayoria de los cultivos son
nuevos entre 2 y 3 afos, establecidos en su mayoria gracias
a un proyecto de la FEDERACION NACIONAL DE CACAOTE-
ROS en convenio con PAREX, el cual ya finalizo y que a través
del Fondo Nacional del Cacao se sigue realizando acompafia-
miento en capacitacion para fortalecer el manejo agronémico
del cultivo de cacao. A raiz de este proyecto, muchos méas
productores se han incentivado a emprender en la siembra de
cacao y es asf como el FONDO NACIONAL DEL CACAQ esta
llegando a cada rincon de Casanare donde se cuente con sue-
los aptos y se pueda establecer el cultivo de cacao, apoyando
con sus capacitaciones, visitas técnicas y vinculacion a pro-
yectos de Siembra Nueva, Renovacion y Rehabilitacion.

S,

Uniendo esfuerzos por la
cacaocultura del oriente de Caldas

) Por: Mileidy Chacén Rodriguez

| pasado 17 de mayo en el municipio de Samana Caldas
—en la vereda Pekin, finca La Torre, se dieron cita diferentes
instituciones como la Gobernacion de Caldas, la Secre-
tarfa de Agricultura, la Fundacion Asesco y FEDECACAO en
donde se realizd un Dia de Campo al cual asistieron 28 produc-
tores de las veredas Delgaditas, Rancho Largo, Guadualejo y
Pekin, donde el objetivo principal fue promover el mejoramiento
y la productividad de los cultivos por medio de encuentros de
capacitacion. Los temas socializados en la jornada de trabajo
fueron podas de mantenimiento, preparacion de abonos orga-
nicos, plagas y enfermedades mas limitantes del cultivo, entre
otros. Con estos encuentros se proyecta acompanar a los pro-
ductores en el fortalecimiento y mejoramiento de sus cultivos
y afianzar la articulacion de los entidades en el municipio de
Samana. Desde FEDECACAQ reafirmamos el compromiso de
continuar participando de manera activa en los espacios que
se generen para contribuir con el fomento y el crecimiento del
sector cacaotero para la region.
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Avanzando con el
Programa de Apoyo
a la Comercializacion

) Por: Fernando Ruiz

omo actividades del
Programa de Apo-
yo a la Comerciali-

zacion, con recursos del
Fondo Nacional del Cacao,
se dio inicio en el mes de
marzo al programa y activi-
dades de Innovacion 'y Em-
prendimiento para Mujeres
Cacaocultoras y Chocola-
teras Artesanales; donde
se realizaron dos jornadas,
una presencial de insta-
lacion en el municipio de
Maceo vy la segunda de
forma virtual. En las activi-
dades participaron mujeres
cacaocultoras y transfor-
madoras artesanales de

cacao provenientes de los
municipios de Maceo, Ca-
racoli, Yolombd y Reme-
dios. Las jornadas fueron
lideradas por la profesional
de FEDECACAO - FNC Li-
liana Jiménez, con el apo-
yo de la Unidad Técnica de
Medellin. En las jormadas
de trabajo se abordaron
temas como la mision, vi-
sion, valores, metas, defi-
nicion de objetivos estra-
tégicos, entre otros, con
el objetivo de fortalecer las
capacidades gerenciales y
comerciales de las mujeres
que tienen emprendimien-
tos de cacao y chocolate.

Demostracion de método: 1a
Importancia de la mujer en el

campo colombiano
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Fortalecimiento a
productoras con
enfoque de género

) Por: Elvin Barajas

—n trabajo articulado entre la Federacion Nacio-
—nal de Cacaoteros y el Ministerio de Agricultura
|y Desarrollo Rural se estan realizando capaci-
taciones para fortalecer las capacidades producti-
vas con enfoque de género y economia del cuida-
do con la asociacion de mujeres del municipio de
Rionegro - Santander “Zurronas del cacao” donde
se reconoce el gran aporte que hacen las mujeres
cacaocultoras por su dedicacion, esfuerzo y trabajo
en el hogar o en su comunidad y que, aunque no s
remunerado econdémicamente, es de fundamental
importancia econdémica en una sociedad.

Primer Festival Cacao
al Pargue en San
Vicente de Chucuri

Consolidando el sector cacaotero en
la provincia Guanentina (Santander)

» Por: Camilo Porras

| 28 y 29 de marzo pasados
——se desarrolld6 un curso de
____transformacion en el munici-
pio del Paramo con productores
de la provincia Guanentina, prove-
nientes de municipios de Coromo-
ro, Charald, Ocamonte, Paramo,
Valle de San José, San Gil y Cuiri,
El taller contd con el apoyo de la
Unidad Técnica Rionegro con un
profesional  experto en  elabora-
cion de chocolaterfa. H taller tuvo
como objetivo realizar Transferencia
de conocimiento especializado en
chocolaterfa  tedrico-préctica. Se
trabajaron temas como etapas de
transformacion de cacao, préacti-
ca en el proceso de tostion, des-

—
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cascarillado, obtencion de licor y
cobertura, proceso de conchado,
atemperado y moldeado, choco-
latinas en barra, recubrimientos
entre otras actividades. También se
tuvo capacitacion especializada en
manejo de técnicas, herramientas,
equipos, utensiios vy tecnologias
adecuadas para la elaboracion de
productos de chocolateria, teniendo
en cuenta parametros de inocuidad
y calidad en los productos a desa-
mollar. Este tipo de actividades son
sumamente  importantes  porque
se esta consolidando un grupo de
tfransformadores en la region que
pemite generar altemativas econo-
micas a los productores de cacao.
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Demostracion de método en Manejo

de podas de mantenimiento en €l
clon FEAR 5 en el bajo Putumayo

) Por: Fidor Jair Bustos Acufa

esde la Federacion Nacio-
Dnal de Cacaoteros - Fon-

do Nacional Del Cacao,
seguimos reconociendo y apo-
yando la igualdad de género,
mediante la inclusion de la mu-
jer en el subsector cacaotero.
Teniendo en cuenta el rol tan
importante que tienen las mu-
jeres en el desarrollo y avance
tecnoldgico en el campo colom-
biano, se vienen implementando
diferentes metodologias para in-
crementar su efectiva inclusion.
Entre estas podemos destacar
la Demostracion de Método rea-
lizada el pasado 16 de marzo
en la finca de la productora Luz
Dary Tejedor, vereda Ermitafio
donde se contd con una asis-
tencia significativa de mujeres

que fueron capacitadas en dis-
tintos temas del manejo agrond-
mico del cultivo de cacao como
fueron: politica de calidad, tipos
de poda, objetivos de la poda,
riesgos de una poda incorrecta,
desinfeccion de herramientas,
cicatrizacion, fertilizacion.  Adi-
cional a esto, se dio parte a la
celebracion del Dia de la Mujer,
felicitandolas y agradeciéndoles
por ser esa parte indispensable
en el crecimiento del sector ca-
caotero en el pals, ademas de
todo esto contamos con la pre-
sencia de SOCODEVIy la UMA-
TA del municipio, entidades que
de manera significativa aportan
al mejoramiento de la calidad de
vida de los campesinos de este
hermoso municipio.

) Por: Carmen Adriana Gémez Pino

! a Capital Cacaotera de Colombia se vistio
| de fiestal Para recibir a propios vy visitantes

n la semana mayor del 6 al 9 de abril del
2023, celebrando pacificamente y llenando sus
calles de color y alegria. FEDECACAO se destaco
por enamorar, divertir y generar conocimiento al
municipio y a sus turistas acompafiando las fes-
tividades con charlas técnicas, cata comentada,
stand cacaotero, donde se pudo dar a conocer la
importancia del cacao a nivel nacional e intermacio-
nal. Con el apoyo de diferentes instituciones v el
acompanamiento de los emprendedores se pudo
demostrar el arraigo cacaotero, habilidades, espi-
ritu innovador de los cacaocultores chucurenos y
a su vez demostrar la alta calidad del grano de
cacao colombiano en cada una de sus presenta-
ciones. Los asistentes disfrutaron de la gastrono-
mia chucurefia y la muestra comercial, con toda
la muestra comercial de los transformadores de
cacao del municipio.

) Por. Yeri Albeiro Mueses Adarmen

n el mes de marzo la Fe-
Ederacién Nacional de Ca-

caoteros - Fondo Nacional
del Cacao, a través de la Unidad
Técnica Movil en el bajo Putuma-
yo, dio inicio a las capacitaciones
grupales, donde se convocod a
10 cacaocultores de los munici-
pios de Valle del Guamuéz y San
Miguel, asociados a las organiza-
ciones ASOPA y FRONCASAM
quienes vienen beneficiandose
de un proyecto con la ADR. El
encuentro se realizé en la finca
El Bufeo propiedad del sefior
Alexander Rodriguez en la vereda
Las Delicias del municipio Valle
del Guamuéz, donde se realizd
una Demostracion de Método
en ‘Manejo de podas de man-

fenimiento” en un cultivo con el
clon Regional FEAR 5, el objeti-
vo central del evento grupal fue
que los productores conocieran
la metodologia para mantener
la estructura de la planta activa
para la formacion de la cosecha
e incidir en el aumento de la pro-
ductividad logrando la expresion
méxima de la capacidad genética
de este material regional. Al fina-
lizar el evento los cacaocultores
agradecieron a FEDECACAO -
FNC y al propietario de la finca por
el proceso de capacitacion y por
el espacio brindado para realizar la
metodologia “aprender-haciendo”
y se comprometieron a replicar
y poner en practica lo aprendido
para el beneficio de sus cultivos.



IIFCDERACION
()

CHOCOLATE

Federacion Chocolate
abrid sus puertas en Parkway

Av. Cra 24 No. 39 - 22 Local 5.
Bogota

Ven a visitarnos, aqui encontrards una amplia variedad de
chocolates de la més alta calidad, elaborados con ingredientes naturales y
siguiendo recetas tradicionales. iVen y déjate tentar por el sabor de la

perfeccion!

www.federacionchocolate.com



